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A autora ndo s6 como geodgrafa pesquisadora, mas como
participante dessa pesquisa. Pela memodria que traz da
cultura de seus antepassados, visto que seu bisavd viera
da Poldnia ainda crianca com treze anos de idade. E,
portanto, ouvira histérias de sua familia sobre as
dificuldades encontradas tanto das guerras e invasdes na
Polénia como nas dificuldades para desbravar esse novo
territério. A narrativa desta traz consigo o protagonismo
feminino na producdo dos alimentos, pelas maos das
mulheres e suas familias que se da a preservacao da
cultura, tdo importante para a etnia polonesa, pois essa
retrata toda uma vivéncia. A importancia que essa etnia
da a cada prato produzido. A cada ingrediente que retrata

algo de sua origem de sua memodria.
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RESUMO

A territorialidade expressa, a0 mesmo tempo, a pratica e a percepcgdo, por
parte de um individuo, ou, um grupo de individuos, sobre a forma que se
organiza um territério. Assim, a alimentacdo vem construindo a identidade
tornando a culinaria polonesa atrativa, onde a cultura imprime caracteristicas
especificas sobre o espaco. Neste intuito, objetiva-se averiguar como 0s
descendentes de poloneses expressam suas identidades por meio das
territorialidades culinarias nos municipios de Aurea/RS, Carlos Gomes/RS e
Centenério/RS. Para tanto, utilizou-se de matrizes tedricas para determinar
conceitos chaves como: territorio, territorialidade, cultura, identidade e culinaria.
Ao relacionar a referida tematica a Geografia expressa a ocupacao e a maneira
gue os descendentes de poloneses enfrentaram para se adaptar ao novo
territorio preservando ou reinventando a memoria, habitos e costumes do seu
povo, e, assim, afirmar que a alimentacdo possui geograficidade. Pois, as
relacdes dos sujeitos com o territério se dao pelo modo que eles se apropriam
das distintas por¢cdes do espaco, de maneiras especificas como o caso da
alimentacdo. Portanto, a cultura polonesa edificou um territério e uma
identidade marcados pela culinaria, onde os descendentes de poloneses
reproduzem suas tradi¢des e visbes de mundo através dos alimentos e festas

tipicas.

Palavras-chave: Alimentacdo. Culinaria.  Descendentes  Poloneses.

Territorialidades.



ABSTRACT

The territoriality expresses, at the same time, the practice and perception, on
the part of an individual, or, a group of individuals, about the way a territory is
organized. Thus, food has been building the identity making Polish cuisine
attractive, where the culture prints specific characteristics on the space. In this
sense, the objective is to find out how the descendants of Poles express their
identities through the culinary territorialities in the municipalities of Aurea,
Carlos Gomes and Centenario - RS. For this purpose, theoretical matrices were
used to determine key concepts such as: territory, territoriality, culture, identity
and cuisine. When relating the aforementioned theme, Geography expresses
the occupation and the way that the descendants of Poles faced to adapt to the
new territory, preserving or reinventing the memory, habits and customs of their
people, and, thus, affirming that the food has Geography. Because, the
subjects’ relations with the territory take place by the way they appropriate the
different portions of space, in specific ways such as the case of food. Therefore,
Polish culture has built up a territory and an identity marked by cuisine, where
the descendants of Poles reproduce their traditions and worldviews through

typical foods and festivals.

Keywords: Food. Cooking. Polish Descendants. Territorialities.
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INTRODUCAO

A colonizacdo ocorrida no Brasil permitiu a formagao de territérios com
marcas identitarias de grupos éticos que aqui se instalaram. A presenca dos
descendentes de poloneses € marcante na Regido Geografica Imediata de
Erechim!- RS, onde, particularmente, alguns municipios como, Aurea/RS,
Carlos Gomes/RS e Centenario/RS, mesmo apés cerca de 120 anos de
imigracao polonesa ainda reproduzem aspectos da cultura e valorizam os
elementos identitarios oriundos de seus antepassados.

Os descendentes de poloneses tém na alimentagdo uma das bases para
manifestar sua identidade. A cada prato “tradicional” produzido eles retomam e
reinventam um pouco da sua meméria e de sua cultura. E nessa identidade
que a autora, descendente de poloneses vem fundamentar seu Trabalho de
Concluséo de Curso, expressando a vivéncia com essa cultura, a paixao pela
alimentagao polonesa e seu amor pela Geografia.

A tematica que engloba a alimentagdo possui fortes elementos
geograficos especialmente quando atrelado a um quadro referenciado cultural
e territorialmente. A identidade coletiva dos descendentes poloneses possui na
alimentacdo uma de suas facetas, demonstrada nas territorialidades desses
sujeitos presentes em distintos municipios da regiao.

O tema da pesquisa foi definido com base na valorizagcédo da cultura dos
descendentes de poloneses, através da alimentagcdo que reforga seus
elementos identitarios, os inscrevem-se espacialmente e produzem distintas
territorialidades, seja no cotidiano das familias, nas festas ou nas iniciativas
econdmicas. Para expressar melhor essa identidade Saquet e Briskievicz

(2009) nos explicam:

As identidades sé@o produtos dos processos histéricos e relacionais,
ou seja, da formacgdo de cada territorio num contexto de relagbes
sociais com o ambiente externo a vida em sociedade. A identidade,
desta maneira, configura-se num patriménio territorial a ser
preservado e valorizado pelos atores envolvidos diretamente na sua

1 O recorte das Regibes Geogréaficas Imediatas e Intermediarias de 2017 incorpora as
mudancas ocorridas no Brasil ao longo das ultimas trés décadas. Reforcando a necessidade de
atualizagdo do quadro regional anterior (Mesorregifes e Microrregides Geogréaficas) produzido
na década de 1980. (IBGE, 2017).
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constituicdo histérica e por outras pessoas que podem ‘viver esse
patrimonio (SAQUET e BRISKIEVICZ 2009, p. 14).

Percebe-se que as estas etnias conquistaram a territorialidade
reproduzindo seu espacgo, sua cultura tornando o territorio atrativo e
diferenciado na Regido geografica Imediata de Erechim e principalmente nos
municipios de Aurea/RS, Carlos Gomes/RS e Centenario/RS. Esses trés
municipios destacam-se, por possuirem ag¢des no campo da cultura e do
turismo que dialogam com o patriménio cultural da imigragcado polonesa, como,
por exemplo, a Festa Nacional da Czarnina, a Rota Turistica “Caminhos
Poloneses”, o Grupo de Dancgas Auresévia e o museu da imigragdo em Aurea.
Em Carlos Gomes, destaca-se o Jantar Polonés e o Grupo de Danga Goéry. Ja
em Centenario/RS ocorre o evento denominado “Jantar do Pierogi”.

Em outros municipios da citada regido ocorrem manifestagbes que
destacam a cultura e a alimentacdo dos descendentes de poloneses. Aqui
podemos mencionar a Festa da Kiska em Aratiba/RS?, como um exemplo,
dentre outros, fora dos municipios que sao alvo deste trabalho. Dentre os
pratos servidos salientamos a famosa Kiska (espécie de morcilha com arroz)
que da o nome a principal festa da Comunidade da Linha Polonesa interior do
municipio de Aratiba/RS.

Este trabalho vem para enaltecer e dar visibilidade a todo esse empenho
dos descendentes de poloneses em demonstrar sua identidade cultural através
das dangas, turismo e, sobretudo, por intermédio da alimentagao.

Os alimentos e bebidas mais elaborados pelos descendentes de
poloneses séo a Czarnina®, Pierogi, Bigus, Kiska, Cha de erva mate com leite,
Pepino fermentado, Lombo suino, Sopa de beterraba, Kielbasa* e outros.

O alimento é o elemento central da relagéo, sociedade e a natureza. Um
dos elos entre os sujeitos em busca de sobrevivéncia fisica, econbmica e
cultural e o espacgo tornando um territério. Apropriar-se do espago para prover
sua existéncia através da alimentacao ja é transforma-lo em territério e implica

na construcao de territorialidades.

2 Disponivel em: http:/pmaratiba.com.br/conteudos/linha-polonesa-realiza-tradicional-festa-da-
kiska Acesso em: maio, 2021.

3 A apresentacdo e as explicacdes sobre os diversos pratos da culinaria polonesa serédo
detalhados no quarto capitulo.

4 Kielbasa: Salame.



http://pmaratiba.com.br/conteudos/linha-polonesa-realiza-tradicional-festa-da-kiska
http://pmaratiba.com.br/conteudos/linha-polonesa-realiza-tradicional-festa-da-kiska
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Os imigrantes poloneses, ao reterritorializarem-se na regiao de Erechim,
precisaram construir intensos vinculos com esse recorte espacial, apropriando-
se de conhecimentos sobre o solo, sobre as condi¢des climaticas, sobre as
espécies vegetais convencionais e nao convencionais (em relacdo ao seu
patrimdénio cultural precedente) e através da propria pratica da pecuaria e da
agricultura.

E nesse sentido que, assim como Raffestin (1993), entendemos o
territério como um espago onde se projetou um trabalho, seja energia ou
informacéo, e que, por consequéncia, revela relacdes marcadas pelo poder.

Além de sua faceta, o territério contém também aspectos intangiveis,
como a identidade, entendida, conforme Saquet (2007), como produto de
interacbes reciprocas, de territorialidades, no ambito das relagdes que
acontecem entre a sociedade e a natureza. Por isso, o territério em que os
imigrantes poloneses se reterritorializaram, agora estd impregnado de sua
identidade por meio de seus descendentes.

A maioria dos municipios da Regidao Geografica Imediata de Erechim/RS
tem alguma relacdo com a imigragdo polonesa. Por isso, Stawinski (1976),
relata que a colonizagao foi iniciada em 1908 com imigrantes vindos de Sao
Marcos/RS e Anténio Prado/RS, que ingressaram em Carlos Gomes/RS que na
época tinha uma representatividade de 95% de descendentes de poloneses,
Aurea/RS, Centenario/RS e Linha Horténcia com 98%, Gaurama/RS com 50%
e 0 mesmo ocorre em Barrdo de Cotegipe/RS, em Getulio Vargas/RS tem
capelas que quase a totalidade de soécios € de origem polonesa e a Paroquia
de Capoére sua maioria é de descendentes de poloneses.

No mapa 01 podemos visualizar os municipios que compde a Regiao

Geografica Imediata de Erechim/RS a qual é a base do estudo.
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MAPA 1 — REGIAO GEOGRAFICA IMEDIATA DE ERECHIM/RS.

Mapa de Localizagao Regiao Geografica Imediata de Erechim-RS.

[

Legenda

= Fonte: Angelita N. Sirkoski,
I Regizo Geografica Imediata de Erechim -RS Escala: 1:410000 Leonardo M. Silveira (2021).

e 0 5 10km
[ Municipios Rio Grande do Sul — Fonte dos dados: IBGE (2020}

[ Estados do Brasil Data: 24/05/2021
Datum: SIRGAS 2000/UTM ZONE 22S

Fonte: Angelita N. Sikorski; Leonardo M. Silveira (2021).

OBJETIVOS E METODOLOGIA

O objetivo geral do estudo constitui em demonstrar como a Geografia
esta presente nas préticas atreladas ao contexto da alimentagdo. Mais
particularmente, buscou trazer a tona como as territorialidades ensejadas pelos
descendentes de poloneses na Regido Geografica Imediata de Erechim/RS,
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traduzidas na construgdo de um patriménio cultural, com forte referéncia em
certa mediacdo com os alimentos (pratos, ingredientes e preparo), contém
tracos identitarios que remetem a um contato entre um territério vivido e
imaginado do passado (ao longo do processo migratoério) e as territorialidades e
celebragbes do presente.

Sob a metodologia de revisdo bibliografica. As etapas metodoldgicas
foram pensadas da seguinte forma: |. Pesquisa bibliografica sobre territorio,
cultura, alimentacéo e identidade; Il. Colonizagdo polonesa no Brasil e no Rio
Grande do Sul; lll. Coleta de materiais como fotos dos cartazes das festas,
receitas para o preparo dos alimentos, fotos das festas e das mesas com o0s
alimentos e arquivos pessoais; V. Pesquisa participativa, vivéncia e
consideracdes da autora sobre a imigracao de seus antepassados e a relacéo
gue ela tem com os alimentos da cultura dos poloneses.

Para cumprir com esses objetivos usar-se-a4 de reflexbes pautadas a
partir de autores como: Saquet (2008, 2009), Hall (2011), Haesbaert (2008),
Raffestin  (1993), Claval (2012), Brum Neto (2012), Teleginski (2016),
Wenczenovicz (2007), Stawinski (1076), Gritti (2004) entre outros autores que
corroboraram com a tematica da pesquisa.

A pesquisa esta organizada em quatro capitulos: Primeiramente a
ligacdo da imigracdo polonesa com a Geografia, e a relacdo dos sujeitos e sua
alimentacdo com o territdrio. O segundo tem como base a cultura material e
imaterial e territorialidades engendradas através da alimentacdo com referéncia
cultural. No terceiro as festas que marcam a cultura nesse novo territorio. O
guarto e ultimo a relacdo que a autora tem com a cultura polonesa que ela
expressa através do preparo e consumo de alimentos.

Cabe relatar aqui que essa pesquisa teve que ser modificada do original
projeto de pesquisa da disciplina de Trabalho de Conclusdo de Curso |, devido
a pandemia do novo Corona-virus (Covid 19). Para conter a pandemia
instaurou-se o isolamento social, gue consiste em cada um ficar em suas casas
saindo somente para necessidades essenciais. Em respeito ao isolamento
social reformulou-se a pesquisa tornando ela mais bibliografica e material do
que pesquisa a campo com entrevistas como estava programado. Sem prejuizo

a qualidade do respectivo Trabalho de Concluséo de Curso.
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E sem perder o foco na Geografia da Alimentacédo, e nos aspectos da
identidade dos descendentes poloneses que a autora carrega com orgulho.
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CAPITULO 01

OS DESCENDENTES DE POLONESES E O TERRITORIO: BREVE
CONSIDERACAO SOBRE A CONSTRUCAO DE SUAS
TERRITORIALIDADES NA REGIAO GEOGRAFICA IMEDIATA DE
ERECHIM/RS.

A importancia de contextualizar os fatos através da pesquisa
bibliografica mostra que os conceitos conversam com a realidade dos
descendentes de poloneses que vivem na Regido Geografica Imediata de
Erechim/RS. Estes conceitos geograficos estudados no curso de Geografia
Licenciatura trazem consigo uma carga importante de analise. Tornou-se
primordial usar dos conceitos da Geografia para tentar entender como se da a
construcao da identidade dos descendentes de poloneses, sua territorializacao
através da alimentacdo. Além do fato, de que ha poucos estudos nessa area e
que podera trazer uma grande contribuicao e unir territério, cultura, alimentagao

e Geografia.

A IMIGRACAO

Os imigrantes poloneses comecaram a chegar ao Brasil na primeira
metade do século XIX, com mais énfase no final do século XIX e no inicio do
século XX. Como afirma Gritti (2004, p.73):

O periodo de maior intensidade da corrente imigratdria polonesa para
o Rio Grande do Sul coincide com a Revolugédo Federalista (1892-
1895), que se desencadeia no Estado e provoca queda do fluxo
imigratério polonés, que ¢é retomado em 1907, e novamente
interrompido no periodo da Primeira Grande Guerra, 1914-1918.

Por volta de 1912, de acordo com a historiografia, os primeiros
imigrantes poloneses se estabeleceram na entdo Colbnia Erechim
(WENCZENOVICZ, 2007). Chegando de outros municipios brasileiros ou

vindos diretamente da Polbnia para colonizar essa regido. Conforme Stawinski
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(1976), em 1908 teriam chegado as primeiras familias, principalmente onde
localizam-se agora os municipios de Aurea/RS, Carlos Gomes/RS e
Centenario/RS.

Estes imigrantes vinham da Polénia fugindo da fome, miséria e das
doencas, com a promessa de serem donos de terras férteis e muita fartura
Stawinski (1976), Gritti (2004), Wenczenovicz (2002). Pois o territério em que
eles viviam estava passando por dificuldades econdémicas, crise de alimentos e
epidemias. A Polbénia estava dividida devido a dominagao de que eram vitimas
por parte das poténcias vizinhas, quais sejam a Russia, a Austria e a Prussia,
somada a exploragao interna que vitimava o camponés polonés pela sua
condicdo de servo (GRITTI, 2004). Com a ameaga da perda de tragos
importantes de sua cultura e na esperanca de um futuro melhor para si e para
seus descendentes, eles aceitaram vir para o Brasil.

Como afirma Kravczyk (2013, p.12): “O imigrante polonés veio para o
Brasil com a promessa de liberdade e com o sonho de trabalhar e de ser

proprietario legitimo de suas terras [...]". Gritti (2004, p.33) coloca que:

Impulsionados pelas péssimas condi¢des de vida e estimulados pela
propaganda que era feita no exterior pelo governo brasileiro com o
objetivo de atrair imigrantes a fim de povoar o territério brasileiro
através da instalagdo de imigrantes como pequenos proprietarios no
sul do Brasil [...] e ao Rio Grande do Sul a partir de 1889.

Brum Neto (2012, p. 71) reverbera que “as migragdes representam a
dindmica dos movimentos de reconstrucdo dos territérios”. Porém nao s6 dos
territérios, mas sim das vidas e da cultura desses sujeitos. Apos a
desterritorializagao eles viram no Brasil seu novo territério, onde eles poderiam
viver em harmonia com seus costumes tradicbes e cultura. Essa
reterritorializacdo foi para eles a esperanga de obter seu pedago de chao e
cultivar seus alimentos.

Wenczenovicz (2002, p. 65) retrata a realidade “na sua maioria, 0s
emigrantes eram camponeses pobres que ndo tinham bens imoveis na terra de
origem”. Os poloneses imaginavam que o Brasil correspondia a ideologia da
pequena propriedade como basilar para o progresso e independéncia, a qual
ansiava o camponés em detrimento as dificuldades e pobreza que vivia na
Poldnia (GRITTI, 2004).
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Porém as dificuldades que os poloneses tinham se somaram ao chegar
no Brasil. O acesso a terra ndo se deu de forma tranquila e imediata, eles
percorreram varios nucleos coloniais antes de se fixarem num deles, bem como
se defrontaram com condigbes precarias de assentamento (GRITTI, 2004).
Apesar de tudo isso, a imigragao polonesa tem o mérito de ter contribuido com
a parcela do seu trabalho e dedicacdo ao desenvolvimento e cultura do Rio
Grande do Sul (Stawinski, 1976). “Sem duvida, a grande razao da imigragao foi
a possibilidade de imigrar para uma nacédo onde fosse possivel tornar-se
proprietario de terra.” (WENCZENOVICZ, 2010, p.17).

ALIMENTACAO E TERRITORIO

Sabe-se que a alimentacdo tem uma poténcia geografica significativa e
se reporta ao tempo, lugar e da uma sensagao de espacialidade. A Geografia
da alimentagao insere os sabores as paisagens ao contexto do territério, este
agora reporta a uma vivéncia dos antepassados e traz consigo uma carga de
afetividade para essa reterritorializacdo, impregnada com sua identidade
cultural.

E possivel afirmar que a alimentagdo de um pais é tdo importante para
sua identidade cultural quanto sua histéria ou idioma. Mesmo com as
mudancgas sociais ou em lugares diferentes, elementos se reproduzem criando
novas territorialidades e identidades, através da incorporacao de novos
elementos socioespaciais. Haesbaert (2008, p. 399) explica que “um dos
conceitos em Geografia que melhor expressa uma abordagem integradora é o
conceito de territério, conjugado a sua contraparte indissociavel, a
territorialidade”.

A conexao com o territério dos antepassados traz também uma conexao
com a memoria sob o aspecto alimentar. Para ndo perder essa conexao 0s
descendentes poloneses se reportam a produzir diariamente comidas com
receitas trazidas pelos primeiros imigrantes poloneses no final do século XIX. E

o que reverbera Teleginski (2016, p. 69):
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A alimentag&o e a culinaria no contexto imigratério e sua transmisséo
através de geragbes de descendentes, faz com que esses passem a
valoriza-las como um patrimbnio legado pelos antepassados,
vivenciado no tempo presente.

Concordando com as palavras de Rekovvsky (2015) constata-se que em
certos casos, a modernidade nao exclui, mas pelo contrario favorece a
formacédo de particularidades locais. Para Vale, Saquet e Santos (2005) o
territério € a base para a construgao das identidades e para as representacdes

afetivas:

[..] O territorio, nesta perspectiva é, antes de tudo, um espago
simbdlico ou uma referéncia para a construgdo de identidades, ou,
fruto de identidades; esta ligado a uma questdo cultural que
reconhece uma identidade. Esse € um espago comutativo/disjuntivo;
um solo que agrupa um ser social, um espago de comensalidade e
simbiose; vivem nas mesmas paisagens, participam de atividades
cotidianas, de mesma cultura regional ou nacional, dividem
representacgdes afetivas, com cumplicidades mudltiplas. Tais interagdes
espaciais formam uma unidade. (VALE, SAQUET e SANTOS, 2005,
p. 17).

Stuart Hall (2011) explica a seguir a importancia de um povo manter sua

cultura mesmo que em um novo territorio, porém sem perder a identidade:

[...] aquelas formagdes de identidade que atravessam e intersectam
as fronteiras naturais, compostas por pessoas que foram dispersadas
para sempre de sua terra natal. Essas pessoas retém fortes vinculos
com seus lugares de origem e suas tradicbes, mas sem a ilusdo de
um retorno ao passado. Elas sdo obrigadas a negociar com as novas
culturas em que vivem, sem serem assimiladas por elas e sem perder
completamente a identidade. Elas carregam os tragos das culturas,
das tradi¢des, das linguagens e das histérias particulares pelas quais
foram marcadas. (HALL, 2011, p. 88-89).

Com relacdo as migracdes e deslocamentos verifica-se que as
populagdes levam consigo um conjunto de praticas culturais alimentares e
também valores, preferéncias, prescricbes e proibicbes, criando novas
cozinhas nos novos territérios salienta (TELEGINSKI, 2016, p. 62).

Saquet e Flavio (2008, p.71) argumentam que: “o territdrio, por sua vez,
€ uma sintese da relagdo espacgo-tempo, com determinadas caracteristicas
especificas centradas nas relacbes de poder, na identidade e nas redes de

comunicagao e circulagédo”.
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A abordagem territorial no movimento de desterritorializagédo e
reterritorializagdo dos descentes de poloneses produz a construcdo da
identidade polonesa neste novo lugar com o processo de apropriagdo e
producéo de espagos, e os alimentos sdo uma forma de mediagao. Silva (2019)

salienta que:

[...] o conceito de territdrio pressupde relagcées de poder, que podem
ser simbdlicas e afetivas, incidindo nas identidades culturais e na
formacgao das territorialidades. [...] essas territorialidades podem estar
relacionadas com diferentes formas de utilizar o territério, que esta
em constante processo de transformagdo, o qual nem sempre é
visivel, mas tem influéncia sobre as rela¢des de poder. (SILVA, 2019,
p. 142).

Saquet e Briskievicz (2009) descrevem que a memoria (coletiva) de um
grupo social precisa de uma referéncia territorial e que territorio, territorialidade
e identidade complementam-se. “Territério, territorialidade e identidade
acontecem simultaneamente e, nesta concepcdo, ha um condicionamento
mutuo também entre territério-identidade-desenvolvimento”. (SAQUET e
BRISKIEVICZ, 2009, p. 15).

TERRITORIALIDADES EM (RE)CONSTRUCAO

O estudo das territorialidades torna-se cada vez mais importante para
entender como se da a producgao do territorio, neste caso no carater simbalico-
cultural da alimentagdo dos descendentes poloneses da Regido Geografica

Imediata de Erechim - RS. Ferreira (2014) argumenta o seguinte:

Pode-se dizer entdo, que na atualidade o debate em torno do
territério, assim outros conceitos correlatos — como territorialidade e
territorializacdo — assume importancia imprescindivel para a
geografia. Tal importancia exige que o conceito seja (re)visto
constantemente frente aos processos de re-ordenamento do espago
geografico mundial em suas multiplas dimensdes (politica,
econdmica, simbodlico cultural etc.). (FERREIRA, 2014, p.113).

A territorialidade é marcada pela subjetividade e pela materialidade, as

quais devem ser vistas em conjunto na constituicao territorial. Saquet e Flavio
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(2008, p. 74) entendem que: “materialidade e imaterialidade conjugam-se na(s)
territorialidade(s) e no(s) territorio(s)”.

‘A sociedade se territorializa sendo o territério sua condicdo de
existéncia material.” (PORTO GONCALVES, 2002, p. 230). Assim sendo as
relacdes sociais dos descendentes de poloneses, concomitantemente, dao
continuidade e transformam as territorialidades de seus antepassados. Pois
esses deixaram suas marcas nesse territério devido a forma que eles
expressavam sua identidade através da alimentagéo.

Saquet (2009) descreve que:

[...] A territorialidade € um fendmeno social que envolve individuos
que fazem parte do mesmo grupo social e de grupos distintos. Nas
territorialidades, ha continuidades e descontinuidades no tempo e no
espaco; as territorialidades estdo intimamente ligadas a cada lugar:
elas dao lhe identidade e sao influenciadas pelas condigdes histéricas
e geograficas de cada lugar. (SAQUET, 2009, p. 88).

Para Raffestin (1993, p. 158), a territorialidade adquire um valor bem
particular, pois reflete a multidimensionalidade do "vivido" territorial pelos
membros de uma coletividade, pelas sociedades em geral. Ele afirma também
gue a territorialidade se manifesta em todas as escalas espaciais e sociais; ela
€ consubstancial a todas as relacdes. (ibidem, 1993, p. 161 e 162).

O modo com que 0s sujeitos deste territério relacionam-se com 0s
alimentos e os pratos de referéncia étnico-cultural tém a ver com as relacdes
sociais mantidas durante os anos. A alimentacdo é uma forma de relacéo social
dos descendentes de poloneses.

Essa relacédo esta muito bem descrita por Saquet e Briskievicz:

[...] estamos compreendendo a noc¢do de territorialidade como um
processo de relagdes sociais, tanto econbmicas, como politicas e
culturais de um individuo ou de um grupo social. A territorialidade
corresponde as relagbes sociais e as atividades diarias que o0s
homens tém com sua natureza exterior. (SAQUET; BRISKIEVICZ,
2009, p. 08).

O territério construido a partir das relacbes de afetividade entre as
pessoas que o0 constitui traz consigo uma simbologia. Brum Neto (2012)

exemplifica:
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O territério como uma construgdo histérica, com mudancas e
permanéncias, agrega a (i)materialidade, isto é, além das formas,
compreende os varios elementos subjetivos —pensamentos, acgdes,
valores e crencas — que orientam condutas e sdo responsaveis pela
organizagdo territorial. Nesse caso, 0 territorio é dotado de
simbologias, signos, coédigos, como verdadeiros aportes culturais
responsaveis pela materializacao da identidade. (BRUM NETO, 2012,
p. 62).

Para entender melhor sobre o conceito de imaterialidade ou de cultura
imaterial pode-se ver o que diz o documento da UNESCO (Organizacédo das
Nacoes Unidas para Educacao, Ciéncia e Cultura).

Entende-se por “patriménio cultural imaterial” as praticas,
representacfes, expressdes, conhecimentos e técnicas - junto com
0s instrumentos, objetos, artefatos e lugares culturais que Ihes séo
associados - que as comunidades, 0s grupos e, em alguns casos, 0S
individuos reconhecem como parte integrante de seu patrimonio
cultural. Este patrimbnio cultural imaterial, que se transmite de
geracdo em geragdo, é constantemente recriado pelas comunidades
e grupos em fungdo de seu ambiente, de sua interacdo com a
natureza e de sua histéria, gerando um sentimento de identidade e
continuidade e contribuindo assim para promover 0 respeito a
diversidade cultural e a criatividade humana. (UNESCO, 2003, p. 02).

Os descendentes de poloneses revivem a cultura de seus antepassados
através dos alimentos, porém adaptando com os ingredientes aqui encontrados
e mesclando com a cultura dos povos originarios e “caboclos” (como é o caso
do cha de erva mate com leite). Algumas particularidades mais evidentes serao
abordadas no decorrer do estudo.

Desta forma, no capitulo seguinte veremos como a alimentacdo dos
descendentes de poloneses esta ligada a sua cultura e de seus antepassados,

e a Geografia representada no territorio em que eles vivem.
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CAPITULO 02

OS DESCENDENTES DE POLONESES E SEU PATRIMONIO CULTURAL
INTANGIVEL: A ALIMENTACAO COM REFERENCIA IDENTITARIA COMO
OBJETO DE PESQUISA EM GEOGRAFIA.

O patriménio cultural alimentar dos descendentes poloneses é carregado
de aspectos identitarios. Seus antepassados sofreram muito com a fome e a
dificuldade de obter alimentos na Pol6nia. Quando vieram para o Brasil
passaram por muitas dificuldades também. As sementes que trouxeram
demoraram a dar frutos e algumas nao se adaptaram. Os animais tinham que
ser rusticos e que necessitassem de pouco alimento para se desenvolver. Tudo
deveria ser aproveitado, igual faziam seus antepassados. Essa dificuldade de
alimentagdo tornou-se um elemento de sua cultura. Pois, mesmo quando

melhoravam financeiramente eles permaneciam com 0S mesmos costumes.

CULTURA

Para entender melhor o termo cultura e a sua relacdo com os

descendentes de poloneses, Rischbieter e Dreher (2006) explicam o seguinte:

Cultura refere-se a tudo aquilo que é produzido pelo homem e por
eles transmitido de uma geragédo a outra no continuo processo de
adaptacdo e transformagao da sociedade e dos individuos. Para
apreender a dindmica da mudancga cultural é fundamental conhecer o
passado, as tradicbes e as transformagdes que construiram a cultura
particular de cada comunidade ou sociedade. (RISCHBIETER E
DREHER, 2006, p. 05).

Os poloneses continuaram a manifestar sua cultura no novo territorio.
Esses sujeitos marcados pelas adversidades fortaleceram um sentido de
territorialidade comum. Brum Neto (2012), a respeito do conceito de cultura

destaca que:

O conceito de cultura agregou a dimensao imaterial, valorizando o
significado e a subjetividade, isto €, a esséncia cultural, o que néo é
visivel, mas que também é responsavel pelas agdes e atitudes dos
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individuos, dos grupos sociais em relagdo a sua base territorial.
(BRUM NETO, 2012, p. 85).

Neste contexto, Kravczyk (2013) vem para reafirmar:

O Patrimbnio Cultural Imaterial estd relacionado aos saberes,
habilidades, crencas e praticas das sociedades. Sdo considerados
como bens imateriais os conhecimentos enraizados no quotidiano das
comunidades como: as manifestacfes literarias, religiosas, rituais e
festas que marcam a vivéncia coletiva e social dessas comunidades.
(KRAVCZYK, 2013, p. 10).

A ALIMENTACAO

A alimentacdo que expressa cultura dos descendentes de poloneses traz
consigo os sinais de sua identidade, as marcas de um determinado lugar. Para
Pimentel (2017) a alimentacdo exerce uma fungéo integradora na construgcao
cultural das populagdes mantendo papel importante na harmonia de grupos
sociais e na perpetuacido dos mesmos.

Os principais pratos da cultura polonesa tem uma forma artesanal de
preparo®. O cultivo dos ingredientes é essencial para que o alimento esteja
imbuido de um significado imaterial.

Segundo Ferro (2013, p. 43) “[...] o ato de se alimentar deixa o campo de
satisfacdo biolégica para imersdo do sociocultural, como meio de expressao
decorrente das necessidades locais, principalmente geogréficas, aliadas aos
fatores de construcdo social [...]”. Essa construcdo social vem junto com a
identidade dos poloneses desde as dificuldades que eles enfrentaram na
Polbnia.

Por isso a alimentacdo dos descendentes de poloneses tem essa
dimensdo simbdlica, além de ser um ato biolégico. Como explica Barroco e
Barroco (2008) o ato de se alimentar ndo € apenas bioldgico, mas é também
social e cultural, possui um significado simbélico para cada sociedade, e para
cada cultura. Acrescentam ainda que é um fator de diferenciacao cultural, uma
vez que a identidade € comunicada pelas pessoas também através do

alimento, que reflete as preferéncias, as aversbes, identificacdes e

5 Cada prato, seus ingredientes e questdes culturais associadas, reiteramos, serdo explicados
no capitulo 4.
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discriminacdes através da alimentacdo. E que a alimentacdo é também
memoria, opera muito fortemente no imaginario de cada pessoa, e esta
associada aos sentidos: odor, a visdo, o sabor e até a audi¢cao, com diferencas,
as semelhancas, as crengas e a classe social a que se pertence, por carregar
as marcas da cultura.

Percebe-se que os descendentes de poloneses tratam os alimentos com
essa afetividade relembrando seus antepassados, cultivando suas memorias e

as resignificando nesse novo territério. Como mostram os autores a segulir:

A gastronomia é uma manifestacdo cultural das mais importantes,
onde a cozinha € um simbolo cultural, de meméria e, também, de
identidade, pois por meio do alimento, herdamos também, os
costumes, as tradicfes e a cultura. O patriménio cultural de um pais,
de uma regido ou localidade, ndo € formado apenas por
manifestagBes materiais como monumentos, documentos, lugares
histéricos, e obras de arte. Ele é constituido também, por
manifestacbes simbdlicas ou signicas (culinaria) proprias de um
grupo ou cultura. Nesse sentido, o alimento constitui um objeto da
histéria, pois eles ndo sdo apenas alimentos, mas constituem-se em
um ato social relacionado aos usos, aos costumes, as condutas e as
situacdes de uma determinada cultura. (ZUIN E ZUIN, 2008, p. 115).

O ambiente das comunidades® esta sendo cada vez mais pressionado a
ser padronizado pela agricultura moderna, como destacam Rischbieter e
Dreher (2016). Porém o que vemos nessa regido é a tentativa de afirmar a
cultura desses descendentes. Preservar a identidade polonesa e garantir que
os descendentes tenham oportunidades de reconhecer-se.

Os descendentes de poloneses sentiram-se integrados a uma identidade
étnica quando vislumbram na alimentacdo a oportunidade de desfrutar de
alguns dos costumes que seus antepassados reproduziam em sua terra natal.

Margarete Barreto (2000) assinala que:

Manter algum tipo de identidade étnica, local ou regional, parece ser
essencial para que as pessoas se sintam seguras, unidas por lagos
extemporaneos aos seus antepassados, a um local, a uma terra, a
costumes e habitos que Ihe ddo seguranca, que Ihes informam quem
sdo e de onde vém (BARRETTO, 2000, p. 46).

Morais (2011) pondera também:

6 Comunidade refere-se as localidades rurais dos municipios. Geralmente composta por uma
igreja, saldo para festas e bailes, cemitério, mercadinho e algumas casas.
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Na contemporaneidade, a dindmica alimentar € mais do que nunca
marcada pelo jogo de interacdo, influéncia e convivéncia entre
inovacbes e tradigbes, criando um cendrio em que Varias
temporalidades se fundem e se materializam em sabores, texturas e
praticas (MORAIS, 2011, p. 250).

E possivel perceber a relagéo intrinseca entre os alimentos e a cultura
de seus produtores. Elevando a gastronomia a um patamar que supera 0O
sentido estrito da relacdo alimento-saude, enfatizando a necessidade de se
preservar, por meio da alimentacdo, a histéria de uma cultura (ZUIN E ZUIN,
2008, p. 125).

Santos (2014), expressa bem a importancia que os descendentes de
poloneses dao aos alimentos, como eles adaptaram sua alimentacdo as
caracteristicas fisicas deste novo territorio. Sem deixar de valorizar o papel

simbdlico que cada alimento tem para sua identidade.

Os alimentos fazem uma sintese da histéria e do modo de vida de um
povo. [...] Os tipos de alimento cultivados em uma regido podem
expressar uma diversidade de caracteristicas, tais como, o tipo de
clima, os principais tipos de solo, as migrac@es existentes, 0s grupos
étnicos, as influéncias exteriores, bem como as caracteristicas
culturais. (SANTOS, 2014, p. 01).

A necessidade de alimentar-se, para os poloneses vai muito além de
consumir um alimento. E o sentimento de pertencimento aquela cultura.

Rischbieter e Dreher (2006) esclarecem:

A heranca histérico-cultural contribui para certa estabilidade,
permanéncia e continuidade dos referentes culturais que, enquanto
permitem estabelecer uma ponte simbdlica entre o passado, o
presente e o futuro, promovem um sentimento de filiagdo e pertenca
por parte dos membros do coletivo social. (RISCHBIETER E
DREHER, 2006, p. 06).

Essa herancga historico-cultural esta presente nesses municipios. Na

forma dos individuos se vestirem, alimentarem entre outras.
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PATRIMONIO CULTURAL INTANGIVEL

Barretto (2000, p. 11) explicita que o legado cultural “[...] inclui ndo
apenas o0s bens tangiveis como também os intangiveis, ndo so6 as
manifestagdes artisticas, mas todo o fazer humano [...]".

O patrimbénio intangivel atribui valor as expressdes culturais de um
individuo, comunidade, grupo ou de um povo, podendo estar ou nao ligada a

um territério. De acordo com Saquet e Flavio (2008, p. 72):

A subjetividade é cultural, simbdlica, imaginaria, e tem objetivacées
através das acgOes e construgBes que realizamos todos os dias em
nossa imersdo nos eventos coletivos. A objetividade também é
pensada, abstraida, representada, planejada a partir dos projetos e
teleologias de grupos, etc. Portanto, uma esta na outra, em reciproco
condicionamento em suas materialidades e imaterialidades, de
formas e contetdos construidos intersubjetiva e socialmente. Ha
edificacbes e relacdes que (re)produzem territorialidades humanas,
as quais podem ser traduzidas pelas relacdes econdmicas, politicas e
culturais em suas diversas (e desiguais) formas de materializacédo
espacial. (SAQUET E FLAVIO, 2008, p. 72).

Para compreender a territorialidade, que os descendentes poloneses
engendraram nessa porcdo de espaco apropriado, deve-se ater aos
movimentos que a compOe e sua inser¢cdo historica, isto €, a

desterritorializacéo e a reterritorializacdo (BRUM NETO, 2012).

Materialidade e imaterialidade conjugam-se na(s) territorialidade(s) e
no(s) territorio(s). A territorialidade corresponde a todas as acgbes e
reacdes sociais e cotidianas. A territorialidade significa, deste modo,
relacdes sociais de apropriacdo e dominacdo (SAQUET E FLAVIO,
2008, p. 74).

Manfio e Pierozan (2019, p. 07) colocam que:

O territério pode ser material e imaterial, pois é tecido pela
apropriacé@o espacial do espaco geogréafico no qual o homem passa a
estabelecer distintas relacdes de poder, mas também envolve
guestdes como sentimento, emocdao, linguagem que séo aspectos da
imaterialidade.

Percebe-se que ao se reterritorializar, 0S grupos sociais procuram

organizar os espacos de acordo com seus valores, crengas e preferéncias, isto
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€, a heranca simbdlico-cultural que carregam (BRUM NETO, 2012). Assim
também os descendentes de poloneses que aqui se reterritorializaram
produziram um espaco de acordo com sua cultura, seus valores deixando suas

marcas nesse territorio. Como fundamenta Brum Neto (2012) a seguir:

Ao se desterritorializarem, 0s grupos sociais experimentam uma
reterritorializacdo, ainda mantendo os lagos com seus territorios de
origem, procurando materializar caracteristicas culturais semelhantes.
Porém, as alteraces séo inevitaveis e ocorrem em ambito material e
imaterial. Abrangem cédigos como estilo da casa, gastronomia,
templos e também costumes, valores e crencas. (BRUM NETO, 2012,
p. 211).

Sendo assim, esses individuos compde um sentimento de pertencimento
a esse novo territorio, enquanto passam a fazer parte dele. Nao se pode deixar
de notar que esses descendentes deixaram marcas por ondem passaram e
onde se fixaram. Essas marcas tornaram a Regido Geogréafica Imediata de
Erechim/RS um territério que chama a atencéo pela sua diversidade alimentar
incorporada com os ingredientes da regiéo.

Como ressalta Brum Neto (2012), torna-se fundamental uma reflexao
sobre as “marcas” impressas no territério pelos descendentes, em ambito
material e imaterial, seja atraves de edificacdes, linguagem, religido,
gastronomia, economia, usos e costumes, crencas e valores. E também expbe
gue as referidas marcas sdo essenciais para que se entendam as des-re-
territorializacdes ocorridas nos territérios estudados, suas mudancas e
permanéncias, ou seja, a dinamica dos processos de identificacao.

Conforme Sokoloski (2018, p. 34):

A imigragdo e colonizacdo polonesa se insere diretamente neste
contexto de territorializagcdo e desterritorializacdo, uma vez que estes
imigrantes deixaram seu pais de origem — deixando para trds sua
cultura, seu idioma, seus costumes, para imergirem em um novo
mundo, em busca de melhores condi¢des de vida. Este processo de
territorializacdo passa, necessariamente, pelo pertencimento ao
territério, onde seus costumes e diferentes cddigos culturais se
cristalizam.

No processo de colonizacao e territorializacéo, observa-se que ocorre
a influéncia ou transferéncia cultural entre 0os que se inserem neste
espaco, e vice- versa. Estes valores culturais imprimem
caracteristicas de diferentes esferas e costumes, sendo eles em
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forma de dialeto, dangas, culinaria, dentre outros, passados de
geracao para geracdo. (SOKOLOSKI, 2018, p. 54).

E inquestionavel que a identidade cultural desse povo, integra ainda um
vasto patriménio intangivel que, ao longo do tempo vai se tornando mais
valioso, a medida que mostra suas potencialidades.

Assim, iremos aprofundar a tematica sobre a identidade dos
descendentes de poloneses comunicada através de suas festas, simbolos e
alimentos oferecidos. A énfase, como ja destacado, se dara nos trés municipios

da regido que mais representam essa cultura em seus territorios.
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CAPITULO 03

IDENTIDADE DOS DESCENDENTES DE POLONESES EXPRESSA
ATRAVES DAS FESTAS

A partir deste capitulo, dar-se a énfase em trés municipios da Regido
Geografica Imediata de Erechim: Aurea/RS, Carlos Gomes/RS e
Centenario/RS (mapa 02). Pois sdo os municipios em que os descendentes de
poloneses mais expressam sua identidade através de festas, alimentos, dancas

e outros.

MAPA 02 — REGIAO GEOGRAFICA IMEDIATA DE ERECHIM/RS, COM
DESTAQUE PARA OS MUNICIPIOS DE AUREA/RS, CARLOS GOMES/RS E
CENTENARIO/RS.

Regido Geografica Imediata de Erechim-RS, Com Destaque
para os Municipios de Aurea, Carlos Gomes e Centenario.

L
S

Legenda
T Fonte: Angelita N. Sirkoski,
[ Municipios em destaque na Regido Geografica Escala: 1:410000 Leonardo M. Silveira (2021).
EnediiE e SrechineRs 9 > 10 km Fonte dos dados: IBGE {2020}
is 5 fi i i — ) :
[ ] Regiao Geografica Imediata de Erechim -RS Data:24/05/2021
[1 Municipios Rio Grande do Sul Datum: SIRGAS 2000/UTM ZONE 22S

I Estados do Brasil

Fonte: Angelita N. Sikorski; Leonardo M. Silveira (2021).
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IDENTIDADE, SIMBOLOGIA E CODIGOS.

Uma das formas de expressao da identidade polonesa efetiva-se através
das festas, realizadas recorrentemente nos municipios de Aurea/RS, Carlos
Gomes/RS e Centenario/RS. E a expressao das caracteristicas da alimentagao
polonesa que faz esse grupo social diferenciar-se dos outros. Brum Neto

(2012) esclarece:

A identidade existe em funcdo da cultura e exprime suas
caracteristicas distintivas mais marcantes, atribuindo vinculos
simbdlicos que permitem  estabelecer classificagbes de
pertencimento, de inclusdo ou de exclusdo. Por conseguinte, a
identidade atua como um elemento de distingdo entre os grupos,
baseada na diferenga. Constitui-se no resultado da relagao entre um
grupo social e sua base espacial, através do estabelecimento de
vinculos (BRUM NETO, 2012, p. 87).

O conjunto de elementos que fazem parte da etnicidade polonesa
presentes nas festas, na gastronomia, no idioma, a indumentaria tipica e nas
dancas folcléricas sdo como mantenedores das tradigbes (KRAVCZYK, 2013).

Para Oliveira (2013, p. 5) “comer um produto local significa adquirir um
conjunto de simbolos e significados que estdo intrinsecamente ligados a um
territorio, a uma cultura e/ou a um grupo de pessoas”.

A alimentacdo € um forte registro da cultura de um povo, e por meio
dela, os imigrantes sdo capazes de preservar lagos sociais, reforcando
costumes e conectando-se com parte da sua histéria (HADJAB, 2014, p.11).

A cultura é espacializada e o espaco geografico funciona ndo somente
como lugar de possibilidades de acontecer o cultural, mas também como parte
significativa dessas manifestacbes (SILVA, 2019). Assim as festas sé&o
manifestacdes da identidade.

As festas étnicas sdo espacos de celebracdo, modos de afirmagao das
identidades, e que também possibilitam a preservacdo e manutencdo dos
tracos culturais e da memoaria coletiva (KRAVCZYK, 2013, p.4).

Para demonstrar essa identidade e divulgar sua cultura e seus alimentos
faz-se necessario externar todo esse potencial para que mais pessoas possam

provar e deliciar-se com esses alimentos. E o que descreve Zuin e Zuin (2008):
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Estando a alimentagdo fortemente ligada a historia e as tradi¢cdes
culturais de toda uma comunidade, o consumidor ou turista acaba por
consumir a cultura do local, uma vez que a gastronomia de um lugar
traduz toda uma heranca cultural, como clima, situacdo geografica,
especificidades dos solos, a historia, a situagdo politico-social da
regido e do mundo, entre outros. Foram esses recursos disponiveis
gue possibilitaram a culinaria tradicional a sua confec¢do e métodos
de conservagédo. (ZUIN e ZUIN, 2008, p. 116).

Portanto, faz-se necessario registrar a relacdo que esses municipios tém
para com a imigracdo polonesa, e as festas que s&o tdo importantes para
expressar sua cultura e identidade polonesa.

O compromisso do poder publico dos municipios de Aurea/RS, Carlos
Gomes/RS e Centenéario/RS é notavel. Sempre promovendo as expressfes
culturais como: festas, museus, coral, dancas, manifestacdes de familias rurais,
entre outros. A partir disso destaca-se a cultura representativa dos
descendentes de poloneses divulgando o que tem de mais atrativo em seus

municipios para o mundo.

MANIFESTACOES DA CULTURA E ALIMENTACAO POLONESA EM
AUREA

O povoamento de Aurea’ teve inicio em 1906, com a vinda de poloneses
e descendentes desses, para um lugar chamado de Rio Marcelino. Os
primeiros colonizadores vieram em busca de melhores condi¢cdes de vida.
Neste periodo, a localidade denominava-se Rio Marcelino. Por volta de 1918,
passou a denominar-se Treze de Maio; em 1938, passou a chamar-se Princesa
Isabel, e em 1944 passou a denominar-se Vila Aurea. A ideia da emancipaco
surgiu com a chegada do Pe. Josef Wojnar, Vigario da Paroquia de Monte
Claro de Vila Aurea, em 1980 (GRITTI, 2004; STAWINSKI, 1976;
WENCZENOVICZ, 2002).

Aurea é o municipio que com 98% da populacdo descendentes de

poloneses (WENCZENOVICZ, 2002), os quais desenvolvem no seu dia a dia a

7 Informagdes cedidas pela Prefeitura Municipal de Aurea, Secretaria de Educag&o e Cultura e
pagina oficial do municipio nas redes sociais, disponivel em: <
https://www.aurea.rs.gov.br/index.php> acesso em: mar.2021. E outros autores conforme
citacao.
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cultura polonesa, tendo como principal aliado a alimentacdo, onde a producao
dos alimentos Ihes remete a construcdo da identidade polonesa, tornando esse
lugar um fator integrante ao processo de apropriacéo e producao do espaco. “A
culinéria tipica polonesa mantém-se como um forte lago cultural com o pais
europeu, uma vez que se perpetua entre as familias em suas refeigdes diarias”
(SOKOLOSKI, 2018, p. 94).

A identidade polonesa, reconfigurada e remodelada ao longo das
décadas e geracdes, fez dos descendentes de poloneses ainda residentes em
Aurea, nascidos em solo brasileiro e identificados com a cultura gaticha, ainda
manifestam, de diversas formas, a cultura polonesa (SOKOLOSKI, 2018).

Sikorski e Reis (2018) argumentam que a culinaria cultural adquirida de
seus antepassados é reproduzida pelos seus descendentes como forma de
aperfeicoar e enriquecer sua identidade.

Nesse contexto os descendentes poloneses modificaram o espaco que
colonizaram, adaptando-o e agregando a representatividade da territorialidade
de sua etnia. Isto se torna claro, por meio da alimentacdo, costumes,
tradi¢cdes, idioma e dancas tipicas.

Essa importancia pode ser expressa pelo titulo de “Capital Polonesa dos
Brasileiros™ por tratar-se de um municipio em que a maioria dos habitantes sdo
descendentes de imigrantes poloneses. Como afirma Wenczenovicz, (2007, p.
88), “entre as diversas Colbnias Novas encontra-se uma regido com
significativo nimero de poloneses: Aurea, cuja maioria étnica foi constituida por
imigrantes poloneses”.

Os descendentes de poloneses inseridos em Aurea/RS tem sua
alimentacdo voltada as origens culturais. E faz com que este municipio se
destaqgue em ambito nacional por ser um municipio que promove eventos e

atividades ligadas a cultura polonesa®.

A festa nacional da Czarnina

8 Registro no Instituto Nacional de Propriedade Industrial, processo nimero: 820208469, em
16/11/1999. Disponivel em:
https://busca.inpi.gov.br/pePl/jsp/marcas/Pesquisa_num_processo.jsp Acesso em: jan.2021.

% As festas e atividades estéo relacionadas no decorrer do texto.
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Para demostrar o apreco a cultura, os descendentes de poloneses
organizaram uma festa denominada “Festa Nacional da Czarnina”.
Conforme Pedro Martim Kokuszka (2000), a Festa Nacional da Czarnina

consta no calendario do Rio Grande do Sul.

E uma promoc¢do da Par6quia de Aurea que procura nesse evento
resgatar os valores culturais, artisticos e culinarios dos poloneses.
Nessas oportunidades sdo promovidas atividades culturais, exposi¢do
de fotografias, lancamento de obras literarias, apresentacbes do
folclore e o jantar cujo prato destaque é a famosa Czarnina.
(KOKUSZKA, 2000, p. 384).

Esta foi uma maneira de divulgar a cultura do municipio de Aurea/RS
promovendo a culinaria polonesa juntamente com sua cultura e identidade no
intuito de manter relagbes socio espaciais. A referida festa foi incorporada no
calendario do municipio e ja alcangcou sua vigésima primeira edicdo no ano de
2019.

A czarnina - chamada também como czernina - € o prato mais difundido
da culinaria polonesa entre seus descendentes, juntamente com o pierogi -
sendo que, muitas vezes, um acompanha o outro nas refeicdes. A czarnina
consiste em uma sopa produzida com carne de pato, mergulhado em seu
sangue, que se tornou popular na Poldnia e na Lituania, no século XVII, e até
hoje € um prato que faz parte do cotidiano alimentar dos poloneses. A iguaria
também é um simbolo da perpetuacdo da cultura polonesa em Aurea, uma vez
gue é um atrativo turistico para quem se dispfe a visitar a cidade e reviver a
cultura polonesa que esta impregnada no cotidiano dos descendentes que ali
residem (SOKOLOSKI, 2018).

Os ingredientes usados na festa sdo na maioria de produtores rurais do
municipio e do comércio local. Os patos sdo criados por um tradicional produtor
do municipio, no dia de coletar o sangue e limpar os patos para a festa, faz-se
presente um médico veterinario, na propriedade rural, para certificar que os
animais estdo em boas condicoes de consumo e gue a higiene esta de acordo
com as normas sanitarias.

ApGs o0 jantar as apresentacdes de dancas tipicas com 0 grupo
Auresévia, com elenco infantil, juvenil e adulto enriguecem as tradicfes

culturais da comunidade. Esta festa é de extrema importancia, tendo em vista
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gue h& escolha da rainha e princesas da festa, onde as integrantes devem ser
descendentes de poloneses trazendo a riqueza da cultura de seus
antepassados, como pode ser visto na figura 01.

FIGURA 01 - CARTAZ DA VIGESIMA PRIMEIRA FESTA NACIONAL DA
CZARNINA. AUREA - RS.
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Fonte: Prefeitura Municipal de Aurea®.

Ognizko

O Ognizco é um rito que se caracteriza por uma fogueira acesa com
fogo de chado, onde se assa linguica, individualmente, com um pedaco de
madeira rudimentar, normalmente uma taquara artesanal. Etimologicamente,
ognizco significa “fogo/fogueira” e tem como objetivo relembrar os costumes
dos antigos pastores da Poldnia, que se alimentavam e festejavam ao redor da

fogueira durante o rigoroso inverno europeu.

10 Disponivel em: < https://www.aurea.rs.gov.br/pg.php?area=FOTOSVER&id_noticia=64>
Acesso em: Jan. de 2021.
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FIGURA 01 — CELEBRACAO DO OGNIZKO, AUREA/RS.

Ognizko realizado por professores e alunos no trabalho de campo da disciplina de Geografia

Econdmica e da Populagéo (Geografia/lUFFS, campus Erechim), 2017. Fonte: A autora.

Os caminhos poloneses

Os caminhos poloneses reune dois roteiros que levam os turistas a
locais e casas que tem como referencial cultivar a cultura polonesa.
Trilha dos Imigrantes (mapa 03) € uma atividade que reune religiosidade,

cultura e culinaria a partir da visitacao de diferentes pontos do municipio.
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MAPA 03 — ROTEIRO TURISTICO TRILHA DO IMIGRANTE, AUREA/RS.

Roteiro turistico: Trilha do Imigrante
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Pontos turisticos da rota da trilha do imigrante, em Aurea, RS. Fonte: BOTOLASSI, Sandra
Maria (2018).

A atividade inicia na Igreja Nossa Senhora do Monte Claro, com a
recepcao dos visitantes por meio do rito do pdo e sal, que para os poloneses
significa votos de saude e prosperidade. No mesmo local, é feita uma
apresentacdo da histéria da padroeira da Polénia, a Matka Boska
Czestochowska. Apoés, a visitacdo contabiliza um total de dez propriedades
rurais, sendo estas compostas por diversas representacdes da cultura
polonesa.

O “Caminhos Poloneses” — Resgatando a Histéria cumpre uma funcao
semelhante a Trilha dos Imigrantes, porém possui uma abordagem historica
mais aprofundada, com a visita a0 museu. Mantém em sua esséncia o papel
das propriedades rurais e o envolvimento das familias da comunidade. Bem
como o observar as ferramentas, utencilios, fotos, documentos usados pelos

imigrantes e seus descendentes.
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Museu municipal Jodo Modtkowski

O Museu Municipal Jodo Modtkowski esta ligado a imigracéo polonesa.
O Acervo é constituido de objetos sacros, moedas, arquivo de fotografias,
quadros, livros — com exemplares na lingua polonesa e eslava -, instrumentos
agricolas, instrumentos de marcenaria, teares, utensilios domeésticos, moveis,
vestimentas, materiais cirargico-hospitalares, radios, telefones, televisores,
maquinas de datilografia, pecas artesanais, objetos de uso pessoal,
instrumentos musicais e outros objetos que retratam a histéria da localidade e,
principalmente, a historia dos imigrantes poloneses.

O museu é um dos locais onde € possivel observar objetos e demais
aderecos trazidos pelos imigrantes poloneses que sao mantidos para visitacéo
e estudos até os dias atuais. O museu criado em 1990, € constituido por um
centro de estudos, essencial a todos aqueles que buscam conhecimento e
entendimento sobre a imigracdo polonesa no municipio de Aurea/RS,
preservando e perpetuando a memoria dos fundadores do municipio, bem
COmMo seus costumes étnicos, agricolas e sociais.

O museu volta-se para a preservacdo da memoria de Aurea/RS, a partir
da conscientizacdo dos municipes do valor cultural dos bens particulares que
possuem, podendo ser revertidos como uma importante ferramenta de
valorizagcdo da memodria de seus ancestrais, ndo se restringindo apenas a
objetos da etnia polonesa, mas também de todas as demais etnias que foram
importantes na fundacéo da cidade (SOKOLOSKI, 2018, p.103).
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FIGURA 02 — MUSEU MUNICIPAL JOAO MODTKOWSKI, AUREA/RS.

Fonte: Autora, 2019.

No museu encontra-se o0s cartazes de divulgacdo das Festas da
Czarina. Alguns tém significados especiais, aqui destacados. O cartaz da
primeira Festa da Czarnina, que tem como caracteristica o vinculo religioso da
festa. A programacédo religiosa e a foto da pardquia estampada no cartaz
demostra essa caracteristica (Apéndice A).

Cartaz da oitava Festa Nacional da Czarnina: neste estéo inseridas as
seguintes expressdes em polonés; “Serdecznie Zapraszamy” que significa
cordialmente convidado. Fotos da igreja, museu, rua principal do municipio,
grupo dos caminhos poloneses, grupo de dancgas, bandeira do municipio e
aguia simbolo da Pol6nia (Apéndice B).

Cartaz da nona Festa Nacional da Czarnina: com o intuito de rememorar
as festas anteriores esse cartaz traz fotos de todos 0s outros cartazes,
bandeira do municipio, a dguia simbolo da Pol6nia e a programacao referente
ao jantar (Apéndice C).
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Cartaz da décima terceira Festa Nacional da Czarnina: nota-se a
intencdo de destacar o cardapio da festa (jantar). Enfatizando os seguintes
alimentos servidos; Czarnina, Bigos, Pierogi Ruskie (cozido) e Pierogi (frito),
Carne suina, Batata doce, Maionese polonesa e outros. Apresentacao do grupo
de dancas Auresévia. Fotos das mulheres que preparando a Czarnina e do
brinde antes do jantar com a Wotka (cachaca) produzida no municipio
(Apéndice D).

Igreja Nossa Senhora do Monte Claro em Aurea/RS.

A igreja Nossa Senhora do Monte Claro (figura 04) é um importante
marco da colonizag&o e da cultura polonesa no municipio de Aurea/RS. Assim

como retrata Siuda-Ambroziak (2012):

Apesar das dificeis condicbes de vida e falta de qualquer ajuda de
fora, ja em 1912 os imigrantes decidiram construir uma capela, e as
fontes paroquiais, as entrevistas com os moradores mais velhos e 0s
documentos das colecbes do Museu Municipal sdo unanimes em
confirmar que todos os membros da comunidade solidariamente
coletaram dinheiro para a aquisicdo do terreno, e cada familia
participava dos custos da construcdo, da compra de materiais, etc.
De que forma se pode explicar o fato de que os colonos constroem
uma capela muito antes de surgir entre eles o primeiro padre, antes
de concluirem a constru¢@o de suas préprias casas, de uma escola
para as criancas, e antes que uma estrada de terra batida os ligasse
com o mundo? Além da milenar tradicdo da Igreja em terras
polonesas, que evidentemente devia estar fortemente enraizada na
mentalidade dos camponeses que emigravam em busca de pao, que
muitas vezes vinham ao Brasil unicamente com a imagem de Nossa
Senhora na bagagem. (SIUDA-AMBROZIAK, 2012, p. 85).

Assim como mencionado anteriormente, os roteiros dos “Caminhos
Poloneses” iniciam sempre pela igreja, na qual € servido o pao e o sal,
representando abundancia e felicidade. Estes alimentos servidos sdo um
referencial étnico-cultural, além de fazer parte do cotidiano dos descendentes
de poloneses, pela dimenséo simbdlica e religiosa que estéo inseridos.

A igreja € um referencial para os descendentes de poloneses em todas
as festividades. A presenca deles no Natal, semana santa, Pascoa,
casamentos, batizados e na festa da padroeira, é de extrema importancia. E o

lugar que reporta eles a religiosidade vivida por seus antepassados.
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FIGURA 3 — IGREJA NOSSA SENHORA DO MONTE CLARO, AUREA/RS.

Fonte: Autora. 2021.

MANIFESTACOES DA CULTURA E ALIMENTACAO NO MUNICIPIO DE
CARLOS GOMES/RS

O municipio de Carlos Gomes/RS tem sua populacdo composta por 95%
da Etnia Polonesa’. Os primeiros habitantes eram vindos da Pol6nia e das
colénias de Sdo Marcos, Bento Gongalves, Veranépolis, Garibaldi e Alfredo
Chaves (Stawinski, 1976). Procuravam na época melhores condi¢des de vida e
novas terras, onde dedicaram-se ao desbravamento das matas e ao cultivo do
solo. A colonizagéo iniciou em 1907, quando ent&o pertencia ao Municipio de
Passo Fundo/RS. Passou pelas seguintes denominacdes: Sede dos Polacos
(1907); Ribeirdo Torto (1913); Rio do Peixe (1914); Nova Pol6nia (1935) e
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Carlos Gomes (1944). Carlos Gomes tornou-se municipio em 20 de marco de
199211,

Gritti (2004) esclarece que € importante destacar que 0s imigrantes
poloneses, concentraram-se em determinados locais, como Barro'?, Nova
Pol6nia'3, Treze de Maio'* e Centenario, que concentram na atualidade um
elevado nimero de descendentes de poloneses, geralmente a maioria dos
habitantes dos municipios.

A maneira que esses descendentes de poloneses encontraram de
homenagear sua cultura é realizando o “Jantar Polonés” (Figura 05). Esse
jantar tem como caracteristicas o consumo de alimentos que estédo ligados a
cultura polonesa. Os pratos servidos (Figura 06) neste jantar sdo: Pierogui,
Bigos, Knedle'®, Moranga Caramelada, Maionese Polonesa, Saladas Diversas
e Carne Suina Assada. O Evento sempre conta com a Apresentacdo do Coral
Glosy Krakowskie (Figura 08) e do Grupo de Danca Polonesa Gory (Figura 09).
Sao grupos com integrantes do municipio de Carlos Gomes/RS. Atualmente

estdo com as atividades paradas devido a pandemia do COVID 19.

FIGURA 04 — FOTO DE DIVULGAGAO. DECIMO JANTAR POLONES
(DZIESIATA POLSKA KOLACJA) (2014).

Fonte: Secretaria de Educacéo do Municipio de Carlos Gomes, 2021.

11 Fonte: Prefeitura Municipal de Carlos Gomes, Secretaria de Educacéo e Cultura.
2 Municipio de Gaurama.

13 Municipio de Carlos Gomes.

14 Municipio de Aurea.

15 Bolinho de massa cozida recheado com ameixa ou morango.



FIGURA 05 — MESA POSTA NO JANTAR POLONES DE CARLOS
GOMES/RS, (2014).

Fonte: Secretaria de Educagdo do Municipio de Carlos Gomes, 2021.

FIGURA 06 — CORAL GLOSY KRAKOWSKIE (VOZES DE CRACOVIA)
(2015).
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Fonte: Secretaria de Educacao do Municipio de Carlos Gomes, 2021.
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FIGURA 07 —= GRUPO DE DANCA POLONESA GORY (2015).
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Fonte: Secretaria de Educacao do Municipio de Carlos Gomes, 2021.

Como a cultura polonesa estd atrelada a religiosidade, Carlos
Gomes/RS possui uma imponente Igreja dedicada a Santa Ana (Figura 09).
Assim recorda Stawinski (1976) os pioneiros poloneses ja tinham construido
uma grande capela, Santa Ana, em 1925. Os descendentes de poloneses do
municipio de Carlos Gomes/RS tem a religiosidade como referencial. Sendo
assim construiram algumas capelinhas nas estradas vicinais (interior) perto das
comunidades, em agradecimento e devocdo dos santos que eles sdo devotos
(Figuras 10, 11 e 12).

Carlos Gomes/RS no ano de 2021 teve a confirmacado do titulo de Sede
Polbnica do Alto Uruguai Gaucho. Que teve sua concessao dia 19/01/2021,
pelo processo nimero 919827683, Que traz para este municipio ainda mais
visibilidade no que diz respeito a cultura polonesa e a presenca 0s
descendentes de poloneses. Buscando sempre a continuidade dos lacos de

cultura e identidade.

16 Disponivel em: https://busca.inpi.gov.br/pePl/jsp/marcas/Pesguisa_num_processo.jsp
Acesso em: abr. 2021.



https://busca.inpi.gov.br/pePI/jsp/marcas/Pesquisa_num_processo.jsp
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FIGURA 8 — IGREJA MATRIZ SANTA ANA, CARLOS GOMES/RS.

b

Fonte: Prefeitura Municipal de Carlos Gomes'’.

FIGURA 9 — CAPELINHA COM O QUADRO DE NOSSA SENHORA DO
MONTE CLARO. CARLOS GOMES/RS.

Fonte: Autora, 2021.

17 Disponivel em<
https://www.carlosgomes.rs.gov.br/site/cidadao/page?pagename=galeria&id=6 Acesso em: 18
mar. 2021.



https://www.carlosgomes.rs.gov.br/site/cidadao/page?pagename=galeria&id=6

FIGURA 10 — CAPELINHA NO MUNICIPIO DE CARLOS GOMES/RS.

Fonte: Autora, 2021.

FIGURA 11 — CAPELINHA NO MUNICIPIO DE CARLOS GOMES/RS.

Fonte: Autora, 2021.
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MANIFESTACOES DA CULTURA POLONESES DO MUNICIPIO DE
CENTENARIO/RS.

A regido onde hoje se localiza o municipio de Centenario/RS comecgou a
ser colonizada entre 1900 e 1902, as margens do Rio do Peixe. Os imigrantes
gue se instalaram no agora municipio de Centenério/RS, oriundos dos locais
onde haviam se instalado ao chegarem da Pol6nia, entre eles: S&o Marcos,
Veranopolis, Bento Gongalves e outros. O vilarejo tornou-se passagem de
cavaleiros e carroceiros, que se deslocavam para lugares onde pudessem
conseguir produtos de subsisténcia (sal, querosene, café, acucar, pimenta e
outros) Stawinski (1976) e Gritti (2004).

Em 1921, colonizaram a éarea onde € a atual sede do municipio,
denominado inicialmente de Sao Paulo em virtude da religiosidade,
posteriormente, de Vila Centenario. Em 1958 a localidade foi elevada a 4°
Distrito de Gaurama. Em 1989, com a emancipacdo do municipio de Aurea/RS,
passou a ser distrito de Aurea. A emancipacdo de Centenario/RS foi
oficializada pela Lei Estadual n® 9618, de 20 de margo de 199218,

Centenario/RS é uma comunidade formada em sua maioria por
descendentes de imigrantes poloneses. A maior caracteristica € manter a
cultura étnica e historica dos antepassados. Como forma de compartilhar o
cultivo dos habitos e costumes dos primeiros imigrantes € realizada a
tradicional “Festa do Pierogi”. Em que o prato principal € Pierogi cozido e frito.
O cardapio contempla também: carne suina, linguicinha, arroz branco, arroz a
grega, batatas ao bafo, maionese polonesa, trouxinha de repolho, moranga
caramelada, péo, cuca, frutas, saladas diversas e sobremesas. Podemos ver
pela tabela 01 que é recorrente essa festividade, tornando assim um

representativo da cultura polonesa neste municipio.

18 prefeitura Municipal de Centenario, Secretaria de Educac&o e Cultura.



52

TABELA 01 — FESTAS DOS PIEROGI EM CENTENARIO/RS.

| Festa Do Pierogi- 2002 V| Festa Do Pierogi- 2007-14.07.2007

Il Festa Do Pierogi-2003-26.04.2003 | VII Festa Do Pierogi- 2008-28.06.2008

lll Festa Do Pierogi-2004-17.04.2004 | VIII Festa Do Pierogi- 2010-10.04.2010

IV Festa Do Pierogi-2005-16.07.2005 | IX Festa Do Pierogi- 2014-31.05.2014

V Festa Do Pierogi- 2006-02.09.2006 | X Festa Do Pierogi- 2019-31.08.2019

Fonte: Prefeitura Municipal de Centenario, Secretaria da Educacéo, 2021.

Na figura 13 (frente) visualizamos o cartaz da décima Festa do Pierogi,
nele esta retratada a diversidade da mesa servida para esta festa. Na figura 14
(verso) além da diversidade da mesa com os alimentos caracteristicos da
cultura polonesa, traz também a corte da festa o cardapio (j& mencionado) e
um pouco da histéria do Pierogi. Mesmo que se considera na Pol6nia como
prato tipico e simbolo de um pais é produto de uma fusdo cultural com outros

povos. Portanto um alimento rico em elementos geograficos e histéricos.

FIGURA 12 — CARTAZ DA FESTA DO PIEROGI (FRENTE) (2019).

PIFEFROGI

Dia 31 de agosto de 2019 - 20h

Ginasio de Esportes de Centenario
Animacao: Banda Mercosul

Valor: RS 45,00 (adulto) e RS 22,00 (criancas de 8 a 12 anos).
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FIGURA 13 - CARTAZ DA FESTA DO PIEROGI (VERSO) (2019).

FESTA DO
PIEROGI

Jantar Tipico Polonés

DiIA 31 DE AGOSTO DE
2019 - ZOHORAS

Cinasio de Esportes de Centenario
Animacao: Banda Mercosul

Cardapio
Pierogi cozido e frito
rocambole de lombo e carme suina.,
linguicinha. arroz branco . arroz a
grega. batata aoc bafo. maionese
polonesa. trouxinha de repolho.
moranga caramelada. pao. cuca.
frutas. saladas diversas e
sobremesas.

TDADIGXO POLOMNESA

Ue
@ serido em uma grande varedede de
formas © sabornes (ndo do doce pars © salgedo @ ate
cendo © prato

acional da Polonie

Na figura 15 notamos a diversidade de alimentos com referéncia a
cultura dos poloneses. A fartura das mesas € um dos indicativos da expressao
dessa cultura. No passado o0s imigrantes passaram muita necessidade de
alimentos, agora entdo € um prazer ver a mesa farta.

Na figura 16 refere-se ao uso da carne suina nas festividades, o preparo
fica por conta dos homens.

Na figura 17 estd a capelinha em homenagem a Nossa Senhora da
Salete. Localizada na comunidade da autora e a poucos metros de sua casa.
Tem o costume de reunir-se no dia 19 de setembro (data festiva da santa) para
rezar e agradecer, pela saude e os alimentos, por ser considerada a santa

protetora dos agricultores.
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FIGURA 14 - MESA POSTA PARA A FESTA DO PIEROGI (2019).

Fonte: Prefeitura Municipal de Centenario, Secretaria de Educagao e Cultura, 2021.

FIGURA 15 — GRUPO DE ASSADORES DAS CARNES PARA A FESTA DO
PIEROGI. CENTENARIO (2019).

Fonte: Prefeitura Municipal de Centenario, Secretaria de educacao e Cultura. 2021.
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FIGURA 16 — CAPELINHA DE NOSSA SENHORA DA SALETE, MUNICIPIO
DE CENTENARIO (2021).

- -

Fonte: Autora, 2021.

Portanto, o que vimos neste capitulo € a grande manifestacdo da cultura
polonesa nos municipios de Aurea/RS, Carlos Gomes/RS e Centenario/RS.
Nas suas festas, musicas, religiosidade, rituais, grupos folcloricos, edificacoes,
roteiros turisticos, encontra-se uma diversidade de expressfes que destacam
0s moradores destes municipios como representantes da cultura polonesa.

No capitulo seguinte tratar-se-a da manifestacdo dessa cultura através
das praticas alimentares desses moradores, tendo como base a experiéncia

pessoal, familiar e do circulo de amizades da autora deste trabalho.
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CAPITULO 04

IDENTIDADE POLONESA DA AUTORA: OS PRATOS E SUAS
GEOGRAFIAS

A alimentacdo dos descendentes de poloneses passa a refletir sua
identidade, seu jeito, suas memorias, seu espaco de vida e suas caracteristicas
no territério brasileiro. A alimentagéo representa a linguagem, onde expressam
todo modo de vida e trazem consigo uma dimensédo cultural que reflete sua
vida na comunidade. Como bem esclarece Saquet (2007, p. 71) que “o velho é
re-criado no novo, num movimento concomitante de descontinuidade e
continuidade”. Percebe-se que os elementos aparentemente velhos da cultura
nao foram deixados de lado e esquecidos, ao contrario, estiveram presentes e
foram progressivamente atualizados para celebrar uma identidade em
formagao em um novo territério.

Os imigrantes poloneses tem uma relagdo com o territério marcada
pelas dificuldades, por uma desterritorializacdo para fugir da pobresa e dos
conflitos étnicos e pela reterritorializagdo cheia de adversidades. Em vista do
gue viveram esses imigrantes poloneses, seus descedentes tem uma
afetividade relacionada com o territério e com os alimentos cultivados neste.
Por isso ndo sdo s6 os bens materiais que sao cultivados pelos descendentes
de poloneses e sim o significado que eles tem para suas vidas.

E através dos bens materiais e imaterias que eles rememoram seus
familiares e sua cultura. Todos os dias eles relembram sua histéria através da
alimentacéo, religiosidade, valores, cancdes entre outros. Saquet (2009)

legitima o que foi colocado:

A identidade é construida pelas mdltiplas relacdes-territorialidades
gue estabelecemos todos os dias e isso envolve, necessariamente,
as obras materiais e imateriais que produzimos, como os templos, as
cangdes, as crengas, 0s rituais, os valores, as casas, as ruas etc.
(SAQUET, 2009).
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IDENTIDADE DA AUTORA

A narrativa traz consigo a identidade e o protagonismo feminino na
producao dos alimentos realizada pelas maos das mulheres e suas familias
que preservam a cultura, sua importancia se remete a etnia polonesa, pois
retrata toda uma vivéncia. Cada componente familiar tinha sua fungao, porém a
mulher era a que tinha mais contato com os alimentos desde o cultivo até o

resultado final (o alimento na mesa), como relata Wenczenovicz, (2007):

[...] A producdo de alimentos era uma preocupagao primordial para a
familia colonial, tanto do homem como da mulher. Entretanto, eram as
mulheres que preparavam e produziam as refei¢gdes. As frutas e
legumes eram plantados e mantidos pela mulher, com o auxilio das
criangas, as quais eram introduzidas desde a primeira infancia nas
atividades agrarias e no cuidado dos animais. Os de pequeno porte,
como galinhas, patos, e até suinos, por estarem préximos a casa,
também eram de responsabilidade feminina. Abundantes e apetitosos
pratos podiam resultar dessa atividade. (WENCZENQVICZ, 2007, p.
120).

Zanela (1999,) reverbera que, as mulheres cabia a tarefa de cuidar dos
filnhos e prover a alimentagdo, organizando hortas. Assim foi se construindo
essa vivéncia feminina com o cultivo e a alimentacdo, e na familia da autora
passou-se de geragdo em geragdo?®.

A partir de agora retratar-se-a o universo cultural da autora do respectivo
trabalho, entdo peco permissao ao leitor para escrever em primeira pessoa.

Desde a infancia me identifiquei com a cultura polonesa. A partir do
casamento minha identidade aflorou ainda mais. Em convivéncia com outros
descendentes de poloneses aprendi a cozinhar véarios pratos especificos da
alimentacéo polonesa. A frequentar as festas e degustar esses alimentos com
mais frequéncia.

“A necessidade de se identificar ou pertencer a algo acontece de forma
espontanea entre os seres humanos” (OLIVEIRA, 2015, p.129). Identifico-me
tdo intensamente com a alimentacdo dos imigrantes poloneses, uma vez que

tenho relacdo direta com os migrantes poloneses.

19 Sabe-se que nos dias atuais a presenca masculina estd mais frequente nos afazeres
domésticos e da alimentacdo. Inclusive o conjuge da autora tem presenca ativa no cultivo e
producéo dos alimentos.
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Meu avO veio da Polonia com 13 anos de idade. Conforme relacao
encontrada no livro Kozowski (2006) sobre os imigrantes poloneses que se
estabeleceram primeiramente em Alfredo Chaves, em que meu bisavo
Bernardo Noskowski?°, e minha bisavé Tekla Butrynowski e meu avo Estefano
estdo registrados no cartorio de Veranodpolis (em 1907, época da chegada
deles, denominava-se Alfredo Chaves). “Noskowski Bernado c/c Tekla
Butrynowski — Tirad./75 — NVC-25/13 de Stefano- 1907” (Kozowski, 2006,
p.141).

Primeiramente a familia Noskowski, estabeleceu-se em Alfredo Chaves.
Assim como Kozoswski (2006), o autor Alberto Victor Stawinski (1976) também
faz o registro de pessoas com sobrenome Noskowski e Butrynowski que vieram
da Polbnia e fixaram-se em Alfredo Chaves.

Por volta de 1925, Estefano, ja casado veio morar na localidade de
Castilhos, municipio de Getulio Vargas/RS. Com a distribuicéo de lotes de terra
pelo governo do Estado viram na oportunidade de estabelecer-se na localidade
onde agora pertence ao municipio de Aurea/RS e a partir dai constituiram a
sua familia e onde seus filhos, netos e bisnetos cresceram e alguns vivem até
hoje?*.

Meus filhos também trazem consigo essa memaria da cultura alimentar.
Desde muito pequenos estdo em contato com esses alimentos juntamente com
a familia. A preferéncia deles (Ariel e Augusto) esta na carne de porco e seus
derivados, principalmente na kielbasa. Os dois ajudam na alimentacdo dos
animais, no dia da carneacéo e principalmente no preparo. Ensino a eles com
satisfacdo, e explico como a nossa familia tem suas raizes voltadas a essa
cultura. Acredito que eles levardo para seus descendentes todos esses
ensinamentos.

Todo esse movimento vivido por essa familia e todas as demais familias

polonesas, tem raizes na Geografia. As conexdes que 0Ss imigrantes

20 A grafia dos sobrenomes muda, pois o tabelido ndo tinha uma escrita padronizada,
acrescentava e tiravam letras dos nomes e sobrenomes conforme era de seu julgamento.
Portanto veremos muitas pessoas da mesma familia com grafia diferente, o que era corriqueiro
na época.

2! Depoimento oral em conversa informal com o tio da autora, C. N. em dez. de 2020, e com 0
tio D. N. em mar.de 2021.
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construiram sobre o territorio, a vivéncia que reproduz no espago geografico a
sua cultura e revigora sua identidade.

A relagdo do imigrante polonés com o territorio € muito forte. Seu desejo
quando da saida da Pol6nia em busca de um territério é que pudesse viver
melhor, expressar sua cultura, religido e costumes. Sua desterritoriaizacéo
ocorreu devido a fome, miséria, disputas territoriais. Em busca de uma vida
melhor em um novo territério, com a promessa de terra e fartura. Uma viagem
dificil, a estadia nos albergues, as doencas, as longas viagens até os lotes
destinados a eles. A dificuldade de produzir, adaptar-se, pois nem tudo que
Ihes foi prometido era realidade. Preparar a terra para as praticas agricolas,
construir suas casas, produzir seus primeiros graos, animais e legumes. Essa
reterritorializagcdo aconteceu embasada na cultura que eles trouxeram na
bagagem quando vieram da Pol6nia.

Foi entdo que os poloneses tiveram que reafirmar um costume ja vivido
na Pol6nia; o aproveitamento de todas as partes dos animais para a
alimentacdo. Eles precisavam de muita energia para trabalhar e sobreviver a
todas as dificuldades. Essa energia € tirada da proteina do sangue do pato, da
carne do porco somada aos seus miudos, das massas com ovos, do requeijao
(derivado do leite). Para engrossar os caldos usam-se legumes, verduras e
temperos.

Os animais mais utilizados eram os mais rusticos. O pato facil de
alimentar por ser pequeno, porém com muita utilidade, a carne e o sangue para
a alimentacao, as penas para travesseiros e cobertas. O porco que se alimenta
dos restos de alimentos, e pode ser utilizado para produzir uma variedade de
pratos. Nada é jogado fora. Como explicado nas receitas é utilizada a carne e
0s miudos para a alimentacéao.

De acordo com Saquet (2009, p. 87) na natureza e na sociedade o
homem vive relacbes e em ambas, o homem vive relacbes construindo um
mundo objetivo e subjetivo, material e imaterial. As relacdes, conexdes,
subjetividades, imaterialidades da alimentacdo dos descendentes de poloneses
na Regido Geogréfica Imediata de Erechim/RS podem ser analisadas pelos
cardapios constituidos de comidas da cultura polonesa: a czarnina, sopa feita

da carne e do sangue do pato; o pierogi; carne de porco assada; bigus; cha de
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erva mate com leite (herbata); pepino fermentado; kiszka; sobremesas com a
utilizacdo da abobora e cremes e a tradicional wodka (cachaca de alambique)
usada como aperitivo antes das refeicdes.

As receitas trazidas pelos antepassados foram adaptadas conforme eles
foram conseguindo produzir os alimentos. Alguns ingredientes tiveram que ser
modificados pela falta de adaptagdo em um clima diferente do que da Polénia.
Porém sempre com a mesma base e com a fungao de alimentar o corpo e as
memorias.

Assim explica Sokoloski (2018):

Ao longo das décadas, os costumes dos imigrantes poloneses em
Aurea sofreram ressignificacdes culturais, fundindo-se em diversas
esferas com a cultura brasileira, principalmente, a gaucha. Os habitos
alimentares, religiosos, estéticos, sofreram mutagbes provocadas
pela insercdo na nova cultura. Mesmo nas mais favoraveis condicoes,
e/ou circunstancias, a assimilagao nunca se completa nos imigrantes
de primeira geragao; completa-se, porém, muitas vezes, nos de
segunda e quase sempre nos de terceira (SOKOLOSKI, 2018, p. 63).

As receitas preparadas dao sustentacdo a minha identidade. O
movimento de aprender e preparar o alimento reforca o sentimento cultural. E o
presente recorrendo ao passado para fortalecer os descendentes na cultura
polonesa.

A manutencado de certas tradigbes alimentares € uma das estratégias
adotadas pelos imigrantes e descendentes como uma maneira de preservar a
identidade vinculada as suas origens (HADJAB, 2014).

A afetividade por essa cultura esta evidente em mim. Nao basta somente
elaborar os pratos, é importante o cultivo (figura 18) e a criacao (figura 19) dos
ingredientes que serdo utilizados, assim como aprendi com minha familia. Os
chas, verduras e legumes mais resistentes planta-se fora ao ar livre. As
hortalicas mais delicadas sao plantadas dentro de uma horta fechada com um
tecido vazado que impede a entrada de passaros e borboletas. Ameniza a

incidéncia da radiagao solar nos dias mais quentes do veréo.
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FIGURA 17 — MINHA HORTA COM VERDURAS TEMPEROS E CHAS.

Fonte: Autora, 2021.

Os porcos escolhidos para a criagdo geralmente sdo os hibridos Large
White?? (branco) que possui mais carne e menos banha. Devido ao maior
consumo de carne e menor consumo de banha (diferentemente de outrora),
entdo se aperfeicoa a criagdo. Aqui no caso temos outra ragca a Duroc
(vermelho) devido a falta de porcos hibridos, e como o consumo é grande

precisamos engorda-los independentemente da raca.

2 Euma raga de suinos originarios do condado de York, localizado na regido norte da
Inglaterra, cruzados com animais asiaticos da regido de Cantdo. Que apresentam como
principal caracteristica a precocidade.
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FIGURA 18 — CRIAGAO DE PORCOS EM MINHA PROPRIEDADE.
— 1

|

Fonte: Autora, 2021.

A Geografia da alimentagao esta inserida no meu contexto econémico,
cultural, territorial e afetivo. O valor que |he é conferido esta presente no dia a
dia dos afazeres.

O cultivo dos alimentos, na maneira que a natureza é respeitada, por
meio de alimentos organicos. Pelo cultivo de flores para embelezar a
propriedade rural, pomar com diversidade de frutas.

Apoiada nas lembrangas afetivas por meio das receitas e fotos dos
alimentos busca-se representar a identidade polonesa.

A afeicdo por essa cultura demostrada em cada prato preparado com
ingredientes produzidos, cultivados e criados na propriedade rural. Pois foi
assim que aprendi com o breve convivio com meu avé na infancia. Que
intensificou na convivéncia com meu pai e minha mae, que sempre viveram em
uma pequena propriedade rural no interior do municipio de Aurea/RS.
Juntamente com meus irmaos, ajudava na lavoura e na criagdo de animais
para consumo. Sempre cultivando e preparando, e assim construi durante toda
a vida a afetividade por essa forma de lidar com os alimentos, transmitida pelos

familiares imigrantes e migrantes poloneses.
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Dessa forma é importante relatar como se da o cultivo dos alimentos e

preparo das receitas.

CZARNINA E O APROVEITAMENTO INTEGRAL DO PATO

Comecgamos pela sopa de pato ou czarnina. Nao € em toda a Polbnia
que se tem o costume de consumir esse alimento. Esta mais relacionada ao
territério da Polonia que foi invadida pela Prussia, respectivamente de onde
vieram meus antepassados. Minha mae conta como a criacdo de patos era
grande na casa de meu avd, e depois na casa de meu pai. Apds meu
casamento comecei a ter contato com uma vizinha e comadre que tem criagao
de patos, foi ela quem me ensinou a preparar a Czarnina. E um alimento
consumido em comemoragdes, como prato principal. O preparo da Czarnina
faz-me pensar da longa trajetéria de minha familia em busca de um territério
que pudesse viver em paz e produzir seus alimentos e criar seus filhos com
dignidade.

O preparo acontece desde a escolha do pato, precisa ser um pato mais
velho e maior, para poder obter mais sangue e mais carne. O pato como ja
mencionado é um animal facil de criar, rustico, pequeno e sua ingestao fornece
muita proteina?, essencial para o trabalho bragal dos imigrantes. Assim como o

suino, tudo do pato é utilizado, como podemos observar na receita®* a seguir.

Receita da Czarnina: “Sopa de Pato”

Ingredientes: Um pato vivo, 2 colheres de vinagre de alcool, 1 pacote de
massa fina (ou de sua preferéncia), 2 macos de tempero verde, 1 cebola
média,2 caldo de galinha (opcional), 6 litros de agua, 3 colheres de farinha de
trigo, sal a gosto. Modo de Fazer: Tirar o sangue do pato no vinagre e mexer
para nao coagular. Limpe o pato. Coloque a carne do pato ja picada, tempero
verde, agua, sal, cebola e deixe ferver até a carne ficar mole. Retire uma xicara

do liquido dessa fervura e deixe amornar. Bata essa agua com o sangue do

2 A guantidade de proteina na carne e no sangue do pato é maior, por isso ele é utilizado e
ndo o galo ou galinha. Fonte: entrevista oral informal com o Agrénomo Dr. Carlos Noskoski.

24 As receitas que seguem sdo padrdo da culinaria polonesa, o diferencial acontece no tempero
e adicao de ingredientes de cada cozinheira, conforme experiéncia agregada.
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pato, um ovo cru e trés colheres de farinha de trigo. Derrame aos poucos essa
mistura na panela que esta o pato, mexendo sem parar. Coloque a massa e
espere dar o ponto de cozimento da massa e sirva. Servir acompanhada de

batata doce cozida, assim como vemos na figura 20.

FIGURA 19 - PRATO DE CZARNINA.

Fonte: Autora, 2019.

FIGURA 20 — PANELA COM CZARNINA, EM UMA COMEMORACAO DE
ANIVERSARIO EM MINHA CASA.

Fonte: Autora, 2021.
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PIEROGI: UM SIMBOLO DA CULTURA POLONESA

No pierogi utilizava-se a farinha do trigo produzida na propriedade, como
de costume entre os antepassados. O trigo era cultivado e levado em moinhos
para a moagem, resultando em uma farinha de excelente qualidade. Os ovos
utilizados no preparo também eram produzidos por galinhas caipiras criadas
soltas juntamente com os patos, no patio da casa. A massa, feita
artesanalmente na propriedade, agrega sabor ao alimento final.

O Pierogi preparado por mim tem o recheio de requeijao® que fago na
minha propriedade, artesanalmente. Gostamos muito do Pierogi cozido, porém
o preferido é o frito em banha de porco.

O pierogi € um alimento consumido em todo o territério da Poldénia. Com
0s mais variados recheios. Sao pasteis de massa, que primeiro sdo cozidas e
depois assadas ou fritas, recheados com requeijao e temperos. Aqui vamos
somente listar o de requeijdo mais tradicional e mais consumido. Na versao
cozido (com molho vermelho e de nata) e o frito. Pois € assim que é servido na
Festa Nacional da Czarnina, no Jantar Polonés e na Festa do Pierogi, como

explicado anteriormente.

Receita de Pierog:

Massa do pierogi: 1 xicara de agua quente, 3 ovos, 1 colher rasa de sal
fino, 4 colheres de dleo, farinha até dar o ponto. Recheio: Coloque 1 kg de
requeijao, cebolinha picada bem fina e sal, misture tudo em uma vasilha e
reserve. Modo de fazer: dentro de uma bacia, colocar os ovos, sal, 6leo e a
agua quente. Mexer acrescentando a farinha até dar o ponto de massa mais
firme. Abra a massa com cerca de 2 mm de espessura e corte os pastéis do
tamanho que preferir. Coloque o recheio feche bem. Coloque cozinhar em agua

fervente até dar o ponto, retire com uma escumadeira. Coloque em um

25 Requeijdo é um derivado do leite. Para obté-lo deixa-se o leite azedar até talhar, aquece em
fogdo a lenha até ficar morno mexendo com as maos cuidadosamente para separar a massa
do soro do leite (subproduto dado aos porcos como alimento). Apéds coloca-se em uma toalha e
suspende para escorrer bem o soro para a massa ficar bem sequinha e esfarelar. Apos coloca
temperos verde e sal a gosto.
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refratario e derrame nata em cima e sirva. Tem a op¢ao de fazer o molho com
carne moida, extrato de tomate e sal.

Para o pierogi frito aquega banha em uma frigideira e frite apds fecha-
los. E sirva quente.

Na figura 22 podem-se identificar os pratos da esquerda para a direita;

pierogi frito, pierogi com molho de tomate e pierogi com nata.

FIGURA 21 — MESA COM PIEROGI COZIDO E FRITO, FESTA DO PIEROGI,
CENTENARIO/RS.

Fonte: Autora, 2019.

REPOLHO, PEPINO E CHA.

BIGUS

O Bigus é confeccionado com a mistura de carnes, legumes, verduras e
temperos, que da&o um sabor maravilhoso. Sempre pensando em
aproveitamento completo dos ingredientes, essa € uma receita excelente.
Levando no seu preparo carnes diversas misturadas com o repolho e temperos
combinado com um bom tempo de fervura traz muita energia para o dia a dia

de trabalho. A maioria dos ingredientes é produzida na propriedade. A carne de
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porco, o repolho, os temperos, legumes e outros. E um dos alimentos que eu
mais aprecio, devido ao sabor e a utilizagdo de ingredientes provenientes da
propriedade, o que faz com que tenha um custo bem menor, sendo corriqueiro

O preparo e 0 consumo.

Receita de Bigus:

Ingredientes: Um repolho, 250g de carne de porco sem osso, 250g de
carne de gado, 250g de linguigca defumada, 100g de bacon, 50g de banha ou
azeite, 50g de toucinho, 1 colher de massa de tomate, sal, pimenta, 1 folha de
louro. Modo de fazer: Coloque a banha ou azeite em uma panela e refogue as
carnes temperadas com sal e pimenta, acrescente o bacon, o toucinho, a
linguica defumada. Fatiar o repolho de cabecga, a folha de louro e colocar para
fritar junto com as carnes. Deixar cozinhas até ficar macio. Acrescentar o
repolho em conserva picado, a massa de tomate, sal e pimenta se necessario.
Mexer, ferver mais uma vez e esta pronto. Pode ser deixado para o dia
seguinte em geladeira. E bem gostoso esquentado. Serve-se com pdo ou com
batatinhas. Na figura 23 retrata-se o prato de Bigus que foi elaborado para a

Festa do Pierogi de Centenario/RS, em 2019.

FIGURA 22 — BIGUS NA FESTA DO PIEROGI DE 2019, CENTENARIO/RS.

Fonte: Autora, 2019.
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PEPINO FERMENTADO

No pepino fermentado observamos a necessidade de prolongar os
alimentos da época e pelo sabor caracteristico muito apreciado pelos
descendentes de poloneses. O uso dos temperos também €& muito costumeiro
nessa cultura. O pepino tem sua vida util de poucos dias, entdo se prepararmos
ele como a receita que segue teremos esse alimento por algumas semanas
para ser consumido. O pao é utilizado como potencializador da fermentacao.
Essa fermentacéo faz com que possa prolongar sua vida util e assim evitar

desperdicios.

Receita de pepino fermentado:

Ingredientes: Pepinos médios e grandes, funcho, pedagos de pao,
dentes de alho (a gosto), folhas de parreira, manjerona, folha de louro. Modo
de Fazer: Ferver a agua e deixe esfriar. Lave os pepinos, corte em pedacgos
grandes. Coloque-os num vidro grande, juntar todos os temperos, encher com
a agua bem salgada. Acrescente os pedacgos de pao para ajudar a fermentar.
Deixe o vidro semiaberto. Cerca de trés dias apds pode consumir. Na figura 24

encontra-se o pepino fermentado pronto para o consumo.

FIGURA 23 — PEPINO FERMENTADO.

Fonte: Autora, 2021.
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CHA

O cha de Erva-mate (llex Paraguaiensis), com leite era uma bebida
consumida pelos imigrantes poloneses no inicio da colonizagdo no Rio Grande
do Sul. Com dificuldade de obter café, obtinham a cafeina no cha de Erva-
mate. Também chamada de Herbata, € uma mistura de culturas ou uma
imersao dos imigrantes poloneses na cultura indigena ou cabocla. Quando os
imigrantes chegaram a regido perceberam que os povos originarios ja tinham o
costume de utilizar a erva-mate como cha e como bebida. Entdo mesclaram o
sabor colocando leite, e assim passaram a utilizar diariamente.

Observa-se que a bebida € um reflexo da insergdo cultural destes
imigrantes nos habitos alimentares dos gauchos, influenciados pelos costumes
indigenas (SOKOLOSKI, 2018).

Receita do cha de Erva Mate com leite, “Herbata”:

Ingredientes: Uma colher de erva mate, meio litro de agua quente, leite a
gosto. Modo de fazer: coloque a erva mate no bule e agua quente, deixe por
uns minutos. Depois coe. Misture o leite, adoce a gosto e sirva. Na figura 25

tem-se a Herbata, pronta para consumo.

FIGURA 24 — CHA DE ERVA MATE COM LEITE (HERBATA).

Fonte: Autora, 2021.
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O porco e seus derivados

O porco é um dos animais mais apreciados pelos imigrantes e seus
descendentes. Pela facilidade de criar e alimentar, como ja mencionado
anteriormente.

A carneacdo comega com os preparativos no dia anterior, solicitando
ajuda dos vizinhos, arrumando a lenha para aquecer a agua, ao lavar as
mesas, a panela grande de ferro (para ferver a agua e depois para cozinhar o
toucinho), as cordas para pendurar as partes do porco, entre outros.

No dia, o trabalho comeca cedo, fazer fogo para aquecer a 4gua que vai
escaldar o couro do porco para a retirada do pelo. Apds, abre a barriga do
porco para separar as visceras, 0 que for aproveitado separa-se para lavar e
depois preparar a morcilha. Separa-se em pedagos maiores, para a separacao
do toucinho, a carne e 0s 0Sso0s.

Depois na panela grande de ferro, coloca-se o toucinho para derreter e
fazer a banha, peneirar em uma toalha para separar a banha (liquida) do
torresmo (que servira de alimento depois).

A carne separada dos ossos e moida sera temperada com sal, alho,
pimenta e salitre (um conservante para nao estragar a carne). Com a tripa do
porco lavada, e colocada na maquina (propria para embutir a carne na tripa),
enche a tripa bem firme e amara as pontas. Depois se pendura e defuma com
fumaca de lenhas umidas da propriedade, por uns trés dias.

Para fazer a morcilha lava-se o figado e a cabega do porco. Junta a pele
do porco que foi separada do toucinho. Cozinha tudo em agua fervente até ficar
mole. Separa as carnes do 0sso da cabeca, moer tudo misturar com arroz ja
cozido e temperos como salsa, cebolinha verde e um pouquinho de pimenta.
Embutir da mesma forma que a kielbasa, mas nao deixar firme por que vai
expandir na hora do pré-cozimento. Depois de pré-cozida pode se consumir
assada ou ao natural, em até uma semana.

Como nao havia geladeira a maneira de conservar as carnes era em
latas com banha. Cortava-se a carne de porco em pedagos médios ou

pequenos, colocavam em panelas com um pouco de banha, fritavam um pouco
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depois colocavam em latas e cobriam com mais banha. Conforme necessidade
tirava-se aquecia e servia.

Quando chegava uma visita inesperada, pois ndo havia telefone na
época, tinha que matar no dia os animais para o preparo das refeicoes.

O lombo é uma das partes mais nobres do porco. Os melhores cortes
sdo destinados para as festas e recepcdes, e assim melhor elaboradas e
apresentadas para servir. Enquanto os miudos sao utilizados para embutidos

de consumo diario.

Receita de Lombo de porco assado.

Ingredientes: Um lombo de porco, alho, sal, 1,5 litros de leite, 1 cebola
média, 4 colheres de éleo ou banha, farinha de trigo, queijo ralado. Modo de
fazer: Faga furos no lombo e coloque dentes de alho. Passe sal e pimenta a
gosto sobre o lombo e coloque em uma panela com o leite. Cozinhe até que o
lombo fique macio, se necessario acrescente mais leite. Tire o lombo e fatie em
fatias finas. Refogue a cebola com 6leo e coloque farinha de trigo até
engrossar, acrescente o leite coado até o ponto de molho. Se necessario
acrescente sal. Em um refratario coloque uma camada de molho, outra de
lombo, molho, queijo ralado até que complete. Leve ao forno para gratinar.
Decore a gosto. Na figura 26, vemos o lombo de porco assado pronto ser

degustado na Festa do Pierogi.

FIGURA 25 - LOMBO DE PORCO ASSADO, FATIADO E DECORADO,
FESTA DO PIEROGI (2019).

e =

Fonte: Prefeitura Municipal de Centenario/RS, Secretaria de Educagéo e Cultura, 2021.
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A morcilha (Kiszka)

A morcilha €& a mistura dos miudos do suino com temperos
caracteristicos. A necessidade de aproveitamento de tudo que se produz esta
representada nesse alimento. As ragas suinas mais antigas ndo necessitavam
de muitos cuidados devido a sua rusticidade. Desenvolvem-se comendo sobras
de alimentos da cozinha, mandioca (aipim), moranga, batata, e graos de milho
moido. Hoje em dia, no entanto, utiliza-se também milho moido e concentrado
de engorda (produto industrializado rico em proteina e vitaminas). O
aproveitamento € total: banha, carnes, miudos, kielbasa, torresmo, perninhas,
orelhas, ossos (colocado para cozinhar junto com o feijdo para engrossar o
caldo e ficar mais nutritivo), morcilha e a morcilha preta que é confeccionada

utilizando o sangue do animal, porém essa ultima nao é produzida por mim.

Receita de morcilha (kiszka):

Ingredientes: Miudos de porco, courinhos, cabega de porco, arroz
cozido, temperos a gosto (sal, pimenta, salsa, cebolinha, alho), tripa para
encher as morcilhas. Modo de fazer: Cozinhar bem os miudos de porco, os
courinhos de porco, a cabega do porco. Separar as carnes da cabega de porco,
os courinhos, os miudos, moer e temperar. Coloque a carne temperada nas
tripas, mas que fique mole. Fazer uns furos para soltar o ar. Dé uma pré-
cozida Depois assar no forno até o ponto que achar melhor. Na figura 27
representa um prato tipico com o aproveitamento de miudos do porco

denominado de Kiszka.
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FIGURA 26 — MORCILHA (KISZKA).

Fonte: Autora, 2021.

Assim destacaram-se alguns dos alimentos mais utilizados pelos
imigrantes poloneses e seus descendentes. Os quais gozo satisfacdo de

preparar e servir, para minha familia, amigos e visitantes.
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CONSIDERACOES FINAIS

Com o intuito de trabalhar o conceito de Territério na questido da
alimentagdo dos descendentes de poloneses nos municipios de Aurea/RS,
Carlos Gomes/RS e Centenario/RS, percebe-se que muitas territorialidades
foram construidas ao longo dos anos.

A cultura por eles lembrada na alimentacédo é a forma de manter viva a
memoria de seus antepassados. A afetividade dos descendentes de poloneses,
pela cultura que os imigrantes trouxeram na bagagem e mesclaram com outros
imigrantes e os povos originarios sdo de suma importancia. Esta demonstrada
nas festas e nos simbolos usados por eles, em ocasides especiais ou no dia a
dia.

Um povo desterritorializado, chamado de “sem patria”, conseguiu na
reterritorializagdo no Brasil e principalmente no Estado do Rio Grande do Sul,
um territorio mais livre para expressao de sua cultura. A importancia que eles
deram as terras que conseguiram cultivar, nos mais variados municipios em
que se territorializaram, foi intensa. O mais importante € que adaptaram-se sem
perder suas raizes culturais.

O percurso deste trabalho foi intenso, cheio de emogdes. As descobertas
ocorridas no desenrolar da teoria foram gratificantes, a cada dia surgiam novas
possibilidades, a metodologia guiou-me de maneira satisfatéria. Abrem-se
novos caminhos de pesquisa na area da Geografia da alimentagdo, ndao sé
nestes municipios, mas também no Estado. As multiterritorialidades
apresentadas pela alimentagdo evidenciando potencialidades para novos
trabalhos.

O trabalho torna-se satisfatorio a partir do momento que o pesquisador
encontra-se dentro da pesquisa. Torna-se parte dela. No desenrolar das
possibilidades segue um caminho que norteia a aprendizagem imbricada no
seu dia a dia e na sua historia. A pesquisa proporcionou o entendimento que os
descendentes de poloneses expressam através de uma cultura e essa esta
inteiramente ligada a alimentacgéao, identidade e cultura.

A alimentacéo ligada a Geografia traz muitas possibilidades de perceber

o territério. Cada cultura tem sua peculiaridade. Cada expressao dessa cultura
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arraigada na alimentacdo produz diferentes territorialidades. A expresséo
cultural pode ser mais forte na alimentacido, porém nao deixa de ser notada na
musica, na danga, na histéria, na religido, na paisagem em muitos outros.

Os descendentes de poloneses apreciam a possibilidade de mesclar
seus alimentos com a cultura de outros povos. E juntamente com isso desfrutar
de tudo isso em festas e convivio com todos. Particularmente, percebo que sdo
grupos que se identificam com essa cultura e que buscam sempre a unido e
amplitude das suas raizes culturais.

Saquet (2009, p. 87) afirma que na natureza e na sociedade o0 homem
vive relagdes e em ambas, o homem vive relagdes construindo um mundo
objetivo e subjetivo, material e imaterial. E o que percebemos nessa pesquisa;
as relagdes, conexdes, subjetividades, imaterialidades da alimentagédo dos
descendentes de poloneses nos municipios de Aurea/RS, Carlos Gomes/RS e
Centenario/RS.

Podemos perceber que mesmo com a delimitacdo de territorios esses
municipios continuam dialogando entre si através da cultura, assim como seus
antepassados fizeram durante a colonizacao.

Juntamente com o poder publico, a EMATER/RS?® (Associagdo Rio-
grandense de Empreendimentos de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural),
tem grande contribuicdo para a organizagao e divulgacao desta cultura, e na
valorizacdo da identidade dos descendentes de poloneses. E de grande
importancia citar os nomes de Ligia Maria Spica Wencelewski, representante a
EMATER no municipio de Aurea/RS, e Laura Mocfa Glaner, em Carlos
Gomes/RS. Elas além de fazer essa excelente mediagdo entre os grupos,
poder publico e divulgacao, também tiveram papel importante nas informacdes
para este trabalho.

O senhor Artémio Modtkowski € muito representativo no meio cultural e
de preservagao e conservagao da histéria dos imigrantes e descendentes de
poloneses. Ele é quem cuida do museu que leva o0 nome de seu pai, e foi na
pessoa dele que consegui acesso aos livros e cartazes importantes que estao

Nno museu municipal.

26 Org&o vinculado ao governo do Estado que presta assisténcia técnica aos produtores rurais.
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A provocacao que fica para o poder publico dos trés municipios € um
maior dialogo e maior cooperagdo para aumentar as parcerias entre eles
visando a ampliagdo e a visibilidade da cultura dos descendentes de
poloneses.

Essa pesquisa autoral buscou projetar esses municipios e a cultura dos
descendentes de poloneses. Trabalhando com o conceito de Territorio,
identidade e cultura, e dar projecédo a Geografia da Alimentagdo que tanto em
termos do Curso de Geografia como na regido que abrange a UFFS Campus
Erechim/RS, é o primeiro trabalho a ser realizado. Assim abrindo caminho para
mais pesquisas nesta area, conferindo visibilidade aos distintos patrimdnios
culturais da regiao e subsidiando processos de intervengao via o poder publico

ou iniciativas locais.
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APENDICE

APENDICE A — CARTAZ DA PRIMEIRA FESTA NACIONAL DA CZARNINA
(1999).

Fonte: Autora, 2021.



APENDICE B — CARTAZ DA OITAVA FESTA DA CZARNINA (2006).
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APENDICE C — CARTAZ DA NONA FESTA NACIONAL DA CZARNINA
(2007).
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APENDICE D - CARTAZ DA DECIMA TERCEIRA FESTA NACIONAL DA
CZARNINA (2011).

' ,_, 7/ %7“7/[.

Ny /\./L A

e snemmia oo zmd

'\_‘44, ~
Looal:
Ginaslo da Escola Agricola.

B
Plo o Cuc..

Valor:
RS 20,00 Adulto

(Jantar Dalle)

RS 10,00 Infantil

(de 00 sié 12 snvom)

Ingressos imitados

Os Ingressos podem ser

As 23N

5 dnra adguindos peloa fones
lands o ! ! ~ (54) 35271141 (Luel)

com Ingle ) (54) 3015-5420 (Bom Misurs)
Ed R$110.00; /

REA - Caplital Polonosna dos Braslleiros”

CONCHEGET J
-

{

MOSTIFAGA

Fonte: Autora, 2021.



	Introdução
	OBJETIVOS E METODOLOGIA
	CAPÍTULO 01
	A IMIGRAÇÃO
	ALIMENTAÇÃO E TERRITÓRIO
	TERRITORIALIDADES EM (RE)CONSTRUÇÃO

	CAPÍTULO 02
	CULTURA
	A ALIMENTAÇÃO
	PATRIMÔNIO CULTURAL INTANGÍVEL


	CAPITULO 03
	IDENTIDADE, SIMBOLOGIA E CÓDIGOS.
	MANIFESTAÇÕES DA CULTURA E ALIMENTAÇÃO POLONESA EM ÁUREA
	A festa nacional da Czarnina
	Ognizko
	Os caminhos poloneses
	Museu municipal João Modtkowski
	Igreja Nossa Senhora do Monte Claro em Áurea/RS.

	Manifestações da cultura e alimentação no município de Carlos Gomes/RS
	Manifestações da cultura poloneses do município de Centenário/RS.
	CAPÍTULO 04
	IDENTIDADE da autora
	Czarnina e o aproveitamento integral do pato
	Pierogi: um símbolo da cultura polonesa
	Repolho, pepino e chá.
	Bigus
	Pepino fermentado
	chá
	O porco e seus derivados
	A morcilha (Kiszka)



	CONSIDERAÇÕES FINAIS
	REFERÊNCIAS
	APÊNDICE A – Cartaz Da Primeira Festa Nacional Da Czarnina (1999).
	APÊNDICE B – Cartaz da oitava Festa da Czarnina (2006).
	APÊNDICE C – Cartaz da nona Festa Nacional da Czarnina (2007).
	APÊNDICE D – Cartaz da décima terceira Festa Nacional da Czarnina (2011).

