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RESUMO

A presente dissertagdo tem como proposta de pesquisa a investigacao do consumo de carne no
Parand entre as décadas de 1960 e 1970. Para tal, busca compreender processos historicos e
socioecondmicos que abarquem os habitos de consumo da populacdo da regido, voltados a
producdo e comercializacdo de carne. No que tange a producdo especificamente, busca-se
indagar sobre a procedéncia dos animais, assim como a origem dos frigorificos. Além disso,
sdo abordadas perspectivas sobre o consumo desse tipo de alimento e possiveis questdes de
género envolvidas nos processos que englobam o consumo de carne no Estado do Parana. Para
isso, € indispensavel a apresentacdo de um contexto historico do que se compreende como
urbanizacdo e modernizacdo da agropecuaria na regido. O trabalho esta dividido em trés
capitulos, fora a introducdo e consideracdes finais. No segundo capitulo € analisada a formacao
histdrica do habito de comer carne no Parand, que se da como um reflexo da cultura alimentar
indigena, portuguesa, tropeira e de demais imigrantes ndo portugueses. No terceiro capitulo,
sdo analisados 0s processos socioecondémicos que tornaram a carne como parte do habito
alimentar no Parand, sendo para isso analisados 0s processos de urbanizacao, de modernizacao
da agropecuéria, da revolucdo verde, assim como a composi¢do de argumentos que se formam
a partir da apologia do consumo de carne. Além disso, nesse capitulo também sdo abordadas
questdes sociais sobre o género, no que estd relacionado as propagandas midiaticas que
incentivam a venda da carne, e por Ultimo, questbes relacionadas com a pobreza e a escassez
voltadas a producdo e ao preco de tal alimento. Ja no quarto capitulo, sdo trabalhadas as
alternativas para o consumo de carne que surgem na década de 1970. Assim, sdo efetuadas
analises da relacdo da renda com o consumo de carne, e quais sdo as diferencas e semelhancas
entre o consumo de homens e mulheres. Cabe ressaltar que as alternativas estdo amplamente
relacionadas com questfes sanitarias, sendo observadas a construcdo de novas praticas através
do vegetarianismo e do veganismo. A pesquisa parte de uma metodologia qualitativa, com a
utilizacdo de técnicas de revisdo bibliografica de teses, artigos e periodicos cientificos. Como
fontes foram pesquisadas reportagens do Jornal Diario do Parand, acessadas na Hemeroteca
Digital - BNDigital - Fundacao Biblioteca Nacional.

Palavras-chave: Consumo, Producdo e Comercializacdo da carne no Parana, Habitos
alimentares, Propagandas midiaticas sobre a carne, Questdes de género, Vegetarianismo.



ABSTRACT

This research aims to investigate the consumption of meat in Parand between the 1960s and
1970s. For that, it seeks to understand historical and socioeconomic processes that involve the
consumption habits of the region's population, focused on the production and
commercialization of meat. With regard to production specifically, we seek to inquire about
the origin of the animals, as well as the slaughterhouses. In addition, we will discuss about
some perspectives on the consumption of this type of food and possible gender issues involved
in the processes that involve meat consumption in the State of Parana. For this, it is essential to
present a historical context of what is understood as urbanization and modernization of
agriculture in the region. The work is divided into three chapters, apart from the introduction
and final considerations. The second chapter will analyze the historical formation of the habit
of eating meat in Parand, which is a reflection of the indigenous, Portuguese, cattle drovers and
other non-Portuguese immigrant food culture. In the third chapter, we analyse the
socioeconomic processes that made meat part of the eating habit in Parang, by the urbanization,
the modernization of agriculture and farming processes. Also, the Green Revolution is
analyzed, as well as the composition of arguments that are formed from the apology for meat
consumption. In addition, this chapter also addresses social issues about gender, with regard to
media advertisements that encourage the sale of meat, and finally, issues related to poverty and
scarcity related to the production and price of such food. In the fourth chapter, we work on the
possible alternatives for meat consumption that emerged in the 1970s. Thus, the relationship
between income and meat consumption is analyzed, and what are the differences and
similarities between the consumption of men and women. It should be noted that the
alternatives are largely related to health issues, where the construction of new practices through
vegetarianism and veganism. The research is based on a qualitative methodology, whose
techniques are a bibliographic review of theses, articles and scientific journals. As sources the
newspaper Diario do Parand were researched, acessed online in Hemeroteca Digital -
BNDigital - Fundacéo Biblioteca Nacional.

Keywords: Consumption, Production and Commercialization of Meat in Parand, Eating habits,
media advertisements about meat, gender issues, Parana, vegetarianism.
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1. INTRODUCAO

A pesquisa busca investigar a histdria do consumo de carne no Parand, nos anos 1960 e 1970
através da imprensa, buscando entender aspectos como alteracbes nos habitos de consumo,
procedéncias dos animais, a origem dos frigorificos e percepces sobre esse tipo de alimento,
possiveis questdes de género envolvidas, bem como o contexto histérico da modernizacdo da
agropecuaria e a urbanizacéo da populacéo.

Para atingir o objetivo geral da pesquisa, se faz necessario conhecer como se deu o inicio do
povoamento no Sul do Pais, em seguida compreender o processo historico da colonizacéo,
industrializacdo, urbanizacéo até o processo conhecido como Revolucdo Verde.

Nesse caso, o trabalho abordard uma breve contextualizagcdo sobre os costumes e habitos
alimentares desde os povos nativos, passando pelos imigrantes, até os povos principalmente do
continente africano que vieram trazidos pelos navios negreiros e mantidos em posicao de escravidao.

A mistura dos povos trouxe em sua bagagem as histérias, habitos e costumes, o que se da
como resultado de trocas de experiéncias e conhecimentos, contexto onde formou-se a cozinhal
brasileira, conhecida mundo afora por ser uma comida colorida, forte e cheia de sabores, influenciadas
por todos esses povos. O Brasil se encontra entre os oito paises com maior diversidade de culturas,
isso explica a diversidade de culinarias regionais. Os habitos alimentares correspondem a um reflexo
de atitudes, costumes, usos e protocolos culturais e sociais de cada época e sociedade (SANTOS,
1995; HOFFMANN, 2011; LORENCI, 2009; TRIGO, 2002).

A alimentacdo é fundamental na histéria da humanidade, intensificando o processo de
socializacdo do ser humano, contribuindo com a formacao de comunidades. O habito de se alimentar
da origem as identidades coletivas pela aproximacdo de certas semelhancas tanto sociais como
culturais, envolvendo-se com diversos tipos de manifestaces como por exemplo as dangas tipicas,
artesanato e rituais religiosos. Em outras palavras, a alimentacdo € parte das identidades locais das
regides (MATIAS & MASCARENHAS, 2008).

A cultura popular modifica-se ao passar do tempo, o gosto por determinado alimento também,

porém ha aquele que permanece inalterado em sua esséncia. “Os padrées de mudangas dos habitos

! Maciel (2004) afirma que h&a uma estruturagdo conceitual das chamadas “cozinhas como formas culturalmente
estabelecidas, codificadas e reconhecidas de alimentar-se” e “uma cozinha faz parte de um sistema alimentar- ou seja, de
um conjunto de elementos, produtos, técnicas, habitos e comportamentos relativos a alimentacdo-, o qual inclui a culinéria,
que refere-se as maneiras de fazer o alimento transformando-o em comida”. (MACIEL, 2004 apud SONAT] etal. 2009,
pg. 138)
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alimentares tém referéncias na prépria dinamica imposta pela sociedade?, com ritmos diferenciados
em funcdo do grau de aceleracao na busca de seu desenvolvimento” (SANTOS, 1995, p. 123).

Alguns fatores colaboram para que haja a modificagdo dos costumes e habitos alimentares,
entre esses podemos citar a busca pela sobrevivéncia (longe de seu habitat e sem recursos) o ser
humano busca o alimento apenas com o intuito de saciar a fome. Mas também podemos considerar
as questdes que envolvem a saude, religido e aspectos politico-sociais (nesse caso pode-se contar com
0 apoio para consumir um determinado produto ou deixa-lo de consumir), ainda assim, podemos
ressaltar o uso da tecnologia e os fatores culturais (MATIAS & MASCARENHAS, 2008).

O ato da alimentagdo, mais do que bioldgico, envolve as formas e tecnologias de cultivo,
manejo e a coleta do alimento, a escolha, seu armazenamento e formas de preparo e de
apresentacdo constituindo um processo social e cultural (SONATI, VILARTA; SILVA,
2009, p. 137).

No ponto de vista antropologico a alimentacdo é compreendida como uma forma, um jeito
especifico de comer, que varia entre as pessoas, as regides e culturas. Tal processo define o que sera
ingerido e também define aquele que o ingere. A alimentacdo é um reflexo direto da cultura, que
passa por transformacdes ao longo do tempo. Contudo, nota-se que existem certos alimentos que
permanecem fazendo parte dos habitos alimentares, ndo sendo afetados por esses processos de
transformacoes, e se tornam patrimonios culturais de sua populacdo (SANTOS, 1995). Além disso,
cabe observar que as transformacGes econdmicas também sdo fatores que influenciam a formacéo da
cultura, e consequentemente, dos habitos alimentares.

Os grupos sociais® se destacam pela sua distincdo entre si. Cada grupo social é identificado
por sua identidade social, nesse caso, segundo Maciel (2005, p. 50):

Entende-se a identidade social como um processo dindmico relacionado a um projeto coletivo
que inclui uma constante reconstrucdo, e ndo como algo dado e imutavel, pode-se afirmar
que essas cozinhas agem como referéncias identitarias estando sujeitos a constantes
transformagdes.

A diversidade cultural fez com que ocorresse a criacdo da cozinha emblemaética, segundo
Maciel (2005, p.09) “o emblema, como figura simbolica destinada a representar um grupo, faz parte
de um discurso que expressa um pertencimento, e, assim, uma identidade”, serve como exemplo a
comida mineira tida como “caipira”, bem como, a questdo do churrasco gaucho ou até mesmo o

acarajé baiano (MACIEL, 2005).

2 “Uma sociedade é capaz de mostrar seus gostos, as influéncias que recebeu de outros povos, sua religifio, suas
caracteristicas econdmicas e, até mesmo, as caracteristicas geograficas da localidade” (MATIAS & MASCARENHAS,
2008, pg. 04).
3 O grupo social esta essencialmente vinculado a memoria deste, as lembrancas e aos aspectos de formagéo de Estado e
Nagdo (...) (RENAN,1997)
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Nesse sentido, sobre a regido sul do Brasil, de acordo com Figueiredo (2009) houveram muitas
trocas culturais entre os indigenas, o que resultou em uma nova gastronomia que une parte da cultura
de cada povo com suas distintas origens alimentares. A gastronomia fez com que estados e cidades
da regido sul se tornassem atrativos turisticos, contribuindo com a geracao de emprego e renda.

Sobre a regido sul do Brasil, o periodo marcado pelo ciclo do ouro foi muito importante para
a composicdo da gastronomia da regido. No litoral sul, havia por exemplo as minas de lguape e
Paranagud. A regido explorada era conhecida como rio Nhundiaquara e a baia de Antonina. Logo, a
exploracdo desse ciclo foi voltada as Minas gerais e as familias mais desenvolvidas comecaram a
trocar de ramo saindo do ciclo do ouro partindo para a criagdo de gado para abastecer a populacdo de
Minas Gerais (JAZAR; GUIDOLIN; KAVILHUCA 2017, p.31).

Articulado ao ciclo do ouro se origina o ciclo do gado, principalmente no Sul do Pais, entre
Rio Grande do Sul, Santa Catarina e Parana, as criacfes de gado e equinos, foram abrindo novos
caminhos rumo ao desenvolvimento. Surge a rota dos tropeiros, em que gados e¢ mulas “eram
comprados na grande feira realizada em Viaméo e levados pelos tropeiros até a Vila de Sorocaba pelo
Caminho de Viamao, e assim, por onde passavam, foram formando novos povoamentos, surgindo
municipios, nos quais hoje em dia sdo considerados roteiros turisticos, conhecidos como Rota dos
Tropeiros” (JAZAR; GUIDOLIN; KAVILHUCA 2017, p.31). Na época, nem toda pessoa poderia
ser um tropeiro, pois:

O dono das tropas ndo era um homem pobre. O tropeiro desempenhava por conta prépria o
trabalho de correio, numa época em que 0 mesmo era praticamente inexistente no interior;
era 0 homem que trazia as noticias dos Ultimos acontecimentos aos vilarejos por onde

passava; era também o portador de bilhetes, recados e o intermediario de muitos
negocios.”(JAZAR; GUIDOLIN; KAVILHUCA, 2017, p.31)

Dessa forma, pode-se depreender que os habitos culinarios sdo um produto diretamente
relacionado com a historia da regido e com fatores sociais e econdmicos que a moldaram.

No Parana, especificamente, podemos contar com o prato emblematico conhecido como o
barreado?, a carne de onca, e também a quirera com a sua, ou seja, 0ssinho de carne de porco. Também
podemos considerar outros pratos com base na influéncia indigena e de tropeiros, europeus e
africanos, o que resulta em uma mesticagem do ponto de vista cultural.

A pesquisa foi desenvolvida considerando a relevancia da alimenta¢do para a historia no

estado do Parana. O recorte temporal esta voltado para as décadas de 1960 e 1970, refletindo o periodo

4 “Ha mais de 200 anos o barreado era um prato consumido para recuperar as energias e evitar o efeito do alcool (...)
Somente em 1972 esse prato foi reconhecido nacionalmente (...). O ritual de preparo deve continuar a ser respeitado,
preparando-o em fogo brando no fogdo a lenha sendo cozido de 16-24 horas na panela de barro (HOFFMAN, 2011, p.
111).
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no qual estavam ocorrendo inimeras transformacGes no ambito social, econémico, politico,
tecnoldgico e ambiental. Nesse caso o trabalho se debruca no contexto da revolucdo verde e
urbanizacdo no Parand, delimitando o estudo sobre o consumo de carne na conjuntura historica,
temporal e politica deste local.

A partir disso, o problema central que buscamos responder com o desenvolvimento da
presente dissertacdo é: Quais foram os principais fatores que influenciaram na evolugdo do consumo
de carne no Parana nas décadas de 1960-1970?

Partimos da hipdtese de que o aumento da populacdo e da renda per capita combinado a
atuacdo da midia, provavelmente é o motivo do aumento do consumo de carne no Parang, em que a
midia e a propaganda sao capazes de influenciar modos de vida e de habitos alimentares, direcionando
sua venda a certos publicos, como por exemplo a picanha, cuja venda € estimulada para o publico
masculino e o frango para o publico feminino e assim por diante. Além desses motivos, também hé a
questdo médica, sendo possivel observar que em alguns periodos era divulgado na midia que a carne
faria mal e em outros que faria bem. Certamente ha questdes por tras deste discurso que precisam ser
compreendidas.

A justificativa do trabalho parte da percepcéo de que desde que 0 ser humano comegou as suas
descobertas, a natureza vem sendo explorada pelo mesmo, onde os animais por fazerem parte dela,
também sdo explorados nas mais diferentes formas como, por exemplo, produzindo alimentos (carne,
ovos, leites e derivados), e vestuario, em que a natureza e animais sdo transformados em objetos dos
quais se utilizam 0ssos, penas e peles. Além disso, os animais também sdo utilizados como meio de
transporte, dos quais podemos citar cavalos, bois e camelos. Ainda devemos consideraros animais tidos
como os de companhia (pet).

Diante disso, seguindo o percurso histérico podemos refletir que a Revolucdo Industrial trouxe
uma certa diminuicdo (em teoria) da dependéncia dos animais, que nesse caso foram substituidos
pelas maquinas. No caso do Brasil, especificamente, a partir da década de 1970 se intensificou o
processo que envolveu diversas transformagfes sociais, avangos tecnoldgicos e cientificos. No
periodo, aumentou a preocupacao ambiental por parte da populagdo, em que grupos organizados se
uniram para promover e despertar a consciéncia em defesa dos animais e buscar no minimo o bem-
estar deste.

A modernizagdo trouxe consigo o aumento da producdo dos alimentos, mas também
consequéncias dentre essas 0s maus tratos dos animais, disseminando o modelo de confinamento dos
animais, visando apenas a maxima produtividade tanto dos animais quanto dos trabalhadores, sem
sequer pensar nos danos ambientais. Um dos resultados desse processo é produzir mais do que se

consome e na questdo dos animais, a pecuaria esta consumindo mais do que produz.
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O problema ambiental esta diretamente ligado ao consumo e poluicdo da agua, ao
desmatamento e a emissdo de CO?2 entre outros gases causadores do efeito estufa. Podemos considerar
que a pecuéria ndo esta direcionada para saciar a fome da populagdo, mas sim em gerar lucratividade,
contribuindo com o fortalecimento e desenvolvimento das grandes empresas e de complexos agro
alimentares, 0 que também é lucrativo para o governo e ao Estado.

Para alcancar os resultados da pesquisa a metodologia esta interligada com a analise de
contetdo (AC). De acordo com Bardin, a anélise de contetdo tem seis passos principais, sao eles: a
preparacdo do conteudo, a codificacdo dos dados, a categorizacéo dos dados, a analise dos resultados,
a validade e confiabilidade da analise e, por ultimo, o relatério da analise. No primeiro passo, sdo
feitas a selecdo da amostra e a digitalizacdo e organizacdo dos dados; no segundo passo, sdo
identificadas e criadas as categorias, a partir de critérios de codificacdo; no terceiro passo as unidades
sdo agrupadas em categorias, onde se estabelece critérios de inclusdo nas categorias e sao definidas
subcategorias; No quarto passo, ocorre a quantificacdo das categorias, a identificacdo de padrdes e
tendéncias e a interpretacdo dos resultados; No quinto passo, sdo verificadas a consisténcia dos
resultados por meio da aplicacdo de técnicas de validacdo. J& no sexto e Ultimo passo, é elaborado um
relatdrio dos resultados, se apresenta a analise e séo feitas sugestdes de acdes a partir dos resultados.
A figura 1, mostra 0s passos necessarios para o desenvolvimento da analise de contetdo, conforme
proposto por Laurence Bardin:

Figura 1 — Passos para a Analise do Conteudo

Passos para a Analise do Conteudo

de Laurence Bardin

Selecdo da amostra
1. Preparacéo dos dados = _
* Digitalizagao e organizagéo dos dados

acao de categorias

ios de codificagao

2. Codificagao dos dados
L
Agrupamento das unidades de contexto em categonas
3. Categorizagao dos dados o Definigao de subcategorias, se necessario
mento de critérios de incluséo nas categorias
das categorias
4. Andlise dos m«;ullad()*,.

5. Validade e confiabilidade da analise
L J Aplic:

Elaboracg@o de relat6no descritivo dos r

6. Relatério da analise __Apresentacgao da analise de forma clara e concisa

-

Sugestdes de acdes com base nos resultados

Fonte: SIQUEIRA, 2023, p. 01.
A metodologia da pesquisa esta diretamente ligada a consulta a Hemeroteca Digital (acervo
da Biblioteca Nacional) e a base teorica e bibliografica do Programa de P6s Graduacgdo (Mestrado)
em Agroecologia e Desenvolvimento Rural Sustentavel - (PPGADR), ofertada pelos professores

dentro da Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS) Campus - Laranjeiras do Sul — PR. Assim,
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a pesquisa possui uma metodologia qualitativa, construida através de revisao bibliografica, que foram
analisadas noticias publicadas do Jornal Diario do Parana das décadas de 1960 e 1970, interpretando
0 consumo da carne, a apologia, questdes de género, saude, questbes sanitarias e sobre frigorificos.
As reportagens correspondem ao material empirico do trabalho, e ao todo, foram analisadas cinquenta
e quatro reportagens sobre o tema.

A principal ferramenta utilizada para o desenvolvimento do trabalho é a Hemeroteca Digital®.

b 1Y

As buscas foram norteadas com os seguintes termos de pesquisa: “consumo de carne”, “preco da
carne”, “comer carne”, “revolucdo verde” e "Urbanizagdo”. As reportagens que tinham esses termos
foram recortadas e coladas em uma péagina na ferramenta de edi¢éo de texto conhecida como word,
junto com o recorte também foram anexado o link da pagina do jornal e anotado o ano, para facilitar
0 processo de categorizacao.

Para realizar a pesquisa, se fez necessario como estratégia uma rigorosa organizacao de dados
coletados, portanto, foram criadas no total 24 categorias divididas em duas pastas nomeadas em anos
1960 e anos 1970, entre essas categorias podemos citar os homes dos subitens dos capitulos 3 e 4
desta dissertacdo e também algumas que foram surgindo no decorrer das buscas como: confinamento,
empresas e decisdes, antropofagia, carne verde, ONG’s e matadouros.

A seguir desse processo entre buscas e organizacdo deu-se inicio a fase de analisar os dados
coletados e posteriormente categorizados, considerando que ha algumas categorias que dialogam
entre elas durante as duas décadas como por exemplo podemos citar: questdes de género, questdes
sanitarias, vegetarianismo, o preco da carne, 0 aumento do consumo de carne e também as empresas
e ong’s envolvidas no processo.

Como um dos resultados do processo de pesquisa, foram analisadas 5 reportagens por dia
durante 2 meses, entre essas algumas foram excluidas por fazerem parte de outras categorias,
considerando a questdo ser muito repetitiva. Além de se repetir, também foi analisada a questdo da
auséncia, ou seja, a falta de noticia sobre um determinado subitem.

Outra categoria pouco abordada é a questdo sanitaria, tendo sido localizada apenas uma
reportagem publicada no ano de 1967. Na década seguinte, foram quatro reportagens sobre o0 assunto,
entre 1970 e 1973, isto é, foram 6 anos nessa decada que nédo se falou nada sobre a questéo sanitaria
que envolve o termo “consumo de carne”.

O fato interessante entre essas reportagens, em relacdo as questdes género se referia as

mulheres como “donas de casa”, mas protagonistas de sua historia, indo a luta para conquistar os seus

5 A Hemeroteca Digital é o maior portal de revistas e jornais nacionais. O acesso aos seus arquivos é publico e digital.
Seu portal foi criado em 2006 e atualmente conta com um amplo acervo e sistema de consulta.
Site: https://bndigital.bn.gov.br/hemeroteca-digital/
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direitos e de seus familiares. J& no tema da questao sanitaria que nos anos 1960 pouco se falava e na
virada da década ja se sabia muito mais sobre as discussdes em torno de doencas causadas por falta
de higiene e controle sanitario, desde o inicio da cadeia produtiva até o ciclo final que seria entdo a
mesa do consumidors®.

Ao pesquisar os jornais do Parand entre as décadas de 1960-1969 notou-se que havia o registro
de 50 jornais e na década seguinte 1969-1979 este numero foi reduzido para 8 jornais, o que é
compreensivel na perspectiva da censura imposta pelo regime militar vigente (GIAMBIAGI et. al.,
2011). Num primeiro momento havia a intengdo de pesquisar todos os jornais do Parana disponiveis
na Hemeroteca, mas devido a grande quantidade de reportagens, consideramos suficiente focar no
Diério do Parana. Assim, decidimos trabalhar com os seguintes termos de busca: “urbanizacdo”,
"revolugdo verde”, “consumo de carne”, “o pre¢o da carne”, entre outras. Algumas palavras chaves
tinham registradas mais de duzentas reportagens e por esse motivo resolvemos por questdes
estratégicas selecionar cinquenta e quatro reportagens. Os principais assuntos que foram abordados
na dissertacdo sdo: o consumo de carne no Parand, a gastronomia e a culinaria da regido Sul do Brasil
e do Parané e urbanizacdo do Parana nas décadas de 1960 e 1970.

Além disso, na dissertacdo foram utilizadas as referéncias bibliograficas ofertadas pelas
seguintes disciplinas do Mestrado: Desenvolvimento Rural Sustentavel, Agroecologia e Histéria e
Animais. Além dessas, a disciplina de Histéria da Fronteira Sul, na Graduacéo, onde foi executado o
estagio docente da autora da dissertacdo, tornando-se um trabalho interdisciplinar. Consultaram-se
ainda artigos e dissertacdes encontrados nos periddicos da CAPES, Google Académico e 0s
documentos oficiais de organismos nacionais e internacionais como a Comissdo Econémica para
Ameérica Latina e Caribe (CEPAL), Food and Agriculture Organization of The United Nations (FAQO)
e o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE). Com os dados que foram retirados destas
plataformas, busca-se criar um mapeamento sobre a questdo do consumo de carne (incluindo a
abstencdo desta) e 0 aumento da renda per capita.

A estrutura do trabalho é dividida em 3 capitulos, além desta introdugéo e das considera¢fes
finais. O segundo abordara questfes voltadas a cultura e aos habitos alimentares indigena, tropeiro,

portuguesa, mestica e de europeus ndo portugueses, cujo titulo é “Formagao Histdrica do Habito de

6 BIBLIOTECA NACIONAL. Apesar do boicote carne sobe de preco. Diario do Parana: Orgéo dos Diérios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$s=91649> Acesso em 27 de dez. 2023.

BIBLIOTECA NACIONAL. Interdi¢do de matadouros. Diario do Parana: Orgdo dos Diarios Associados (PR) -
1960 a 1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=91762> Acesso em 29 de dez. 2023.
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comer carne no Parana”. No capitulo seguinte, a discusséo esta voltada ao processo da urbanizacgéo e
da revolucédo verde, a questdo da apologia do consumo de carne de boi, frango, porco, peixe entre
outras, também sdo levados em consideragdo as questfes de género e as propagandas voltadas ao
publico masculino e feminino e por fim, o preco da carne quando se trata de escassez na producao e
questao da pobreza e o aumento da renda, sendo assim, dando o nome do capitulo como “Comer carne
na década de 1960”.

O quarto capitulo abordara sobre o vegetarianismo, o poder de escolha entre comer carne ou
ser vegetariano na decada de 1970, as preocupacOes sanitarias, o aumento da renda e
consequentemente o consumo de carne, o consumo de carne entre homens e mulheres. Este se chama
“Comer carne ou buscar alternativa?”.

Portanto, a dissertacdo estd interligada com a interdisciplinaridade e com as esferas do
desenvolvimento, como por exemplo a cultura, o habito, a questdo econdmica, social, ambiental, de
género, de ideologia e de vida. O estudo sobre a Historia da Alimentagéo colabora para a compreensao
das mudancas de habitos alimentares e atuais problemas relacionados com a alimentagdo, em que
podemos considerar as trocas de informacdes entre os diferentes povos, e consequentemente, a origem
de novas culturas (SANTOS; SENN, 1995; PILLA & RIBEIRO, 2018).
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Capitulo 02 - Formacao histérica do habito de comer carne no Parana

Esse capitulo abordara uma breve contextualizagdo acerca do ambiente, cultura e habitos
alimentares dos povos originarios que habitavam as Américas antes da invasdo dos Europeus e de
outros povos no periodo paleolitico até anos 1960-1970, considerando a influéncia alimentar dos
tropeiros e dos europeus ndo portugueses, inclusive a mesticagem. Neste capitulo ndo sdo trazidas
reportagens, mas € feita uma revisdo bibliografica de outras publicagdes.

Diante disso, de forma geral, observa-se que no Brasil cada regido tem a sua cultura alimentar,
porém o arroz e feijdo é consumido o ano todo de norte a sul, de leste a oeste o que diferencia sdo as
variedades, bem como, o modo de preparo. As comidas regionais do Brasil sdo ricas em diversidade
e sabores, considerando a questdo da colonizagdo, no Norte a mandioca € uma heranca dos nativos
sendo usada como farinha e também o suco conhecido como “tucupi”. Essa regido tem grandes rios
e por esse motivo entram em cena 0s peixes como: tambaqui, traira, piranha, pescada, sardinha de rio,
tucunaré, pacu e pirarucu’. Além dos citados podemos contar com os pratos tipicos como: Tacaca
(caldo do tucupi com folhas de Jambu), Manicoba (carne de sol, cabeca de porco, mocotd, toucinho,
sal, alho, louro, horteld, pimenta e folhas de mandioca tratada), acai com tapioca, carnes assadas de
jacaré e de tartarugas (SONATI; VILARTA,; SILVA, 2009, p.144, 2009).

Na regido nordestina também ha um habito em consumir a farinha de mandioca, o feijdo e a
carne de sol, sendo estes, influéncias dos povos nativos. Ja para 0s povos do sertdo, temos a carne
bovina, caprina, o leite, legumes e frutas. O prato tipico dessa regido € marcado pelo angu e cuscuz,
abobora com leite, queijo com rapadura, batata doce com café, contando com a influéncia portuguesa,
a galinha de cabidela, e a influéncia africana fica registrada através dos pratos tipicos de acaraje,
vatapa, abara e caruru (SONATI; VILARTA,; SILVA, 2009).

Ja o Centro-Oeste € banhado por duas bacias hidrogréaficas, portanto, o consumo de pesca
como (pacu, piranha, dourado, pintado, etc) e a caca (anta, cotia, paca, capivara, veado e jacaré)
formam a cozinha desta regido dando origem a pratos tipicos como: peixe na telha, peixe com banana,
carne com banana, costelinha, bolinhos de arroz, pamonha, feijéo tropeiro, carne seca, toucinho e
banha de porco (SONATI; VILARTA; SILVA, 2009).

O Sudeste, por sua vez, tem a influéncia indigena, mas tambem de diversos outros povos,
inclusive dos bandeirantes. Entre os pratos tipicos podemos citar a moqueca de peixe, em que 0
tradicional leva o tempero coentro e urucum, ou seja, bem misturado as culturas e habitos. Além disso,
temos a presenca do feijéo tropeiro nessa regido, o tutu de feijao, torresmo, angu com quiabo, couve

a mineira, canjiquinha com carne, curau, pamonha, broa entre outros. S&o Paulo e Rio de

7 - Conhecido como “bacalhau da Amazonia”
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Janeiro se destacam pelo cosmopolitismo de suas cozinhas, isto €, além da influéncia da colonizacéo
também tem a questéo dos visitantes o ano inteiro, portanto fica dificil eleger um prato tipico, mas a
influéncia fica nitida quando se refere a pizza, lasanha, macarrdo, nhoque e pées, deixando o
protagonismo para os italianos. Os demais pratos como paella, quibes, esfihas, gréo de bico, gergelim,
sushi e sashimi vém com a influéncia de diversos povos como: portugueses, arabes, espanhois e
japoneses (SONATI; VILARTA,; SILVA, 2009).

Jé& a regido Sul foi colonizada pelos europeus ndo portugueses, deixando a heranga nos pratos
tipicos como: repolho a moda da casa, pao de leite e sopas, as uvas, vinhos, queijos, salames, massas,
sorvetes, cervejas, laticinios, carnes defumadas, peixes e arroz carreteiro, charque e o churrasco
(SONATI; VILARTA,; SILVA, 2009).

De acordo com Figueiredo (2009) houve muitas trocas culturais entre os imigrantes na regiao
sul do Pais, a partir das quais surgiu uma nova gastronomia unindo parte da cultura de cada povo com
suas distintas origens alimentares, resultando em atrativo turistico, contribuindo com a geracdo de
emprego e renda.

Sobre o Estado do Parand, especificamente, 0 povoamento iniciou-se na segunda metade do
século XVI com os colonizadores espanhdis, principalmente na regido de Guaira, onde ja havia
aproximadamente 200.000 habitantes considerados como povos indigenas da familia Tupi Guarani e
Macro-Jés (CARNEIRO JUNIOR.; CARNEIRO; CARVALHO; SBRAVATI, 2004).

A influéncia dos povos indigenas fica registrada tanto no trabalho do dia a dia como em seus
habitos e costumes. O vocabulario tem sua importancia, como por exemplo, 0s termos que originaram
do tupi guarani e do jé, entre estes podemos citar as palavras “Parand”, “Curitiba”, “Paranapanema”,
“Iguacgu”, “Tibagi”, etc. Sobre a questdo da alimentagdo ¢ possivel relacionar com o uso da farinha
de mandioca, mingau, canjica, pagoca, a erva mate,® fumo, entre outros alimentos. Ademais, podemos
contar com o uso da rede e o banho diario como outros habitos (JAZAR, et al., 2017; ALMENDRA,
etal., 2016).

Em relacdo a influéncia dos imigrantes no Parana. Acredita-se que o estado recebeu, j& nos
séculos XIX e XX, aproximadamente 20 mil imigrantes, formando suas colénias em diferentes
regides no estado. A chegada dos ucranianos ocorreu entre 0os anos de 1895 e 1897, formando suas
colonias em Prudentopolis e Mallet. Os alemdes em 1829 se fixaram em Rio Negro, motivados a fugir
das guerras e conflitos. Os arabes, se acomodaram na regido do Paranagud, enquanto os espanhdis

espalharam-se por Jacarezinho, em Santo Antonio de Platina e Wenceslau Bras, intensificando a

8 O uso dessa erva era comum entre 0s povos nativos, principalmente os Xetas, usavam como alimento, influenciando
até os dias atuais (MATIAS & MASCARENHAS, 2008).
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imigracao que ocorreu entre 0s anos de 1942 e 1952. Além desses, atraidos pela expanséo cafeeira no
Norte Novo do Paran4, portugueses emigraram para o Parana. J4 os holandeses ficaram localizadosmais
proximos da regido do Irati, deixando como uma de suas herancas, o dominio de conhecimentosem
laticinios. Os italianos deixaram suas marcas voltadas para as lavouras de café e 0s japoneses
contribuiram com as técnicas na producdo de verduras e legumes. Temos também a questdo dos
poloneses, que trouxeram o conhecimento sobre o uso do arado e da carroga, nesse caso, puxado a
cavalo (JAZAR; GUIDOLIN; KAVILHUCA, 2017, p.29).

Cada regido do Parana tem o seu prato considerado tipico?, conhecido por ser emblematico,
ou seja, nao significa que ele é servido todos os dias, mas sim é um prato representativo, assim como
a feijoada e a caipirinha que sdo conhecidas mundo afora como representacées brasileiras, entre estes
podemos citar o habito de consumir a carne de boi, porco, marreco, frango, peixes, entre outros. Por
exemplo, em Céu Azul fica o destaque para o Costeldo de Chdo acompanhado com chopp, influéncia
trazida pelos alemdes. Em Foz do Iguacu, € possivel observar que o prato considerado o mais
importante ¢ cheio de prémios é o “Pird de foz”, em Guaira o “pintado na telha.”1%. Em Marechal
Céandido Rondon a marca esta voltada a influéncia do povo germanico, principalmente os alemées,
contando com diversos pratos tipicos como por exemplo: eisbein (joelho de porco defumado), kassler
(lombo de porco), boi no rolete! (PREFEITURA MUNICIPAL DE MARECHAL CANDIDO
RONDON, 2003; STEIN, 2000).

J4 a Matelandia é conhecida pelo consumo da carne de frango. Medianeira é um municipio
em que a base de seus habitos alimentares esta no consumo da carne suina, mas também podemos
considerar o consumo da carne de frango, principalmente com o molho de laranja, a linguica cozida,
gulasch (com molho de carne de boi), acompanhados geralmente pelo prato conhecido de chucrute,
gemuse (batata, costelinha de porco), cuca e saladas. Em Missal o protagonismo do prato tipico esta
voltado ao consumo do porco a paraguaial?, com influéncia germanica, acompanhados de pées, cucas,

rocamboles, entre outros pratos. A cidade de Palotina tem como carro chefe o porco na grelha e para

9 “A comida tipica que representa uma tradigdo ndo necessariamente faz parte do dia a dia de seu povo, o importante é
que ela desperta um sentimento de apropriacéo, que faz com que a comida vista a “roupagem” de seu pais de origem”
(REINHARDT, 2007 apud SONATI, 2009, pg. 139).

10 A telha de argila é um utensilio de cozimento, indo ao fogo junto com o pintado, devidamente condimentado com
cerca de 15 temperos. O prato é baseado na origem espanhola, no preparo da comida indigena. O pintado na telha é
acompanhado de arroz branco, piréo e farofa tropical (PREFEITURA MUNICIPAL DE GUAIRA, 2003).

11 Os bois sdo assados inteiros no rolete. As equipes assam um nimero de bois que corresponde a idade do municipio,
esmerando-se em apresentar 0 melhor tempero, de forma a proporcionar que o visitante saboreie o delicioso prato tipico
local (PREFEITURA MUNICIPAL DE MARECHAL CANDIDO RONDON, 2003; STEIN, 2000).

12 A receita vem do tempo em que as tropas de Solano Lopes invadiram o Brasil, dando inicio a guerra do Paraguai, em
1864. Os combates da Coluna Prestes disseminaram o porco a paraguaia, depois de té-lo conhecido na Regido do
Parana. Paraguaios das “obrages” da erva-mate ensinaram-lhes como preparar a carne. (PREFEITURA MUNICIPAL
DE MISSAL, 2003).
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acompanhar, os mais diversos pratos preparados a base de sojal®. No municipio de Pato Bragado, o
destaque fica voltado para o Cupim Assado.

Santa Helena tem como prato tipico e muito utilizado principalmente em festas e
comemoragdes o Costeldo!4. Essa tradi¢do surgiu como heranga dos migrantes oriundos dos Estados
do Rio Grande do Sul e Santa Catarina. Santa Terezinha de Itaipu tem como prato mais degustado o
porco ao grao®®. Em Sdo Miguel do Iguacu destacam-se as tradicdes alemd, galcha, italiana, indigena
e polonesa, sendo um de seus pratos mais tipicos conhecido como Leitdo a Gauchal6. Toledo possui
descendéncia da cultura italiana e alemd, mas também carrega as influéncias gadchas, a cidade se
destaca no cenério estadual pelo seu desenvolvimento econémico, social, cultural e ambiental. A
suinocultura movimenta a economia local e, por esse motivo, o destaque fica para a carne suina,
utilizada em diversos pratos como: salame, chourico, presunto, copa, queijo de porco, porco a
pioneiro!’, leitdo desossado a Xaxim, porco no rolete.

Em relagdo ao porco no rolete é dificil saber ao certo a origem desse prato, porque notou-se
gue o costume de assar animais por inteiros no espeto, € comum em diversos povos, fica registrado
que a influéncia dos alemées contribuiu para o aperfeicoamento dessa técnica juntamente com 0s
gauchos e os povos indigenas. Os aleméaes costumam usar diversos tipos de temperos refinados como:
alfazema, a noz-moscada, o alecrim e vinho branco seco (TOLEDO, 2003; COSTA, 2002;
HOFFMANN, 2011)

Em suma, a imigracio estrangeira no Brasil, modificou também com a economia, cultura e
tradicdo daquela época, deixando-nos com a heranga e suas influéncias. A diversidade de cultura
alimentar também pode ser influenciada através da identidade religiosa de seu povo e como exemplo,
ha os povos do Oriente Médio, onde os judeus seguem a lei Cashrut!®. A questdo biblica leva a crer
que a alma e o corpo judaico precisam ser respeitados assim como a santidade, ou seja, a questédo de
alimentar-se vai muito mais dos aspectos sanitarios e de higiene. Considerando esse tipo de

13 Desde 1971 a cidade de Palotina ficou conhecida pela “Festa da Soja”, a partir dos anos 2000 a festa passou a se
chamar de “EXPOPALOTINA” (PREFEITURA MUNICIPAL DE PALOTINA, 2003).

14 Esse prato geralmente € feito com a costela do boi assada inteiro no fogo de chdo (WISCH, 2003).

15 E 0 leitfo assado inteiro e recheado com gréos produzidos no municipio como: soja, milho, ervilha (PREFEITURA
MUNICIPAL DE SANTA TEREZINHA DE ITAIPU, 2003).

16 O leitdo é desossado, colocado por algumas horas em uma vasilha com temperos de vinho, alho, pimenta, noz-
moscada, sal e orégano. Recheado com farofa bananal, costurado e assado (PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO
MIGUEL DO IGUACU, 2003)

17 A carne suina é frita no tacho e essa forma de preparo foi inspirada nos habitos dos pioneiros (PREFEITURA
MUNICIPAL DE TOLEDO, PARANA TURISMO, 2003).

18 O alimento considerado préprio para o consumo é chamado de Casher. Esse termo serve para identificar o alimento
no qual esta devidamente preparado para o consumo dos judeus, mas também pode ser utilizado para dirigir-se a objetos
e pessoas (ENDE, 2006).
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alimentacéo, os cuidados vao desde a matéria prima, o abate de animais, higienizacao, manipulacéo,
preparo, o consumo e os utensilios (AIBBCB, 2001; ENDE, 2006).

De acordo com a lei da alimentacao judaica, o Cashrut leva em consideracédo o tipo de carne
que serve ou ndo para ser consumido pelos judeus, as carnes precisam estar devidamente nas normas,
Ou seja, 0S animais precisam ser casher, ou seja, s&0 0s animais que ruminam e possuem cascos
fendidos: carneiro, cabra, vaca e bode etc. Por exemplo, o coelho rumina mas ndo tem casco, porco
tem casco mas ndo rumina, portanto, esses animais ndo podem ser consumidos pelos judeus. As aves
domeésticas que podem ser consumidas sdo: pomba, frango, patos, ganso e peru.Para que 0s animais
sejam considerados casher,eles precisam ser abatidos e examinados seguindo as normas alimentares
da Tord, incluindo a utilizacdo de utensilios casher. Os frangos e carnes pré-embalados precisam de
um selo especifico para serem confidveis e inviolaveis, podendo ser kasher, chalak ou glat!®
(SONATI; VILARTA,; SILVA, 2009; ENDE, 2006).

Assim, é possivel observar que os habitos alimentares do Paranad estdo diretamente
relacionados com a cultura, tradicdo e costumes de distintos povos nativos e estrangeiros que
constituem a populacédo do estado. Nas proximas secOes deste capitulo sdo aprofundadas informac6es
sobre algumas destas culturas alimentares, iniciando pelos indigenas. (ALMENDRA et al., 2016;
CARNEIRO JUNIOR, et al., 2004).

2.1 Cultura alimentar indigena

As préticas dos povos ndmades tinham caracteristicas de caca e coleta, em que geralmente
suas sociedades eram pequenas, ainda ndo haviam desenvolvido a escrita e por este motivo, hd uma
dificuldade em analisar o periodo em que ocorriam essas praticas (LINO, 2015). Contudo uma
caracteristica marcante dos povos némades foi a dominagdo de um dos elementos da natureza, o fogo,
o que facilitou a forma de preparar o préprio alimento e consequentemente, transformou o ambiente
(fauna e flora), as praticas dos individuos e seus habitos alimentares (PALACIOS; ZOFFOLI, 1991,
p. 295).

A pre-histéria no Brasil foi marcada pelo habitat natural caracterizado pela riqueza da
natureza, portanto, sua fauna e flora da época sdo tidos como diversificados, o que favorece a atracéo

para a migracdo. Os pioneiros foram pouco a pouco transformando a paisagem e o ambiente ao seu

19 A cultura alimentar judaica segue as leis da Kashrut, que derivam de preceitos biblicos e tem como objetivo trazer para
a alma e o corpo judaico muita santidade e ndo apenas visando 0s aspectos sanitarios e de higiene. As leis da Kashrut sdo
normas de alimentacdo que envolvem selecdo da matéria-prima, abate de animais, higienizacéo, cuidados na manipulagéo,
preparo e consumo de alimentos e uso de determinados utensilios, especificos para cada grupo de alimentos. Originada
do hebraico (idioma oficial de Israel), a palavra "Kosher" ou "Kasher" significa "puro” ou "correto” (para consumo). Os
alimentos Kosher sdo baseados nas leis da Torah e encontramos nelas inclusive o tipo de carne que podem ou nédo
consumir.
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redor, neste momento, leva-se em consideracao a invasao dos europeus até as Américas, incluindo o
Brasil, ocorrendo conflitos e guerras pela disputa do territorio que ja tinha seus habitantes nativos,
porém, ignorados. Ha cerca de 12 mil anos atras, no sul do Brasil, basicamente nos 3 estados (Rio
Grande do Sul, Santa Catarina, Parana) os nativos sofreram e ainda sofrem com a questdo que diz
respeito ao territdrio. Esses povos originarios com matrizes linguisticas Jé, os tupis-guaranis e Umbu
vivem em busca da demarcacao e da melhoria de condi¢des de vida (LINO, 2015).

A passagem para o neolitico s6 ocorreu nas sociedades que conseguiram domesticar as plantas
e 0s animais aproximadamente ha uns 11 mil anos atrds. Foram surgindo modelos de agricultura e
criagdo de animais, suas sociedades antes pequenas comecaram a se tornar populosas e mais
complexas necessitando de leis, regras e normas para que pudessem viver em paz e harmonia, dando
a origem ao processo de estratificacdo social. Esses povos adquiriram o conhecimento sobre os
artefatos artesanais, ou seja, aprenderam a dominar a arte da ceramica e dos metais, além dessa
caracteristica, também se destaca a invenc¢do da escrita (LINO, 2015).

Existem povos indigenas ndmades e sedentarios. Para os que possuem préaticas sedentérias,
como 0s guaranis por exemplo, o trabalho coletivo das comunidades dava o resultado a subsisténcia
da mesma, que antes eram pequenas e simples, modificada para populosas e complexas, ordenando o
trabalho e a distribuicdo dele, de acordo com o sistema social. Cada aldeia baseava-se em extensos
terrenos de cultivo. Na alimentacdo dos povos nativos guaranis geralmente a origem vegetal
sobressaia a animal, sendo considerado o mais sedentério entre os demais, portanto, com facilidade
de se adaptar com as questdes ecoldgicas do ambiente ao seu redor (RIBEIRO, 1982; PALACIOS y
ZOFFOLLI, 1991).

A histéria demonstra que o inicio da agricultura do Sul do pais provavelmente surgiu por meio
de influéncias advindas da Amazonia, nesse caso, 0s nativos trouxeram com eles o milho, batata doce,
feijdo, palmitos, amendoim entre outros alimentos de cultivo. Em seguida comegaram a utilizar as
plantas nativas do sul tais como a semente da araucéaria, conhecida popularmente como pinhdo2°, mas
também podemos contar com o araga, butid, uvaia, goiaba, pitanga, jabuticaba entre outras
(BOTELHO, 2013; CARNEIRO JUNIOR; CARNEIRO; CARVALHO; SBRAVATI, 2004; SETU,
2008). De acordo com Menezes (2008) sobre o pinhdo, pagoca e farinha de biju pode-se dizer que:

As criadas indigenas aprimoraram as pagocas de pinh&o (de pilar empagocar no pilao)
e adicionaram sobras de carnes assadas e peixes secos as mesmas. A farinha de beiju
servia para render o prato. Quando usada, era levada a assadeira para absorver 0s
residuos da carne que fora assada e desta maneira a farinha, além de Umida, ficava
temperada. Sé ao ser levada para mesa, era misturada ao pinhdo, moido ou inteiro tdo
somente enfeitando o prato principal de carne (MENEZES, 2008. p. 31).

20 E uma grande referéncia por ser uma das comidas tipicas do estado Parana, é bastante utilizada na gastronomia
brasileira, sua coc¢do pode ser de diversas formas e maneiras, porém, principalmente assada ou cozida.
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A alimentacéo indigena pode ser considerada uma alimentacdo nutritiva e de aspectos
saudaveis, pois € basicamente retirada da natureza selvagem, ou seja, sem agrotoxicos ou qualquer
outra substancia quimica que possa vir a ser prejudicial ou nociva a saude. Os indigenas tém como
preocupacdo alimentar a base em fonte de sais minerais, vitaminas e outros nutrientes necessarios
para suprir a demanda que o0 organismo humano precisava para garantir a qualidade de vida e sair do
risco de adquirir doencas contemporaneas como obesidade, sedentarismo e stress (BOTELHO, 2013).

Tais alimentos sdo encontrados facilmente nos pratos dos paranaenses, entre esses, se
destacam a mandioca, milho, mel, erva mate, pagcoca, moqueca, caruru, feijao e carne assada. Além
das técnicas de cultivo e de coccdo, como podemos citar o moquém?! e o forno subterraneo. Cascudo
(2004, p.156) afirma-se que 0S povos originarios:

Deixou-nos a pimenta, ab6bora, palmito, éleos vegetais. [...] 0 pirdo, o mingau, o caldo de
peixe, [...] o beiju. [...] a carne assada no moquém. O churrasco, pagoca. Moqueca, caruru. Das
lindes austrais 0 mate chimarrdo, mate amargo, invulgar bebida de pedo e de cavaleiro, simples,
rastica, irrivalizada sozinha em sua classe, inconfundivel. [...] As cacas de pena e depatas,
pacas, cotias, veados, tatus, porcos-do-mato, capivaras, 0 lombo da anta, as aves aquaticas de

carne macia e tenra, aptas as maravilhas do aproveitamento condimentador. Deixou-nos a
apicultura. A doce heranga do mel.

Ademais, existem os pratos denominados de fronteiricos, que sdo reflexo de um hibridismo
culinério envolvendo o Paraguai guarani e o oeste do Parana, destacando-se a influéncia indigena
principalmente com os insumos de milho e mandioca, dando origem a pratos como a sopa paraguaia,
chipa, chipa guazu e revirado (ALMENDRA, et al., 2016).

Ao resgatar elementos da cultura indigena, nota-se o quanto esta influenciou o cardapio
paranaense, sendo que a pesca e a caga sao consideradas um processo de extrativismo, resultando na
apropriacdo efetiva da fauna natural. O estado do Parana esta em destaque quando o assunto é sobre
a alimentacdo brasileira, sendo ele o principal produtor de gréos, frango e leite, ambos oriundos de
terras cultivadas ou de pastagens, no qual vem a contribuir com a oferta de carne suina e bovina. Além
disso, observa-se o crescimento de olericolas, que tém se destacado nos mercados tanto internoquanto
externo. A alimentacdo paranaense é conhecida por ser a mais diversificada da regido sul do Brasil,
destacando-se em pratos tipicos e festivais culturais que movimentam a economia local e regional
(ALMENDRA et al., 2016; CLAVAL, 1995).

21 Atécnicaindigena de moquém ou moquear, ou seja, consiste em esconder algum alimento, nesse caso, geralmente é
com as cagas e pescas. O alimento é enrolado em folhas de bananeira ou no prdprio barro e em seguida levado ao fogo
brando, por isso, se faz com gravetos ou galhos finos e secos, assim, 0s conserva por mais tempo sem necessidade do
consumo imediato (ALMENDRA, et. al, 2016).
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Portanto, pode-se depreender que no Parand € inegavel a influéncia indigena sobre o0s
costumes e habitos alimentares da populacdo. Contudo, como veremos a seguir, além da influéncia
muito marcada, também existem as influéncias portuguesas, tropeiras e mestigas. No préximo tépico,
é abordada a influéncia da cultura e hébitos dos portugueses, da mesticagem e do tropeirismo e sua

influéncia cultural, gastronémica, politica e econdmica no estado paranaense.

2.2 Cultura alimentar portuguesa

Acerca da influéncia dos portugueses sobre a alimentacdo brasileira cabe observar que estes
foram motivados em desbravar novos horizontes e consequentemente em fazer intercambios
comerciais e politicos. Além disso, pelas grandes navegacdes, em suas viagens, faziam negocios com
a India e com a costa africana, e assim, aconteceu a chegada em um “Novo Mundo”. A partir de
pontos como a “Vila de Sdo Vicente”, nota-se a influéncia na cultura e nos habitos alimentares vindos
dos portugueses para os brasileiros, a qual resiste até os dias atuais.

A coroa portuguesa comegou a incentivar a imigracao para o pais, por um lado, seria uma
estratégia de sobrevivéncia no Novo Mundo, ou seja, com mao de obra imigrante seria mais facil se
desenvolver, desbravar o ambiente novo, e consequentemente serviria para defesa de invasores
inclusive dos espanhois que estavam em disputa pelo territério. Os incentivos eram basicamente uma
troca de prendas, como viagens, gados, cavalos, alimentos, armas, ferramentas e até mesmo as terras.
Mas para 0s povos negro-africanos ndo houve escolha, eles foram for¢ados a virem e executarem
trabalhos tidos como escravos e assim colaborar com o crescimento da economia da col6nia.

O sul do Pais havia sido pouco explorado pelos europeus no inicio de sua invasdo, porém, a
partir da segunda metade do século XVIII os portugueses, se interessaram pela regido, em funcéao de
suas caracteristicas climaticas e geograficas que eram parecidas com as da Europa. Seus invernos
eram mais rigorosos que as demais regides do Brasil e sobre as questdes sociais e culturais, mais
tarde, a regido recebeu outros imigrantes europeus, entre esses podemos citar os italianos, os alemaes,
os eslavos, entre outros povos (LINO, 2015).

No Brasil, os portugueses também foram responsaveis por colonizar os povos indigenas,
através de um processo de etnocidio das centenas de comunidades indigenas que ja habitavam o
territorio antes de sua chegada. Para os colonizadores havia duas classes de indigena: os “bravos e 0s
mansos”. Com 0s mansos havia trocas de mercadorias, cerimdnias de casamentos, ‘“aliancas
matrimoniais”, dando origem a uma mesticagem, ou seja, um relacionamento mais amistoso entre 0s
europeus e 0s nativos, ocorrendo assim, uma troca intercultural, um aprendizado matuo. Porém, com
0s bravos “dificeis de dominar” ou de lidar, 0 comportamento era outro, portanto, ndo havia contato,
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ndo havia acordo a ndo ser o uso da forga. Alguns até foram levados a Europa servindo como “atragéo
exotica” (LINO, 2015).

Uma estratégia alternativa a forca (que estava desgastando muito de energia), o dominio
através da religido, com a catequizacdo. Os missionarios Jesuitas tiveram o seu papel fundamental na
historia, formando as redugdes jesuiticas, uma juncdo de guaranis e europeus, surgindo assim, um
confronto ideoldgico, com o intuito de assegurar a mao de obra indigena (ALMENDRA, et al. 2016).

Com ainsercdo dos missionarios no Parana, ocorreu um intercdmbio cultural, alterando assim,
0s habitos alimentares dos povos nativos ali existentes, causando sérias consequéncias
gastrointestinais causadas aos povos originarios, pelo menos no primeiro periodo de adaptacdo. Tem
muito a ver com a questdo de aceitar e recusar, tradicdes e costumes no qual a sociedade e o corpo do
individuo estdo inseridos (ALMENDRA, et al. 2016).

Porém, foi nesse momento que técnicas foram sendo trocadas, como por exemplo:
estabelecimento em forma de chacaras, administracao de cultivo rotativo de milho, legumes, frutas e
algoddo, e assim, se passou a garantir a alimentacdo e vestimentas para 0s nativos contribuintes, como
uma forma de dominacdo sem conflitos diretos. Outro exemplo claro € o dominio na criacdo de
animais como: galinhas, pombas, porcos e a construcdo de acudes para o cultivo de peixes,
estrategicamente pensados para manter 0s nativos no mesmo lugar, ndo mais necessitando
permanecer na pesca e caca, forcando-os a se tornarem sedentarios (LIMA; SHALLENBERGUER,;
LIMA, 2005, p. 66).

Os portugueses trouxeram com eles limdo, laranja, gengibre, horteld, alho, coentro entre os
sabores marcantes, manjericdo, mostarda e assim por diante. Além das primeiras técnicas de pecuéria,
com 0s bois, cavalos, ovelhas, patos, porcos, vacas entre outros. Também havia o arroz, um cereal
presente na base alimentar dos brasileiros, mas que naquela época de descobrimentos era tida como
ouro, assim como outras especiarias tais como o sal, agucar, cravo da india, canela e erva-doce.
Também os portugueses deixaram de heranca a docgaria, a maioria das receitas de doces brasileiros
tem como base ovos, agucar e leite, produtos vindos dos portugueses, resultando em sobremesas como

por exemplo: as marmeladas, arroz doce, pdo de 16 entre outras receitas famosas.

2.3. Cultura alimentar tropeira

Em meados do século XVII, antes da chegada da estrada de ferro, o caminho tragado era em
cima de mulas, e foi assim que deu-se inicio ao desenvolvimento da economia brasileira, 0s homens
que faziam esse trajeto ficaram conhecidos como os tropeiros, fazendo viagens principalmente pelas
regides do sul, sudeste e nordeste. Movidos por negociar outros alimentos, leva-se em consideragédo

que naquele tempo os trabalhadores de minas eram proibidos a fazer outra atividade e eram mantidos
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em posicdo de escraviddo (SANTOS, 2007; PILLA e RIBEIRO, 2018; MATIAS e
MASCARENHAS, 2008).

Inicialmente os tropeiros costumavam cruzar os estados através de caminhos abertos pelos
povos originarios, no decorrer do tempo, eles mesmos foram conhecendo os lugares e assim criando
novos caminhos, facilitando o processo por onde passavam, 0 que resultou nos primeiros povoados
basicamente por volta dos séculos XVIII e XIX. Os tropeiros paranaenses eram conhecidos como 0s
“Biriva ou Biriba”, 0s tropeiros “Gauchos” eram dependentes dos biribas, pois precisavam deles para
seguir o caminho até Sorocaba, pois eles tinham o dominio da mata naquela época. Os galchos
também contribuiram com a influéncia alimentar com o churrasco e o charque. Sua alimentacgdo era
preparada para durar longas viagens, por isso 0 método de conservacao na salga, que fosse seco e
duravel, além disso, era necessario que fosse forte o suficiente para que os pedes aguentarem as
jornadas extensas (JAZAR; GUIDOLIN e KAVILHUCA, 2017, p. 31; MATIAS e
MASCARENHAS, 2018). O charque?? é o método de conservar a carne por mais tempo de prateleira,
normalmente era uma carne em manta, salpicada com sal e seca ao sol, sua exportacdo originava do
sul para as demais localidades mais quentes principalmente nas regides sudeste para o nordeste do
pais (MATIAS; MASCARENHAS, 2005).

Para realizar as atividades dos tropeiros era necessario buscar os animais no Rio Grande do
Sul, no qual geralmente pode-se dizer que eram trazidos ilegais do Uruguai, essas viagens foram
formando no caminho novas geracoes, vilas, feiras e estradas, como por exemplo a Regido dos
Campos Gerais do Parand, destacando os municipios de Lapa, Palmeira, Jaguariaiva, Ponta Grossa,
Castro, entre outras (MATIAS; MASCARENHAS, 2008; CAMARGO, 2005).

A atividade do tropeiro é passada de pai para filho, quando o filho fazia 10 anos ja iniciavam
0S preparativos para comecar a viajar junto com a tropa, do caminho velho do Rio de Janeiro
demorava uns 2 meses para chegar a Minas Gerais. No decorrer do tempo passaram a ser criados
novos caminhos e assim demorando cerca de 17 dias dependendo das situacdes climaticas. A divisao
de tarefas era uma forma de se organizarem como por exemplo, havia o cargo do madrinheiro (sua
funcdo era de regular o tempo da marcha da tropa, cuidava da égua madrinha, comitiva e da
alimentacdo), uma so pessoa bastava para realizar essa atividade, e quando tudo estivesse pronto uma
parte dos pebes comia enquanto a outra cuidava do rebanho, trabalhando com o revezamento
(MATIAS e MASCARENHAS, 2008).

22 | eva-se em consideracdo que esses pratos eram consumidos pelos escravos africanos por volta de 1850 (MATIAS;
MASCARENHAS, 2008).
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No caminho era necessario ter uma cozinha ambulante, na qual foram sendo desenvolvidas
receitas gastrondmicas tipicas rurais, tornando-se heranca para os brasileiros da atualidade, no caso
da comida mineira é conhecida mundo afora por ser uma comida caseira e caipira, na qual se destaca
o “feijao tropeiro”, um dos pratos mais tipicos e consumidos pelos turistas. Os tropeiros trabalhavam
muito e isso exigia bastante energia o que fazia necessario colocar mais gordura no alimento, assim
a base alimentar envolvia feijdo, toucinho de porco, torresmo, carne seca, fuba, farinha de mandioca
e de milho, pagoca, sem contar com o café forte e a cachaca que costumavam beber depois do almoco.
O consumo da cachaca também era utilizado para amenizar as picadas de insetos e/ ou tranquilizar a
dor oriunda de alguma ferida no decorrer do trajeto (CAMARGO, 2005; MATIAS e
MASCARENHAS, 2008).

O cozinheiro levava no cargueiro o caldeirdo que tem um arco na panela de ferro
grande. Corta duas forquilhas e finca uma I& e outra aqui e uma vara que sustenta o
caldeirdo em cima do fogo e é apoiada nas forquilhas. Ai ele preparava a comida do
tropeiro que era feijdo, charque — tem que ser charque para ndo arruinar a viagem. Ali
é o charque assado, charque feito na pacoca. Uns fazem até café e outros ndo. Era
charque, farinha e arroz, quando da pra cozinhar. Feijdo, quase sempre cozinha
porque o tropeiro come bem desde cedo. A maioria usava chimarrdo, mas as vezes
dava tempo de fazer café (ALVES apud POLINARI, 1982, p. 47).

Por onde passavam os tropeiros, sua identidade ficava, mas também carregavam a cultura de
outros povos, em cada cidade (povoados) que paravam, precisavam se adaptar aos habitos e costumes
locais, portanto durante a viagem iam se modificando conforme o percurso, pois 0s produtos locais
iam sendo acrescentados ao preparo das refeicdes. Dessa forma, a gastronomia tropeira se tornava
diversificada conforme o caminho tracado, a cada localidade, descoberta de novos produtos a serem
consumidos e outros ficavam para serem vendidos (MATIAS e MASCARENHAS, 2008).

O feijao tropeiro ficou conhecido por todo o trajeto percorrido pelos tropeiros, portanto pode-
se afirmar que esse prato é o mais emblematico desse movimento. Geralmente é feito com feijdo
preto, porém em alguns lugares pode-se encontrar com o feijao carioca, também contém carne seca
de gado ou de porco e linguica, mas cada regido tem a sua forma de preparo.

A rotina alimentar dos tropeiros era basicamente no café da manh&, comer assado ou arroz e
feijao feitos na noite anterior, mas o cafe tropeiro. Durante o dia, se tivessem fome, tinha a farofa com
carne para comer, eles iam comendo com a mao mesmo para ndo parar durante o percurso. De noite,
ao encontrar um lugar seguro para pernoitar, comegaram 0s preparativos para a janta que incluino
cardapio feijao com toucinho, arroz, charque, pdo, salsicha e chimarrdo. O pedo que ficava de ronda,
cuidando dos outros companheiros e do rebanho tinha a sua disposi¢do pdo com charque parase
fortalecer durante a vigilia (MATIAS e MASCARENHAS, 2008).

Na regido Sul, os tropeiros paravam para almogar, acostumados a chamar de sesteada ou hora

da boia, normalmente era feijdo com toucinho e a noite era arroz com charque, conhecido como o
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“charque carreteiro”. No percurso iam adquirindo os ingredientes para seus pratos como por exemplo:
a galinha, mandioca, a farinha, quiabo etc. No Parana em especifico, a alimentacdo basica dos
tropeiros seguia da mesma forma, fécil de fazer, carregar e consumir, sendo que a pagoca de carne?3
ja era consumida muito antes do tropeirismo, desde o tempo das exploracfes até a trajetoria pelo
interior (MATIAS e MASCARENHAS, 2008).

Além da questdo alimentar, 0 movimento do tropeirismo colaborou com a integracdo
territorial que inclui Rio Grande do Sul, Santa Catarina e Parana, envolvendo o desenvolvimento
econdmico, o povoamento e a formagdo de uma identidade historica regional. Tudo comegou a mudar
com a chegada da estrada de ferro, resultando a independéncia dos fazendeiros com os tropeiros,
porém mesmo no século XX ainda se poderia contar com alguns servigos dos tropeiros em caminhos
mais curtos, algo mais regional. Mas com o tempo foram substituidos por transportes mais modernos
como trens e caminhdes. Mesmo com o enfraquecimento do movimento do tropeirismo, a heranga
alimentar permaneceu no Parana, principalmente na regido dos Campos Gerais (MATIAS e
MASCARENHAS, 2008). De acordo com Almeida,

“Essa regido esta interligada com as questdes de contexto politico, geografico e histérico da
regido sul do Brasil, responséavel pela fixacdo humana no periodo do movimento tropeiro,
passando pelo caminho de Viamao, “uma faixa de terras que vai do norte, divisa com S&o
Paulo, até o sul com Santa Catarina” (ALMEIDA, 2003, p. 46).

Essas transformacGes influenciaram também na alimentagdo paranaense com o fim do
tropeirismo e inicio de entrada de imigrantes, de diversas etnias, dando uma nova cara para a
gastronomia paranaense. Também tiveram que se adaptar a novos costumes e habitos, pois nem
sempre tinham os produtos que estavam acostumados a consumir, colocando uma nova roupagem
para as suas receitas originais com os ingredientes encontrados no Parand (MATIAS e
MASCARENHAS, 2008).

A seguir, sera abordada a cultura alimentar de diferentes povos imigrantes, com exce¢do do
portugués. Tais como os alemaes, italianos, espanhdis, sirios libaneses, japoneses, etc. Parte-se da
compreensdo que o habito de comer no Brasil de forma geral e no Parana especificamente, € composto
pela influéncia multicultural de diferentes partes do mundo, que trouxeram suas influéncias mediante

processos de imigragéo.

23 Produzida no piléo, carne, gréos e vegetais, esse prato era consumido até mesmo sem parar o percurso (MATIAS &
MASCARENHAS, 2008)
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2.4. Cultura alimentar do imigrante ndo portugués

Neste subitem ressaltamos a influéncia alimentar dos europeus ndo portugueses para com 0s
povos brasileiros. A pluralidade cultural no Brasil esta diretamente interligada com a chegada dos
diversos imigrantes da Europa e de outras partes do mundo, como por exemplo do continente africano,
principalmente os paises localizados na costa ocidental. Sua contribuicdo formou o processo
identitario do povo brasileiro, tornando este um pais multicultural. Foi em meados do século XIX que
se deu inicio ao processo de imigracdo no Brasil no qual chegavam pessoas de diversas regifes da
Europa, da Africa e da Asia, principalmente no Sul do Pais, nesse caso, o trabalho busca o recorte
voltado para o Parana.

A noticia sobre o “descobrimento” das Américas fez com que os imigrantes entre esses 0s
italianos, alemaes, espanhdis, japoneses, sirios, libaneses, ucranianos, viessem para o Brasil em busca
de um “Novo Mundo” e assim, foram os precursores das colonias no sul do pais, onde havia muita
riqueza a ser explorada, porém alguns principalmente os portugueses se depararam com as fazendas
de café, no Sudeste como o Rio de Janeiro e Sdo Paulo. Ademais, vale considerar que o periodo era
de iniciacdo as primeiras industrias estrangeiras instaladas no pais. Junto com os imigrantes vieram
em suas bagagens a biota portatil?4, que inclui a fauna e a flora de cada pais, e dentro desse pacote se
encontravam as especiarias, seus costumes e habitos alimentares que estdo presentes no dia a dia dos
brasileiros da atualidade (BRANDT, 2012).

Os povos africanos mantidos em posicédo de escraviddo, contribuiram com a cozinha brasileira
e 0s paranaenses herdaram a sua culinaria. Na maioria das vezes eram as mulheres negras africanas
gue cozinhavam nas casas grandes. Na cozinha, elas incorporaram seus temperos e habitos culinarios.
Assim, quando se oferecia jantares ou se fazia alguma comemoracdo, eram as escravas?® e seus
descendentes que tocavam a cozinha. As cozinheiras africanas (negras) aos poucos foram enraizando
0s seus conhecimentos na gastronomia brasileira e paranaense deixando a sua influéncia no habito de
comer farofa, quibebe, melancia, banana e coco, que vieram da Africa e consigo trouxeram o alimento
com vinculo religioso (MATIAS; MASCARENHAS, 2008).

Os povos imigrantes de diversas etnias influenciaram a estrutura agraria dos paranaenses, e
consequentemente nos alimentos consumidos pela populagdo. Os imigrantes logo observaram as
adversidades em relagdo ao solo e ao clima, e notaram que esses fatores iriam prejudica-los quando

fossem plantar os alimentos de costumes, entdo tiveram que se adaptar aos produtos locais, o resultado

24 Biota é o conjunto de todos seres vivos de um determinado ambiente ou de um determinado periodo. Pode ser
empregado em mudltiplas escalas, referindo-se desde o conjunto de organismos em um habitat particular. Durante a
colonizacdo, 0s europeus traziam amostras de sua fauna e flora para o cultivo na colénia.
25 Conhecidas como as “pretas velhas” como se fosse o cargo de um Chef de Cozinha na atualidade (MATIAS;
MASCARENHAS, 2008)
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dessa acdo se deu na troca de costumes e habitos. Aprenderam a consumir alimentos faceis de
produzir, conservar e armazenar, entre esses podemos citar as frutas regionais, o pinhao, o leite e seus
derivados, entre outros. Para Ornellas (2003), “o homem néo busca o alimento pelo apetite que este
Ihe proporciona, mas o costume alimentar € que faz o alimento tornar-se desejado” E Menezes (2001,
p. 378) reforca que “nossa culinaria ¢ o espelho dos costumes dos povos que escolheram o Parana
para viver”.

Os embutidos estdo presentes no cardapio paranaense, sendo também um método de
conservar o alimento por mais tempo nas prateleiras. Entre esses podemos citar os chourigos, o salame
rosa, a linguica e o charque, para a preparacdo os temperos variados eram utilizados para saborizar
como por exemplo a técnica do bouquet-garni, sendo considerado um conjunto de ervas finas como:
salsa, cebolinha, tomilho, manjerona e outras ervas regionais podem ser utilizadas para o preparo.
Geralmente, o chourico € utilizado no feijdo tropeiro, principalmente na regido de Castro, onde 0s
tropeiros deixaram suas herancas gastrondmicas. Também podemos contar com a doceira porexemplo
goiabada com queijo, as pinhas de coco e doce de marmelo, sobre esse Ultimo, havia até umditado
popular, segundo o qual ‘marmelada na hora da morte mata”. A crenca deve-se ao fato de queo doce
era solicitado pelos doentes em estagio terminal, para que pudessem ter uma morte mais rapidae
tranquila. (MATIAS; MASCARENHAS, 2008).

Uma curiosidade dessa culinaria € a “coxinha de farofa” conhecida porque os padres pediam
prenda para levantar fundos e as pessoas doavam suas galinhas caipiras que geralmente eram aquelas
quase sem valor comercial. No caso das galinhas mais velhas que ndo era poedeiras, a carne €
geralmente dura e rigida, e para disfarcar era utilizada a farofa imida enrolada em uma massa de
pastel em formato de coxinha e assim se popularizou a denominacao até hoje utilizada(MATIAS;
MASCARENHAS, 2008).

Essa influéncia contribui para garantir a vivéncia dessa historia € movimentar o turismo,
consequentemente o desenvolvimento econémico e o crescimento populacional da regido, capaz de
incentivar novos investimentos, resultando em geracdo de renda e de empregos, sem contar com a
arrecadacao de impostos, a transferéncia do conhecimento técnico e valorizacdo da cultura local.
Considerando que o sistema globalizado pouco a pouco provoca o0 desaparecimento da cultura
regional, possivelmente um plano de acdo muito bem organizado podera reverter essa situacdo
(MATIAS; MASCARENHAS, 2008).

A partir do exposto, pode-se depreender que os imigrantes tanto do continente africano, como
do asiatico e europeu compdem elementos que foram incorporados na cultura brasileira no decorrer
da historia. Tais elementos podem ser observados nos habitos alimentares do brasileiro, por exemplo,

onde h& uma diversidade de costumes, préticas e formas de se preparar o alimento.
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O Parand, apesar de ter, influéncia do continente africano e asiatico, possui maiores
elementos presentes na cultura europeia. Isso € resultado de uma melhor adaptacdo dos povos

europeus ao sul do Brasil, em fungéo do clima frio.
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Capitulo 03 — Comer carne na decada de 1960

Neste capitulo, inicialmente serdo trabalhadas questes sobre a urbaniza¢do no Brasil, mais
especificamente no Parang, seguida de uma reflexdo sobre a Revolugdo Verde. De forma geral, séo
interpretados 0s processos sociais e econdémicos que fizeram do consumo da carne um habito na
alimentacdo da populacdo paranaense na década de 1960 e 1970. Observa-se que 0 aumento do
consumo de carne é paralelo ao crescimento de argumentos fundamentados na apologia ao consumo
e venda de tal produto. Em seguida, busca-se interpretar os habitos de consumo do Parana e possiveis
questdes de género e 0s incentivos para 0 consumo da carne ou de uma alternativa. Finalmente, a
ultima sessdo tratara de questdes sociais como a escassez e a pobreza relacionadas ao processo de
producdo da carne e do preco da mesma.

No desenvolvimento do capitulo, serdo analisados trechos de reportagens sobre padrdes de
consumo de carne no Parana na década de 60 e 70, assim como reportagens sobre processos de
producdo de carne na época. Entre os temas, também serdo trazidas questdes sobre o vegetarianismo
e questBes de género que apesar de ndo serem temas muito recorrentes nas reportagens da epoca,
foram trazidos para o texto justamente para frisar que eram temas trazidos a debate desde esse tempo,
e por isso ganham destaque no trabalho.

3.1. O novo contexto: a urbanizacdo do Parana
A insercdo de féabricas (industrializac&o) no territdrio brasileiro nos anos 1940-70 colaborou
para o processo de urbanizacdo e modernizagdo, criado basicamente como uma estratégia de
crescimento e desenvolvimento econdmico, no qual o objetivo principal estava voltado para a
organizacdo e transformacédo do espaco territorial. Em outras palavras, nesse processo o incremento
da industria buscava a produtividade do campo, intensificando a producéo de alimentos (WEBER,
2004). Portanto esse subitem abordara o referido processo, mais especificamente no estado do Parana.
Nos processos de industrializagdo, urbanizagdo e modernizacdo, 0s incentivos
governamentais foram fundamentais para a expansao da soja, ajudando a correcdo do solo, instalacao
de agroindustrias, logistica e tecnicas de producao, e por tal motivo, a partir do século XX a barreira
agricola vai se expandindo para a regido norte e nordeste do Brasil. Fleischfresser (1988) explica que
as politicas foram as estratégias mais fundamentais para a concretizacdo da Revolugdo Verde, entres
essas podemos ressaltar as politicas de créditos, precos minimos, taxas cambiais, assisténcia técnica.
Desde 1930 as politicas estatais foram direcionadas para que houvesse a industrializa¢do no
Brasil, fazendo assim com que os complexos agroindustriais pudessem se destacar nesse cenario. Sorj

(1981) destaca que de 1930 a 1960 surgem as grandes industrias processadoras, voltadas para o
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mercado interno e as empresas multinacionais surgem no Brasil a partir da metade de 1960, voltadas
em grande medida para o publico externo.

Ao juntar as novas tecnologias como os adubos e maquinarios notou-se o rapido incremento
de produtividade, consequentemente o afastamento do ser humano da natureza, ou seja, a técnica
superando o natural. Se o solo estivesse precisando corrigir o PH, se passou a utilizar a técnica da
calagem, se precisasse de dgua haveria a irrigacdo, se o problema fossem as erosdes a solucao seria
as curvas de nivelamento, ou seja, para cada problema parecia haver uma solucdo (GRAZIANO DA
SILVA, 1998).

Considerando que as relacOes de poder estdo historicamente caracterizadas nas diferentes
formas de sociedade, estas estdo relacionadas com as relacdes materiais, geopoliticas, econdmicas e
culturais. Nesse caso, podemos considerar a questdo do desenvolvimento do sistema capitalista?s, no
qual esta sendo sustentado com a base na transformacéao da terra em propriedade privada, resultando
no processo de desterritorializagdo/desapropriacdo do trabalhador rural e consequentemente, de um
processo que o dissocia de seu meio de producdo (SANTOS e SENN, 2007; PILLA e RIBEIRO,
2018; PIRES, 2021; MARX, 1987).

Marx (1987) argumenta em seus estudos que o processo de desenvolvimento da sociedade
capitalista resultou na divisdo social do trabalho e consequentemente, na divisdo sexual do trabalho.
Segundo o autor, tal divisdo, apesar de ter se iniciado na sociedade feudal, passou por um processo
de aprofundamento no sistema capitalista. Assim, a divisdo social e sexual do trabalho, foi
intensificada no sistema capitalista a partir da diviséo social do trabalho, que se pode observar a partir
daqueles sujeitos cujo trabalho ¢é direcionado a plantacdo, aos cuidados e as tarefas domésticas, na
maior parte dos casos, sao trabalhos direcionados as mulheres e aos mais pobres. Além disso, a divisdo
social do trabalho é responsavel por gerar a separagdo entre o rural e 0 urbano.

Na América Latina, incluindo o Brasil nesse processo, 0 modelo estadunidense de
desenvolvimento econdmico agricola deu-se a partir da década de 1950. Esse modelo de agricultura
quimica e tecnoldgica, resultou no éxodo rural, endividamento dos pequenos agricultores e a
concentracédo de renda dos grandes latifundiarios, como consequéncia podemos citar o surgimento de
novas doencas, em que possivelmente podemos considerar a “mercantiliza¢ao da doenga” (KREFTA
et al., 2006).

26 Nesse caso, levou o ser humano a se afastar da natureza, até mesmo subjugar e ser superior a ela. O sistema econémico
tem como objetivo principal acumulacdo do capital, mesmo que para isso se faz necessario explorar 0 maximo possivel
dos recursos (bens) naturais, consequentemente o aumento nos conflitos por terra e guerras. Nota-se a naturalizagdo da
producdo além do necessario, contudo, a manutencao do poder e geracao de lucro (KREFTA et al., 2006).
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Levando em consideracdo que entre os anos de 1950, 1960 e 1970 a forma espacial estava
toda desenhada para a cultura do café no norte do Parana, o governo criava estratégias para frear o
cultivo do café e substitui-lo por outras culturas, entre essas podemos citar o Programa de Erradicacéo
do Café (GERCA). E possivel apontar 3 fases: a) em 1962 a 1963, quando se erradicou muitos pés
de café;b) nos anos de 1964 a 1966 a erradicacao foi menor porém também houve; c¢) e por fim a fase
de 1964 até 1967, esta foi a mais severa de todas, em que os produtores foram obrigados a trocar a
cultura do café pelos agroalimentares, como a soja, por exemplo. (FRESCA, 2000; STOLCKE, 1986).

Além das acgdes forcadas para as transformacBes governamentais ocorreram problemas
climéticos que contribuiram com a diminui¢do na producédo de café. Em 1953, por exemplo, houve
uma grande geada; e por esse motivo os agricultores foram forcados a trocar a cultura de café por
outras que se adaptassem melhor com o clima frio, como cereais, porém ndo obtiveram sucesso por
falta de transporte adequado e comercializacao.

Dessa forma, a partir do desenvolvimento histérico, social e econémico, a agricultura se
tornou dependente da industria, se modernizando a fim de suprir a demanda vinda do urbano.
Basicamente em meados das décadas de 1960, conforme Sorj (1980), o Estado teve um papel
fundamental nesse processo, facilitando com que a agricultura pudesse atender o padrdo de
acumulacdo industrial que vinha se desenvolvendo desde dos anos 1930 com o desenvolvimento dos
complexos agroindustriais (CAls) (SORJ, 1980).

Vale ressaltar que nas décadas de 1960, 1970 e 1980, o Brasil passava pelo Regime Militar
(1964-1985), periodo em que foram se destacando movimentos sociais tanto urbanos quanto rurais,
em busca de pautas como direitos trabalhistas, sociais e em defesa da democracia.

Ademais, também nesse periodo, a busca por insumos intensificou o processo conhecido como
“Revolugdo Verde”. Neste processo, em fungdo de pacotes tecnoldgicos e criagdes de politicas,foram
ocorrendo as transformaces socioespaciais, resultando em desigualdade social tanto na cidadequanto
no campo. Paralelamente, surgiu a territorializagdo do capital e a oligopolizacdo do espaco rural
(KREFTA et al., 2006.; SILVA, 1996; DELGADO, 1985).

De acordo com Coelho (2000, p.27) “Na agricultura, o processo de intervencao do Estado, em
nivel global, talvez tenha ocorrido de forma mais ampla e persistente do que em outros setores, porque
ocorreu em larga escala, tanto nos paises desenvolvidos como em paises em desenvolvimento [...]".
No Brasil esse processo se iniciou a partir do seculo XX, sua efetivacdo, especificamente, se deu em
1960, no mesmo periodo em que ocorria a ditadura militar, que unificada com o capital internacional,
resultou em uma politica voltada para a industrializagdo da agricultura capaz de suprir demandas

internas (Brasil) e externas (globalizacéo).

36



No caso do Parand, essas politicas voltadas a modernizacdo da agricultura, foram especificas
para algumas culturas como soja, milho e trigo, cultivadas em diversas regides do Estado, as regides
sudoeste e oeste do Parana eram de terras férteis, baratas e de clima favoravel. A vista disso, tais terras
foram palco de conflitos, dentre os quais podemos citar que por volta dos anos 1960, os galchose
catarinenses estavam interessados na expansao da barreira agricola, e foram eles os responsaveis pela
expansdo da soja no trazendo a experiéncia do consoércio, entre trigo e soja. Mais tarde, foram
expandindo para o Mato Grosso e Goias. Além de contribuir para a criacdo da Comissao Estadual de
Sementes de Soja no Parand, Instituto Agronémico do Parand, cooperativas e do Instituto Privado de
Oleo (INSTIOLEOS) (SILVA, 1996; DELGADO, 1985).

A modernizagdo da agricultura no Brasil e mais especificamente no Parand teve sérias
transformacdes socioespaciais principalmente a partir de 1964, considerando que é 0 mesmo periodo
que o governo do pais estava sob 0 comando militar. As regides foram se transformando e a oleaginosa
elegida para fazer parte desse processo de desenvolvimento foi a soja, passou pelo Rio Grande do
Sul, seguiu Santa Catarina, e assim foi subindo para o Parana e se expandindo para o Centro-Oeste,
ultrapassando todas as barreiras imaginaveis de producdo partindo para o nordeste do Pais, e
consequentemente, trazendo consigo os conflitos entre produtores, empresas multinacionais eo
governo, que vivem em uma constante disputa por recursos e bens naturais (CAMPQOS, 2011).

No Parand, o binbmio soja e trigo aos poucos foi substituindo a cultura do café, resultando em
grandes transformacGes, como o éxodo rural, ou seja, entra o trabalho tecnoldgico e diminui o trabalho
manual (SANTOS; SILVEIRA, 2001, p. 211). Sobre o éxodo rural no Parand e os fatores

determinantes, Fleischfresser (1988, p. 21) menciona que:

[...] Esse movimento que eclodiu na década de 70, ja se encontrava em estado latente a partir
do segundo quinquénio dos anos 60, devido a erradicacao dos cafezais. SO que neste periodo,
a populacédo excedente dos cafezais localizados no Norte do Parana se deslocava em diregéo
as “fronteiras agricolas” no Estado. Entretanto, nos anos de 70, quando gradativamente se
esgota, concomitante ao processo e intensificagdo no uso da modernizagdo tecnoldgica
(caracteristicamente poupadora de mé&o-de-obra) e a substitui¢do de culturas, agora ndo mais
somente o café, mas também alimentares, por soja e pecuéria, verifica-se uma notavel evasdo
da populagéo residente no meio rural.

A transi¢do na agricultura saiu da forma arcaica, praticamente artesanal para as atividades
apoiadas com a industria, conhecidas como atividades a “montante” ou a “jusante”, resultando em
mudangas das relacbes de trabalho. Esse tema promove diversas discussdes ultrapassando os
complexos rurais para agroindustriais, podemos trazer autores que contribuem para desenrolar esse
assunto como: Sorj (1980), Kageyama (1989) e Graziano da Silva (1998). Esses autores discordam
em alguns momentos, como por exemplo 0 momento da transi¢cdo. De um lado, Sorj (1980) defende

que deu-se inicio aos anos 1960, porém de outro &ngulo Graziano da Silva (1988) acredita ser a partir
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dos anos 1950. Entretanto, ambos concordam que o desenvolvimento interno tem muito a ver com o
crescimento da producao e esse é um fator fundamental para a transicao agricola.

Com o apoio do governo no processo de desenvolvimento, modernizacao e industrializacéo,
politicas foram sendo criadas para que fosse possivel colocar em acéo o plano, entre essas podemos
citar a politica de tecnologia e fundiaria para fomentar e desencadear a agricultura dentro do Sistema
Nacional de Crédito Rural (SNCR) (DELGADO, 1985).

Em resumo, a politica de crédito rural subsidiado ndo apenas permitiu reunificar os interesses
das classes dominantes em torno da estratégia de modernizagdo conservadora da agropecudria
brasileira, como também possibilitou ao Estado restabelecer o seu poder regulador
macroecondmico mediante uma politica monetario-financeira expansionista. Ndo é sem outra
razdo que a politica de crédito rural é considerada o carro-chefe da politica de modernizagéo
conservadora até o final dos anos 70 (GRAZIANO DA SILVA, 1998, p.51).

O objetivo geral do crédito rural objetivava facilitar o investimento e o custeio e resultar em
aumento de produtividade, fortalecer economicamente os produtores rurais e consequentemente o
aumento da comercializacdo. A politica de crédito subsidiou os complexos agroindustriais e
contribuiu com o controle de precos, conhecida como transferéncia de renda, principalmente voltados
para os grandes e médios produtores, enquanto 0s pequenos sequer tiveram acesso a essas politicas e
poucas opgOes de se modernizar.

Delgado (1985) demonstra em seus estudos que todo esse fomento em favor do
desenvolvimento e padronizacdo da agricultura tem sido apoiado pelo grande capital, Estado e
proprietarios rurais. Podemos levar em consideracao que:

Todos os paises, que hoje figuram como grandes produtores agricolas mundiais, tiveram no
Estado o agente promotor do desenvolvimento da agricultura moderna, por meio da criagdo de
politicas publicas direcionadas ao amparo de uma agricultura mais tecnoldgica, possibilitando
altos indices de produtividade e incorporagao de novas areas para o plantio (DELGADO, 1985,
p.111)

Cabe observar que geralmente as culturas voltadas para 0 mercado externo recebiam mais
incentivos que as voltadas para o interno, e as grandes agroindustrias facilitaram o processo,
colaborando com a exportagdo da soja, do farelo e da torta, alem de fabricar o 6leo, mas esse produto
é mais direcionado ao mercado interno.

Sorj (1980) explica que as empresas multinacionais participam no processamento de ragdes
para aves, bovinos e suinos no Sul, e colaboram com a modernizagdo da agropecuéria no Brasil,
modernizando as granjas, oferecendo cursos de capacitacdo para 0s produtores e apoio de
financiamento.

O processo de éxodo rural esta intrinsecamente relacionado com o processo de urbanizacéo e

modernizacdo das industrias do Parana. De acordo com uma reportagem publicada no jornal Diario
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do Parana: “O processo de urbanizagdo ¢ um fenomeno mundial, que se desenvolve de uma maneira
explosiva nos paises em desenvolvimento™?’, e ainda:

A urbanizacdo verificada é sem precedentes, impulsionada pelo rapido crescimento da
populacdo, agravado por fortes correntes migratorias internas, pela mao-de-obra liberada por
novas técnicas aplicadas a agricultura e pela maior demanda de oportunidades de empregos
nos centros urbanos existentes (DIARIO DO PARANA, 1977, p. 1-3).

A urbanizagdo, portanto, “€¢ um processo de concentracao de populagdo em dois niveis: o
primeiro € o aumento do tamanho dos pontos de concentracao (aglomerados humanos): o segundo é
a proliferagdo desses pontos”28. A urbanizacdo esta relacionada com o aumento da populagdo no
espaco urbano. Para contribuir com este ponto, o Gréfico 1 apresenta a evolucdo da densidade

demogréafica no Parana entre 1960 e 1970.

Grafico 01 — Densidade demografica do Parana entre 1960-1970
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Fonte: IBGE, 2010.

A partir do gréafico, pode-se depreender que a densidade demografica do Paranad aumentou de
maneira significativa, o que revela que a populagéo do Estado cresceu. Quando se compara 0 processo
de urbanizacao do Estado do Parana com outros estados, nota-se que é diferente do padréo, pois foi
mais acelerado. Portanto, o grande crescimento das cidades, neste Estado ocorreu como resultado do

avanco da fronteira agricola, sendo que os aglomerados urbanos fizeram parte desse processo como

27 BIBLIOTECA NACIONAL. Desenvolvimento urbano no Parana e os motivos da sua evolugdo. Diario do Parana:
Orgdo dos Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1977. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
§=122494> Acesso em 27 de dez. 2023.

28 |dem

39


https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=122494
https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=122494

um suporte a esta expansao. O processo de urbanizacdo que ocorreu no Parana € parte de um processo

de ocorreu em todo o pais, como pode ser observado no grafico que se segue:

Grafico 02 — Situacdo do domicilio Brasil entre 1940 e 2010
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Fonte: IBGE. Populacdo e demografia. Populagéo por situacdo de domicilio. Censo Demogréfico 1940/2000. In: IBGE.
Séries Estatisticas & Séries Histdricas. Rio de Janeiro, 2012

A década de 1970 foi quando se intensificou o processo de urbanizagdo na Regido Sul,
prosseguindo nos anos 1980 e 1990 resultando em aumento da populacdo urbana e perda da populacéo
rural, modificando a rede urbana da Regido Sul. Segundo os dados do IBGE, no ano de 2013, o grau
de urbanizacdo do Parana é avaliado em 85,3% da populacdo (MOURA,; KLEINKE, 1999; ROCHA;
BARCHET, 2015). Em 1980 e 1990, as pessoas que sairam do campo em dire¢do a cidade,
comecaram a voltar, porém para vender a sua méo de obra (boia-fria) principalmente na cultura da
cana-de-acgucar e café.

Além disso, segundo os dados de Censos demograficos especificamente, a regido Oeste do
Parana teve uma transformacéo no requisito populacional entre os anos de 1960 a 2000, passando de
135.677 para 1.138.582 pessoas. Isso pode ser explicado por diversos fatores, entre 0s quais a
construcdo da Ponte da Amizade localizada na cidade de Foz do lguagu, a reestruturagcdo e
pavimentagdo da BR-277, a construgdo da Usina Hidrelétrica de Itaipu, a modernizacéo da agricultura

e a concentracdo da estrutura fundiaria (REOLON, 2007; PERIS, 2002).
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Segundo os estudos de Piaia (2004) a ocupacédo da regido Oeste do Parana passou por pelo
menos quatro fases de urbanizacdo, uma distinta da outra. Comecando pela ocupacdo dos nativos
(povos originarios ou indigenas), com a presenca dos padres Jesuitas, dando a sequéncia para 0
destaque no sistema de obrajes e por fim, a presenca massiva dos colonizadores, causando
consequentemente aumento populacional tanto na area urbana, quanto na area rural. Tendo em conta
que o territorio?® E tido como um compartimento do espaco, se for organizado e diversificado,
contribui como abrigo e seguranca. Os grupos sociais visam oportunidades e essas requerem
organizacgéo tanto interna como externa das relacdes de poder e dominagdo (SAQUET, 2013).

A troca da sociedade rural pela urbana traz um dinamismo capaz de tomar a frente em
momentos decisivos que dizem respeito as questdes politicas, econdmicas, sociais e ambientais do
século XXI. Sobre esse assunto, algumas bases tedricas foram capazes de afirmar que com a chegada
da modernizacdo, globalizacdo e o crescimento econdmico, a area rural ficaria em Gltimo lugar
quando o assunto for pensar em desenvolvimento, até mesmo acreditar em seu possivel
desaparecimento. Entre essas bases podemos considerar o estudo de Lefebvre (1999) o qual defende
a “completa urbanizacao”. Entretanto, ha outros autores que defendem a inversdo dessa hipotese,
considerando que o meio rural pode passar por uma transformacao capaz de valorizar o espaco entre
varios fatores, em que podemos citar a questdo do turismo rural (CARNEIRO, 1998; VEIGA, 2004;
BLUME, 2004; ABRAMOVAY, 2000).

Monte-Mar (2006) explica em seus estudos que o desenvolvimento da urbanizagdo tornou o
campo dependente da cidade. Portanto, além de controlar e comercializar o processo de
industrializagéo fez com que houvesse agregacédo de valor nos produtos oriundos do campo.

Segundo Lefebvre (1999, p. 18) “A urbanizacdo é um processo de transformacao com bases
econbmicas, pois a medida que os meios de producéo se concentram espacialmente e temporalmente,
a populacdo passa a se organizar em torno dos mesmos”. Para fortalecer esse argumento trouxemos
os estudos de Singer (1973) o qual afirma que como a comercializacdo esta direcionada para a cidade,

fica a cargo das industrias fazerem a transformac&o dos produtos originarios do campo, onde
compreende-se que 0 objetivo geral desse processo nada mais é que a maximizacdo do excedente,
para que a organizacao da forca de trabalho e o capital possam garantir a regularidade dessa atividade.

Portanto, depois de toda essa discussdo sobre o campo e o urbano, voltamos aos estudos de
Veiga (2004), onde o autor defende a revaloriza¢do do espaco rural, como consequéncia do processo
de industrializacdo e a globalizagdo. A busca por calma, tranquilidade, siléncio, ar puro, contato com

a natureza, estimulam pessoas a procurarem “um reflgio a vida moderna”.

29 A geografia cultural tem muito a ver com as questdes da terra, que geralmente esta passando pelo processo de
modificacio pela agcio humana (CORREA, ROSENDAHL; 2010)
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Abramovay (2000) explica que podemos contar com trés aspectos basicos nos quais possam
caracterizar a definicdo do meio rural. Segundo o autor a ligacdo do ser humano com a natureza esta
diretamente envolvida e entrelagada, as areas tidas como rurais, que ndo séo tdo povoadas como as
urbanas e por fim, hd uma dependéncia do sistema urbano. Dessa forma, o autor defende o caminho
inverso do éxodo rural, ou seja, ao invés da populacao sair estd entrando, seus argumentos vao contra
os dados censitarios, nos quais apontam o esvaziamento da populacao rural. Segundo o autor, existem
dados que demonstram um processo de migracdo do homem da cidade para o campo em busca de
qualidade de vida.

Seguindo esse pensamento, Leuven (2010) cita elementos fundamentais que colaboram para
distinguir a area rural e urbana, levando em consideracdo a questdo ecoldgica e referindo-se sobre a
questdo da densidade populacional. Nesta se delimita onde é o rural e onde fica o urbano, em seguida
pode-se pensar no elemento econdmico sendo que na &rea rural, a maioria das atividades estdo
voltadas a agricultura e a &rea urbana est4 mais desempenhada a desenvolver atividades consideradas
ndo agricolas.

Para Blume (2004), o conceito de rural é distinto em cada pais, mas também considera a
questdo da ocupacdo territorial, da evolucdo historica e das condi¢cdes predominantes de cada um
deles. Para o autor, o complicado é compreender a definicdo, considerando que a area rural no Brasil,
é delimitada pelo critério residual3®. No Brasil essa problematica esta em alta, carregada por inimeras
criticas, sendo que os condominios fechados e bairros afastados também estavam sendo considerados
como parte da area rural, ocorrendo assim conflitos de interesses, como a questdo da arrecadagédo
municipal sobre o uso do solo urbano e o rural (ROCHA & BARCHET, 2015; UMBELINO;
BARBIERI, 2008; IBGE, 2001).

Ao ampliar a area rural e urbana, Veiga (2001; 2003) elabora a metodologia que esta sob um
olhar acerca do territério municipal. Para ele existem trés classes distintas: essencialmente rural
(pequeno porte), relativamente rural (médio porte) e os essencialmente urbanos (centros urbanos),
considerando que o estudo do autor esta mais voltado a regido sul do pais, sendo que essa regido tem

um perfil territorial relativamente pequeno de municipios. Diante disso:

Os municipios Essencialmente Rurais sdo definidos como os que simultaneamente
apresentam menos de 50.000 habitantes e menos 80 de hab/ km? de densidade
demografica. Os municipios Relativamente Rurais correspondem aos que apresentam
populacdo total no intervalo de 50.000 a 100.000 habitantes ou onde a densidade
demogréfica supere 80 hab/ km2 mesmo que tenha menos de 50.000 habitantes. E por
fim, Essencialmente Urbanos serdo os que apresentarem populacao total superior a
100.000 habitantes e densidade demogréafica maior que 80 hab/km? (ROCHA &
BARCHET, 2015, p. 119).

30 No Brasil, quem define area urbana e rural ¢ o municipio por lei prépria.
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Nesse caso, 0 Parana se encaixaria em sua teoria, considerando a questdo historica de
colonizacdo e ocupacdo do territorio paranaense e suas transformacdes. Balhana, Machado e
Westphalen (1969) relatam que desde o século XV1 esse espago foi sendo explorado.

Padis (2006) menciona que o0 processo de urbanizacdo ficou muito evidente quando as grandes
empresas colonizadoras estavam focadas em comercializar pequenos lotes, criando assim, novos
povoados e vilas, sendo que esses eram estrategicamente pensados para serem distantes uns dos
outros. Surgindo assim, a dindmica rural-urbano, passando por diversos ciclos econémicos, evolucao
tecnoldgica e expulsdo da populacgéo rural. O crescimento populacional no Estado do Parana pode ser
considerado diferente dos demais estados, pois enquanto alguns municipios tiveram uma perda
gradativa, outros receberam apoio politico para que houvesse crescimento e desenvolvimento
(PADIS, 2006).

Veiga (2001; 2003) critica muito a forma como o IBGE busca explicar a delimitagéo entre o
espaco rural e o urbano, na qual é utilizada como metodologia de pesquisa a lei do perimetro urbano
no qual fica claro o critério residual. Nesse caso, o Parana é caracterizado por ser um nivel de alto
grau de urbanizacdo. Segundo ele, o IBGE induz a informacéo de que 85,3% da populacdo paranaense
vivem em areas urbanas, levando em consideracdo a sua critica € que os dados mais detalhados
mostram que a maior parte reside em municipios com até 50 mil habitantes. Para o autor, [...]
"Infelizmente, o entendimento do processo de urbanizacdo do Brasil é atrapalhado por uma regra que
é unica no mundo. O pais considera urbana toda sede de municipio (cidade) e de distrito (vila), sejam
quais forem suas caracteristicas estruturais ou funcionais” [...] (VEIGA, 2003, p.11).

Em seus argumentos demonstra a ligacdo que o0 espaco territorial considerado “urbano” do
Parana esta com as questdes tidas como econdmicas, portanto, envolve a dindmica produtiva estadual.
O autor observa os pontos essencialmente urbanos que estdo fora do eixo considerado “anel de
integragdo do Parana™!. Ele cita a questdo que envolve Toledo e Umuarama, no qual ndo estdo
inseridos. Um esta voltado as atividades de agroindustrias e medicamentos e o outro focado nos
processamentos de alimentos e fabricacdo de bebidas (ROCHA e BARCHET, 2015).

Segundo Rocha e Barchet (2015) dentro do “anel de integracdo” ha alguns municipios que
estdo no processo de transicdo relativamente rural, por exemplo Guarapuava tem uma caracteristica
que é considerada de alta dimensé@o geografica (3116.3 km?) sendo que sua producdo agricola é de
alta demanda tecnoldgica, porém considerada como espacos urbanos muito bem desenvolvidos, no

qual sua tendéncia € se tornar essencialmente urbano nas décadas seguintes.

81 (Curitiba, Londrina, Maringa, Ponta Grossa, Cascavel, Foz do Iguagu, Guarapuava, Paranavai, Campo Mourao e
Paranaguad) “essas cidades representam mais de 36% da populacao paranaense” (RIPPEL; FERRERA DE LIMA, 2009;
ROCHA & BARCHET, 2015).
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De outra perspectiva, podemos citar a questdo de municipios com essas mesmas
caracteristicas, porém por nao estarem inseridos no anel, tendem a permanecer relativamente rurais,
considerando essa hipotese nota-se as condi¢cBes dos municipios da Mesorregido do Sudoeste,
Sudeste, Centro Ocidental e Noroeste Paranaense, Francisco Beltrdo, Pato Branco, Dois Vizinhos,
Unido da Vitdria, Irati, Campo Mourdo. Estes locais provavelmente buscardo alternativas
socioeconémicas para o seu desenvolvimento, tendo como exemplo Toledo e Umuarama, que se
apoiaram a politicas voltadas para a implantacdo de infraestrutura viaria para o escoamento da
produgédo (ROCHA e BARCHET, 2015).

As seguintes observacBes sobre esse estudo citado levantaram que 0s municipios
essencialmente rurais representam mais de 89% das unidades territoriais ficando préximo da média
nacional de &reas essencialmente rurais, segundo a metodologia estudada por Veiga (2001; 2003).

Por meio da anélise desses dados se pode compreender que apesar da importancia econémica
dos municipios essencialmente urbanos, temos que considerar o0s essencialmente rurais a
complementar, pois estes abastecem os polos paranaenses e colaboram para ser um reflgio para
aqueles que fogem da vida urbana. Segundo Veiga (2001), pode-se acreditar que a evidéncia é clara
guando se refere a questao do rural e do urbano terem uma relag¢do simbiotica no mesmo territério. O
autor afirma um certo agrupamento de municipios essencialmente urbanos e essencialmente rurais
no Estado do Parand. Assim, pode-se considerar que apesar de serem integralmente produtivas, o
autor incentiva a investigacao nesta area para futuros estudos capazes de compreender a necessidade
de alcancar o desenvolvimento sustentavel do Brasil rural no qual abrange todas as esferas de
producdo (VEIGA, 2001).

Por muito tempo o Parana foi considerado o ponto final do fluxo migratério interno do Brasil,
entre esses podemos citar a vinda dos gauchos e dos catarinenses, principalmente os descendentes
europeus, a [...] “base econdmica em atividades de prestacdo de servicos num contexto regional com
caracteristicas de alto crescimento demografico apoiado em atividades rurais de grande
importancia”?®2.

Cigolini (2009) destaca que no final das décadas de 80 e 90, houve “a estruturagao da rede
urbana paranaense”, ou seja, 0 Parand se tornou mais populista, no contexto da ConstituicdoBrasileira,
passando a emancipar 0S municipios, para que esses pudessem tomar decisdes politicas, e

consequentemente resultando criagdes de municipios que segundo o0 autor ndo eram uma necessidade,

32 BIBLIOTECA NACIONAL. Desenvolvimento urbano no Parana e os motivos da sua evolucdo. Diario do Parana:
Orgdo dos Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1977. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$s=122494> Acesso em 27 de dez. 2023
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tendo em vista que formaram-se cidades muito populosas e outras nem tanto, algumas minusculas e
outras com grandes dimensdes territoriais.

Segundo Moura (2004) o processo da urbanizacdo do Parana nos anos de 1970 a 2000
modificou a dindmica da organizacdo do espaco e as condigdes de vida da populacdo paranaense, a
autora a falta de investimentos “privou grandes e crescentes contingentes de moradores, de servicos
de saneamento basico, saude, educacdo e transporte publico” (MOURA, 2004, p.38).

Jaamodernizacgdo da agricultura pode ser definida com o apoio de Graziano da Silva. Segundo
0 autor, se tratando desse assunto “pode-se dizer que o surgimento dos complexos industriaisno Brasil
se d& realmente com a implantacdo da industria de maquinaria e insumos agricolas, por volta do
comeco dos anos 1960, com inicio da producdo de tratores” (GRAZIANO DA SILVA,1980,p.35).

O processo de modernizacdo e automac&o do setor agricola paranaense passou por avangadas
técnicas de cultivo, substitui¢do de cultura alimentar por commodities e alteracdes nas relagdes
de trabalho, resultando o processo de urbanizacdo, ou seja, 0 esvaziamento da populacéo do
campo, havendo um decréscimo de 2,33% ao ano entre 1970 e 1980. Consequentemente, houve
um acreéscimo da populacdo urbana, no qual nota-se a superagdo sendo 12,48% na regido, no
Parana 5,97% e 4,44% no Brasil (IPARDES, 2003)

Graziano da Silva (1982) considera esse processo como uma “modernizagao dolorosa”, que
corresponde a intensificacdo das relagdes capitalistas na agricultura, que fizeram com que os grandes
produtores ficassem ainda maiores. Os complexos agro-alimentares, por exemplo, excluiram os
pequenos descapitalizados e endividados, tal processo ficou conhecido como centralizacdo de capital.
Assim, novamente se volta o dualismo entre centro e periferia, grandes e pequenos, ricos e pobres.
Contudo, o governo fomentou a criacdo de cooperativas com um discurso de amenizar a situagdo dos
excluidos e assim garantir a permanéncia do pequeno e médio agricultor no campo.

O Parana conta com pelo menos 7 cooperativas muito bem-sucedidas no Brasil, sendo que
essa tem muito a ver com a influéncia desde o plantio até o processamento, armazenamento e
comercializacdo, ou seja, o dominio da cadeia alimentar (MEDEIROS, 2009). No ano de 1995, as
cooperativas foram incentivadas através de um programa conhecido por Vilas Rurais a permanéncia
na area rural, dando o espaco e facilitando o pagamento.

Entende-se que existe uma relacdo intrinseca entre os processos de modernizacdo da
agropecuaria, da urbanizacédo e da revolugéo verde com o aumento do consumo de carne, pois had um
aumento da producéo, e consequentemente, da oferta do produto. Aumenta-se a producgéo de gréos,
utilizados como racdo para a reproducdo de animais. Assim, também se aumenta a reproducdo de

animais voltada exclusivamente para a producéo de carne, seja ela do frango, do boi ou do porco.
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3.2. O contexto da Revolucdo Verde (Décadas de 1960-1970)

A cadeia de producdo ndo funciona sozinha, ela depende de fatores como a producao,
industrializacdo, beneficiamento, comercializacdo e distribuicdo, o0 conjunto agroalimentar esta
inserido nas questdes econdmicas, sociais, ambientais e politicas, no qual se faz necessario uma
estrutura organizada para seguir com éxito. Consequentemente a oferta e escassez reflete no consumo
e no hébito alimentar (PILLA; RIBEIRO, 2018).

Santos (2007) evidenciou que, durante o seculo XIX o milho, feijdo, arroz, farinha de
mandioca, carne verde, trigo, centeio e mate eram considerados basicos para o regime alimentar da
populacdo. Sobre a questdo da carne verde, era muito cara mesmo sendo recomendada por questdes
nutricionais, contudo nem todas as pessoas tinham acesso a esse produto, o que era motivado pelos
precos elevados.

O feijdo, farinha de mandioca e o charque eram os alimentos preferidos dos trabalhadores,
principalmente de méo de obra pesada, pois garantiam energia para o dia de labuta. A mandioca foi
por muito tempo considerada o “pao da terra”, consumida tanto pelo povo rico como pelos pobres, ja
0 arroz, ndo era um produto considerado essencial, ou seja, era tido como complementar, somente em
1870 passou a ser entendido como género basico (PILLA; RIBEIRO, 2018).

Para Santos (1995) a carne verde estava constantemente no processo de crise por vérias razées,
entre essas: precos elevados, qualidade do produto, aspectos de higiene, divergéncia entre
comerciantes e consumidores e manipulagédo de pesos, entre outros.

No século XIX a carne verde ndo era considerada um produto de necessidade basica, mesmo
gue a demanda estivesse em alta da parte da populacdo paranaense, a dificuldade de fazer negdcio
com esse produto é a questdo da qualidade, anseio dos estabelecimentos e oportunidade de preco
acessivel (SANTOS, 1995).

O Brasil € conhecido atualmente como o celeiro do mundo e o Parané tem enfrentando, desde
a colonizagdo, uma série de transformacgdes que envolvem crises relacionadas ao abastecimento,
resultando sérios impactos com o desenvolvimento econémico e social (PILLA; RIBEIRO, 2018).

Quando o foco econdmico de determinado pais é voltado a exportacédo, deixando de lado o
abastecimento interno, ocorrem crises e essas causam o desequilibrio tanto da seguranca alimentar e
nutricional como a questdo da soberania alimentar de um povo, além de colocar em risco o direito
humano & alimentacéo, pelos produtos transformados em commodities. Sem incentivos para plantar
produtos de subsisténcia, o foco fica na producéo em larga escala, um dos fatores causadores da crise
de abastecimento (PILLA; RIBEIRO, 2018).
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Os maiores investimentos financeiros via politicas publicas bem como de recursos privados
estdo voltados para os grandes latifundios, menosprezando o0s pequenos produtores, fato que
consequentemente resulta na desigualdade social e na escassez de alimentos, provocando assim o
processo do éxodo rural (PILLA; RIBEIRO, 2018). A Economia-Mundo no século XIX, esta se
repetindo no século XXI, ou seja, 0s paises que dominam as relagdes econdmicas no contexto
internacional movimentam a producéo e o consumo de alimentos global de acordo com seus interesses
politicos e econdmicos, portanto, a l6gica do agronegdcio determina quem produz, quandoproduzir e
o que produzir (PILLA; RIBEIRO, 2018).

Campos e Campos (2007) defendem que o agronegécio é uma maneira de se trabalhar a
territorializacdo do capital no campo, pensadas no contexto de politicas neoliberais e da intensificacdo
da centralizacdo do capital em multiplas escalas, principalmente a mundial. Para se ter acesso a
soberania e seguranca alimentar, h& muitas convergéncias com o sistema industrializado, globalizado
e dominado por poucos agentes, o qual resulta em desigualdade social, conflitos no campo e
destruicdo ambiental.

Santos (1995) defende o tripé de escassez, carestia e baixa qualidade dos alimentos, concluiu
em sua tese que estes foram os fatores responsaveis pela fome da populacdo nos meados do século
XIX. No século XX, entre as décadas de 60 e 70 especificamente, também se observou uma crise de
alimentos no Brasil, agravada a partir de 1973, com a crise do petréleo.

Segundo uma reportagem do Diario do Parana (1979, p. 01) na época, “Tanto as condi¢des
climaticas como o petréleo possuem parcela de culpa na escassez de alimentos e a consequente alta
nos precos”. Ainda, segundo a reportagem: “Os governos fazem compras de interven¢dao em larga
escala, a fim de evitar que o0s excedentes provoquem a reducdo de precos nos paises
subdesenvolvidos™33.

Toda essa movimentacdo é apoiada pelos conglomerados multinacionais, sendo esses 0s
compradores, vendedores e financiadores do mercado mundial de alimentos, tendo o papel do
controlar os precos tanto para os produtores quanto para os consumidores, podendo interferir nas
decisdes em diversos paises no mesmo intervalo de tempo (globalizag&o).

Esse modelo de negocio ficou conhecido como “Revolugdo Verde”, e um argumento que foi
espalhado pelo mundo foi a questdo da fome, porém compreende-se que a estratégia estava mais

pensada na venda dos fertilizantes do que acabar com a fome no mundo.

33 BIBLIOTECA NACIONAL. Revolucdo Verde ou conto do Vigério? Diario do Parana: Orgéo dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1979. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=138356> Acesso em 27 de dez. 2023.
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Sempre que aparecia alguma dendncia sobre os perigos desta forma de se produzir, eram
abafadas com bombardeio de propaganda patrocinada pelos idealizadores da Revolugdo Verde,
anunciando que os problemas haviam sido resolvidos. “Anunciavam a estocagem de alimentos em
gigantescos depdsitos que seriam localizados nas calotas polares”34. Os EUA estavam muito atentos
a qualquer movimento, aguardando uma possivel crise alimentar em qualquer lugar do mundo, pronto
para ser um bom samaritano e ajudar a pessoa faminta. Ainda de acordo com a mesma reportagem,
publicada em 1979:

Tecnicamente falando Revolucdo Verde significava criar plantas que produzirdo uma maior
quantidade de cereais comestiveis: duas espigas onde antes apenas uma crescia, duas folhas
de grama, num ponto do solo onde antes apenas uma crescia e assim aumentar a
produtividade sem aumentar as areas de cultivo. Novas variedades foram introduzidas,
modificaces genéticas foram feitas” (JORNAL DIARIO DO PARANA, 1979, p. 01).

Esse processo logo foi provocando problemas em diversos paises, porém ja estava em carater
irreversivel, como o planejado estrategicamente, por exemplo: “as novas e tdo produtivas espécies
eram ultra sensiveis aos fertilizantes e de pouca resisténcia as doencas, o que implica numa
dispendiosa protecdo quimica: pesticidas, fungicidas e herbicidas"®. Para resultar em alta
produtividade se faz necessario usar uma alta quantidade de “cidas”, além de considerar as questdes
climaticas favoraveis. Aos poucos foram compreendendo os efeitos causados por esse processo, Como
por exemplo: os pesticidas eliminavam a fauna microbiana resultando em solo estéril, a fauna acima
do solo entre outros maleficios, além de prejudicar a saide humana de quem produz e de quem
consomes®,

Uma descoberta tardia foi sobre os fertilizantes que serviam para uma funcéo e acabava por
prejudicar outra, como por exemplo, ha fertilizantes que favorecem o surgimento de pragas em
regibes que nunca havia antes. As plantas daninhas ficavam mais fortes com a presenca dos
fertilizantes, portanto, se usavam mais herbicidas. “Mas era exatamente isso que os idealizadores da
Revolucao Verde tinham planejado™’.

O objetivo geral desse plano realmente ndo era apenas acabar com a fome e sim conquistar a
lucratividade, “as novas variedades de plantas, ndo s6 produziam mais cereais por hectare como
também o faziam num ciclo mais curto de tempo, permitindo um duplo e ate triplo cultivo na mesma

terra, num Gnico ano’’38.

34 |dem
35 |dem
36 |dem
37 Idem
38 |dem
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Compreende-se que 0 argumento era acabar com a fome, porém o objetivo era a venda macica
de fertilizantes e defensivos para a agricultura, resultando estrategicamente em uma alta producao,
facilitando a estocagem e colaborando com a implementagéo de um “plano alimentar”. Para se dispor
dos alimentos estocados, os Estados Unidos da Ameérica criaram a Lei para os Alimentos da Paz cuja
finalidade era atender os paises onde a Revolucdo Verde ndo havia sido implantada de propdsito.
Sendo gue antes mesmo de colocar a revolugéo verde em agéo, a lei ja estava sendo planejada e muito
bem calculada, onde quase todos os paises tiveram que aderir. O capitalismo avancou, e pela sua
dindmica, os paises dependentes também seguiram a mesma ldgica.

Os EUA, - o capital norte americano, tanto pablico quanto privado -, conseguiram se organizar
no sistema fundiario desde o século passado, hoje em dia € uma poténcia mundial em producédo de
alimentos, considerando que “sua area cultivavel € menos da metade da nossa; sua producdo é
incalculavelmente maior do que a nossa e sua populacdo 0 dobro™°.

Além disso, cabe ressaltar que “o alicerce da riqueza norte-americana é a producdo de
alimentos, com os quais podem manobrar o0 mundo perfeitamente a vontade". E foi por isso, facil e
muito lucrativo conceber o programa alimentos da paz™°. Esse programa foi criado com o intuito de
“dar vazdo aos excedentes agricolas originados do plano Marshall para a Europa que em 1954 estava
praticamente concluido e tinha alcancado o efeito desejado e o terreno para a absorcao do excesso de

produtos alimentares precisava ser amparado™..

3.3. A producdo da carne de boi, frango e porco

Nesta secdo € abordada a producdo da carne em larga escala. Nesse periodo (1960-1970)
comecaram a se multiplicar as agroinddstrias em conjunto com 0s pequenos agricultores, surgindo e
fortalecendo o “sistema de integracdo”, resultando em aumento na producgdo de carnes no Sul do
Brasil. Essa acdo resultou na deflacdo dos pregos para a venda, fazendo com que o consumidor se
sentisse mais a vontade para consumi-la em abundéncia. Porém, com o desenvolvimento de técnicas
e apoio da biotecnologia, os alimentos ultra-processados super barateados fizeram com que
diminuisse o consumo da carne verde (CIELO; ROCHA JR.; CANEVESI, 2019).

39 Idem

40 1dem

41 BIBLIOTECA NACIONAL. Revolugéo Verde ou conto do Vigario? Diario do Parana: Orgao dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1979. Disponivel em:

<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=138356> Acesso em 27 de dez. 2023.
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Junto as transformacdes que estavam ocorrendo durante o periodo que a dissertacdo se debruca
(décadas de 1960-1970), podemos ressaltar a modernizacdo da agropecudria dentro desta.
Especificamente, as modificacdes que a criacdo de suinocultura estava sofrendo, considerando que
nesse periodo movimentos sociais e debates académicos estavam se destacando em favor do bem-
estar e direito dos animais.

Desde a pré-historia os animais vém sendo explorados pelos seres humanos, servindo como
fontes de alimentos, vestimentas e objetos etc. Além disso, a presenca de determinados animais vem
impactando em sentimentos, pois em alguns casos, animais sdo considerados da familia, alguns
moram dentro de casa, compartilham quarto, comemoram festas de aniversario com direito a bolo e
muito mais.

Nesse periodo (déc. de 1960 e 1970) mesmo com o0 avango dos movimentos ecoldgicos
conectados em favor do direito e bem-estar animal, ocorriam justamente as “pressoes antropicas sobre
0 meio natural e de industrializacdo e confinamento animal, com técnicas de producéo intensiva que
submetem os mesmos a condigdes extremamente artificiais e dolorosas de vida”. (CARVALHO et al,
2016, p. 120). Portanto do mesmo jeito que de um lado tinha movimento em defesa dos animais
também ocorria a transicdo da criacdo dos animais soltos para os confinados, conhecido como
“modelos de criagdo intensiva de animais em granjas industriais” (CARVALHO et al, 2016, p. 120).
Os animais se tornaram um produto caracterizado no mercado externo por commodity*2 com destaque
para as carnes bovinas, suinas e avicolas.

O historiador chamado Richard Bulliet objetivou em seus estudos a interpretacdo da histéria
humana e seu contato com os animais. A qual é dividida em trés fases: a pré-doméstica, a doméstica
e a pos-doméstica. A fase pré-doméstica é a que ocorre antes da dominacdo humana, ja na era
doméstica, havia a domesticacao de varios animais, sendo essa fase muito importante na histéria de
varias civilizacdes. E a pos-doméstica é a fase em que as sociedades ja estavam urbanizadas e
industrializadas, essa demonstra o distanciamento dos animais destinados ao abate e a maior
aproximacdo dos considerados pets (BULLIET, 2005).

De acordo com Carvalho et al (2016, p. 122) “O estado do Parana em particular € uma das
regides do Brasil e do mundo onde mais se destaca a producdo de alimentos de origem animal e da
difusdo do modelo de criacdo intensiva de animais ligados a produgdo de frango e suino”. Nesse
cenario, o protagonismo fica voltado as grandes empresas de alimentos, abastecidos por equipes

técnicas com o apoio da esfera governamental, que entra em cena com politicas publicas, com o

42 As commodities sdo mercadorias primarias produzidas em larga escala que fornecem matéria-prima para diferentes
setores da sociedade. Sdo produtos primarios, podendo ser agricolas, pecuarios, mineral e ambiental.
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intuito de promover, por exemplo, a extensdo rural e linhas de crédito para que houvesse o
desenvolvimento desse modelo de confinamento de animais.

Sobre a questdo do confinamento, de acordo com uma reportagem do Jornal o Diario do
Parand, da autoria do Engenheiro Agrénomo Francisco Teatini, menciona que o Estado contou com
0 apoio de novas tecnologias para a engorda rapida dos animais, que passaram por diversos testes e
uma dessas novidades era a “engorda em confinamento™ para assim, garantir a solu¢do de problemas
sobre o que diz respeito ao abastecimento de carne na entressafra.*

Segundo o engenheiro, existem varios detalhes aos quais os criadores precisam se atentar em
relacdo as tecnologias que contribuem com a engorda em confinamento, dentre os quais podemos
citar: a melhora dos reprodutores tanto macho quanto fémea; a utilizacdo do melaco e ureia; pesagem
em 14 a 14 dias para a prevencdo de doencas que geralmente so é diagnosticada tarde demais; se acaso
formar barro é necessario retirar o animal do confinamento e deixa-lo solto, até que possa estartudo
limpo e seco para ele voltar.*4

Esse processo faz parte da Revolugdo Verde no Parana, iniciando no periodo dos anos 1960
intensificando-se nos anos 1970, que aumentou a producdo de milho e soja, resultando em produto
barato favorecendo a criacdo de racdes para 0 aumento da produtividade animal. Além disso, a
Revolucdo ampliou o processo de urbanizagéo, que abriu as portas para a expansdo econémica das
agroindustrias da carne por criar mercado consumidor. Tais inddstrias, se tornaram especializadas em
carnes congeladas e de rapido preparo pensado para aumentar a produtividade e lucro de grandes
empresas (CARVALHO et al, 2016; BRUM, 1988; TEIXEIRA, 1994; CAMPOS, 2011).

As transformacdes que estavam ocorrendo nas décadas delimitadas para o estudo, fizeram
com que ocorresse a transicdo do modelo que criava animais soltos, geralmente alimentados com
restos de alimentos. Também se transformou o sistema de safras de porcos, cujo transporte era no
estilo de tropeirismo. (BACH, 2009). Conforme ocorria a transi¢do do sistema tradicional para o
moderno de “engorda em confinamento”, notou-se também o crescimento dos frigorificos
(agroinddstrias) e as profundas mudancas tanto para o produtor familiar, quanto para os animais,
atingidos pela questdo social, econdmica e ambiental (CARVALHO et al, 2016).

Muitos sdo os autores que discutem o tema sobre a modernizacdo da agropecuéria, dentre 0s
quais podemos citar Graziano da Silva (1982) e Woods (2012). Dessa forma, nota-se que tal assunto

¢ abordado de forma interdisciplinar, onde sociélogos, antropologos, economistas, entre outros

43 BIBLIOTECA NACIONAL. A Engorda em confinamento. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados (PR)
- 1960 a 1979. Curitiba, 1969. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=72163> Acesso em 27 de dez. de 2023.

44 |dem
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pensadores debatem o tema. A intencdo de mostrar esses autores € interagir com as multiplas
dimensGes do fenémeno dos dois lados da mesma moeda e compreender as significativas
transformacg6es na agropecuaria.

A criagédo de porcos antes da modernizagdo era diferente, nela se considerava a questéo de
raca, de alimentagéo, o espaco onde viviam e o transporte. Sabendo disso, pode-se compreender em
partes sobre a dimensdo das transformacbes causadas pela modernizacdo da agropecuéria. Naquele
modelo em comparagdo com o “moderno” havia menos impacto no bem-estar animal e no meio
ambiente (POLLAN, 2007; CARVALHO et al., 2016).

No Parand, a criacdo tradicional de porcos ficou vigente até o final das décadas de 1960, o
processo de criagdo era voltado ao porco do tipo “banha”, considerado de alto valor comercial, tanto
utilizado nas cozinhas quanto para o preparo dos alimentos era utilizado na técnica de conservacao.
Esse periodo foi marcado pelo intenso crescimento urbano e consequentemente o aumento da
demanda por banha. A banha tornou-se uma fonte de renda extra, na qual o agricultor vendia ou abatia
no momento mais oportuno, dessa forma, deu-se a simbologia do porquinho como poupanca.
(CARVALHO et al., 2016). A modernizacdo da agropecudria trouxe novas racas e formas de
alimentar por ragdes. E novas formas de reproducéo, pelo confinamento, resultando em porco tipo
carne. Assim a banha foi substituida pelo éleo de soja, dentre outros.

As transformacdes estavam articuladas, pois a0 mesmo tempo em que ocorria a Revolucao
Verde, ocorria a modernizacdo da economia brasileira no contexto internacional, periodo marcado
pelo milagre econdmico no qual houve forte incremento do capital internacional via empresas
multinacionais.

Segundo Carvalho et. al (2016, p.127) “O Parand possuia o maior rebanho suino do Brasil na
década de 1970”. Podemos considerar que “criagdes de suinos na época da modernizacdo se
concentravam majoritariamente nos municipios do oeste e sudoeste do estado, como Toledo,
Marechal Céndido Rondon, Medianeira, Francisco Beltrdo e Pato Branco” (ldem). Precisamos
ressaltar que nessas cidades geralmente a tradi¢cdo vem dos colonos descendentes de europeus vindos
do Rio Grande do Sul e Santa Catarina, movimento conhecido como migragao interna.

De acordo com uma reportagem do jornal O Diario do Parana, na década de 70 Toledo tinha
“o mais alto nivel técnico na suinocultura do Estado do Parana”. E para promover o consumo de carne
suina, anualmente é feita a festa do Porco no Rolete, um tipo de evento social e turistico da cidade,
onde ocorrem competicdes de qual seria 0 melhor porco assado. Pela reportagem, o entrevistado,
apesar de ndo saber ao certo, diz que a origem de tal festa esta relacionada com o costume dos pampas

argentinos e do Rio Grande Sul. Ademais, na época, a festa havia sido promovida para demonstrar a
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superacdo de crises sanitarias, como a peste suina. Segundo a reportagem, na festa do porco no rolete

que ocorreu em 1978, foram assados 180 porcos e cerca de 10 mil quilos de carne bovina e aves®.

Imagem 1 — Festa do Porco no Rolete

No ano passado, o Porco no Rolete fol destaque em todo Brasil.

Festa do PorconoRolete é
a atracdode Toledo, dia 24

Fonte: BIBLIOTECA NACIONAL. Festa no Porco do Rolete ¢ a atra¢do de Toledo. Diario do Parana: Orgéo dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1978.

Com o apoio de extensdo rural estatal naguele momento representada pela antiga ACARPA 45,
os grandes frigorificos principalmente da Sadia e Frimesa, em conjunto com as instituicdes publicas
e privadas, (tanto da esfera nacional como a internacional, as conhecidas como transnacionais), 0
Ministério da Agricultura e a EMBRAPA#* foram dominando esse mercado e consequentemente
fazendo com que os pequenos produtores parassem de investir na cria¢do tradicional, abrindo o espaco
para grandes produtores, e assim a transi¢cdo para a criagdo em grande escala conhecida como
“moderna”.

Para estimular a transicdo da criagdo de animais soltos para o confinamento, os técnicos

“promoveram exposi¢des de animais, cursos, palestras, apostilas e programas de radio com o intuito

45 BIBLIOTECA NACIONAL. Festa no Porco do Rolete é a atragio de Toledo. Diario do Parana: Org&o dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1978. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=131067> Acesso em 27 de dez. 2023.

46 Associacdo de Crédito e Assisténcia Rural do Parana

47 A Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa) é uma empresa publica de pesquisa vinculada ao
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) do Brasil e tem como objetivo o desenvolvimento de
tecnologias, conhecimentos e informagdes técnico-cientificas voltadas para a agropecuéria brasileira.
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de convencer os criadores a adotar a técnica moderna de producgédo e considerar como uma evolucao
natural do setor a passagem do porco tipo banha para o tipo carne” (CARVALHO et al., 2016, 127-
128). Eventos semelhantes j& aconteciam na Europa e na América do Norte.

Em 1964, se instalou o frigorifico Frigobrds no municipio de Toledo, estrategicamente
planejado, considerando que a regido estava em plena expansdo migratoria, portanto teria mdo de obra
qualificada, pois os descendentes europeus vindos do Rio Grande do Sul e Santa Catarina estavam
acostumados a criar suinos, ja tinham experiéncia nesse ramo. Além disso, essa regido contava com
condicdes ecologicas e topografia plana, facilitando a criagdo dos animais destinados aoabate e
posteriormente ao consumo humano, pois com a mecanizagdo nas lavouras, aumentou a producao de
racao e consequentemente o baixo custo da mesma (CARVALHO et al., 2016).

Pelo menos trés frigorificos do oeste se destacam nas décadas de 1970, representando 66% de
todos os abates do estado. Estima-se que 56% dos suinos abatidos no Comabra“*® eram provenientes
do oeste e sudoeste do estado e 29% provenientes de Santa Catarina (CARVALHO et al., 2016).

Como as grandes empresas detinham o poder, elas pressionaram os pequenos produtores a se
modernizarem, aqueles que ndo aceitavam esses termos, naturalmente saiam do ramo. Aqueles que
se modernizavam contavam com 0 apoio estatal e de outras empresas, e inseriram novas ragas e
técnicas nas quais o objetivo principal era o crescimento acelerado dos animais e resolucdo dos
problemas sobre as questdes sanitarias (CARVALHO et al., 2016).

As técnicas de criacdo de animais ndo consideravam a questao do bem-estar animal, nem seus
direitos ou a questdo ambiental. Aparentemente, esses assuntos comecaram a ser pautados entre 0s
anos de 2000 e 2015, se por algum motivo a empresa saisse com prejuizo econdmico. Entre as técnicas
utilizadas e que causavam o mal estar animal, podemos citar: os cortes de dentes, na gengiva, corte
do rabo, que geralmente serviam para evitar o canibalismo oriundo do estresse animal em posicao de
confinamento. A castracdo era feita antes de completar 21 dias de vida e a fase do desmame que na
maioria das vezes era de forma brusca, entre outras técnicas que maltratam os animais que vivem em
condigdes de confinamento (CARVALHO et al., 2016).

Vale ressaltar que toda essa transformacgdo nos habitos alimentares do Brasil e no mundo
ocorreu por ser uma demanda industrial, pois ao fabricar as ra¢cdes oriundas da matéria prima da soja
ficava sobrando o 0leo e 0 objetivo era lucrar e ndo deixar que ocorresse desperdicio. (DALLA
COSTA, 2005; CAMPOS, 2011).

O processo de modernizacdo da agropecudria, trouxe sérias consequéncias dentre as quais

podemos citar o éxodo rural, a saida do agricultor do ambito rural para as cidades, consequentemente

48 Comabra Hans Agroopecuaria Industrial S.A. foi uma empresa, aberta em 1985. Sua atividade econdmica principal é
Fabricacdo de alimentos para animais e sua filial estava localizada em Ponta Grossa-PR.
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0 intenso crescimento urbano, aumento da oferta de trabalho nas cidades para a mesma demanda por
mao de obra. “Na década de 1960, inicio da modernizac¢do, 70% da populagdo paranaense vivia no
campo, o que significa na pratica que a maior parte da populacéo tinha contato, sendo diario, pelo
menos esporadico com a vida e morte dos porcos” (CARVALHO et. al 2016).

O censo do IBGE de 2010 mostra que apenas 14% dos habitantes do Parana vivem no campo,
ou seja, cada vez mais 0s cidaddos sdo considerados urbanizados e mais afastados dos animais,
ocorrendo o distanciamento entre 0s animais e 0s seres humanos.

O consumo de carne € cercado de prés e contras, envolvendo questdes sanitarias, assim como
questdes religiosas e crengas (CARVALHO et. al 2016). Por exemplo a questdo da carne suina que
de um lado tem os seus apoiadores no que se refere ao sabor, porém de outro lado tem os que ndo
consomem por causa da questao sanitaria, ou seja, o receio de se contaminar por algum tipo de doenca
(CARVALHO et. al 2016).

Segundo o jornal o Diario do Parand em uma reportagem de 1967 sobre a questdo sanitéaria, é
mencionado que a Capital do Parana ndo tinha matadouros em condi¢des de higiene aceitaveis para
abater os animais que posteriormente seriam encaminhados para 0 acougue e em seguida a mesa dos
consumidores. Entre os 50 matadouros localizados em Curitiba apenas 2 estavam sendo fiscalizados
pelo SIPAMA (Servico de Inspegdo de Produtos Agropecuérios e Materiais Agricolas), essa situacéo
segue ndo apenas na capital, mas também em todo o Estado do Parana. Considerando que dos mais
de 1500 matadouros apenas 25 sao fiscalizados*.

A partir disso, com o apoio do chefe da secdo de higiene e saneamento basico, foi pensado
estrategicamente um plano para contribuir com a melhoria das condi¢fes sanitarias dos matadouros,
considerando principalmente as doencas que estavam sendo transmitidas através do consumo de

carne, tais como: cisticercose®?, brucelose®!, e tuberculose®. Esse plano contava com o0 apoio de uma

49 BIBLIOTECA NACIONAL. Policia Sanitéria diz que matadouros da capital ndo tem condicdes de higiene. Diario
do Parana: Orgéo dos Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1967. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$=64618 > Acesso 27 de dez. 2023.

50 E uma doenca parasitaria causada pela ingestdo dos ovos da ténia, presente nas fezes do individuo com teniose. Sua
contaminacdo ocorre através de alimentos ou agua contaminada com fezes de humanos portadores da ténia
(SECRETARIA DE SAUDE PARANA, 2023). Disponivel em: <https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Teniose-e-
Cisticercose>

51 A brucelose é uma doenga zoonotica, causada por bactérias do género Brucella sp.Pode ser transmitida ao ser humano
pelo contato direto (manejo) ou indireto (consumo de alimentos lacteos ndo pasteurizados) de animais de produgdo, como
bois, vacas, ovelhas, bufalos, porcos, entre outros ou pelo contato com animais de companhia (cdes). Atinge
principalmente trabalhadores que manejam animais e da cadeia de producdo de laticinios, carnes e seus derivados
(SECRETARIA DE SAUDE PARANA, 2023). Disponivel em: <https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Brucelose>

52 A tuberculose é uma doenca infecciosa e transmissivel que afeta prioritariamente os pulmdes, embora possa acometer
outros 6rgdos e/ou sistemas. A doenca é causada pelo Mycobacterium tuberculosis ou bacilo de Koch. A tuberculose é
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equipe formada por engenheiro veterinario e sanitaristas, com o objetivo de orientar os proprietarios
de estabelecimentos que fornecem produtos de género alimenticios a populagdo. No plano de
saneamento basico, os estudantes universitarios e 0s pequenos produtores também participaram do
processo.

Além das doencas ja mencionadas, podemos citar a teniase e a cisticercose, as quais, Segundo
(MOREIRA et al., 2018)

sdo doencas diferentes, apesar de serem causadas pela mesma espécie de cestodeo (parasita).
A teniase é caracterizada pela presenca do parasita adulto no intestino delgado do ser
humano... e a cisticercose é uma parasitose causada por um hospedeiro intermediario.

No decorrer do processo historico a criacdo de suinos foi passando por transformaces e
inovacoes, sendo possivel dividir em duas fases, para o caso brasileiro: a primeira fase até o final dos
anos 1970 e a segunda do final dos anos 1970 até os dias atuais. Nota-se que aos poucos o0 consumidor
comecou a pressionar e exigir um produto com qualidade e consequentemente causando modificagdes
no sistema de criacdo de suinos (CARVALHO et. al 2016).

Inicialmente, os animais eram alocados em pocilgas com lama, sem controle sanitario. Dessa
maneira, 0 mercado de carne suina era apenas para consumo interno. Basicamente 50% da carne era
consumida no meio Rural do Brasil, a outra parte era destinada ao consumidor urbano, sendo
distribuidas em agougues, mas era considerada com forma artesanal. (POLETTO et al.,2001; ROPPA,
2006; CARVALHO, 2007)

No final das décadas de 1960 e inicio de 1970 a populacdo comegou a aumentar a demanda
pela qualidade de vida considerando aspectos sobre a questao de satde, o que contribuiu para reduzir
0 consumo da banha e aumentar o consumo de 6leos vegetais, nesse momento comeca a transicao de
uma carne com menos gordura e maior quantidade de carne. Nesse periodo ja se fala sobre o
melhoramento genético, nutricdo animal e as novas tecnologias e consequentemente os suinos foram
sendo modificados passando de tipo banha para tipo carne 30% dianteiro e 70% traseiro, teor menor
de gordura, uma musculatura mais acentuada principalmente na parte do traseiro, considerada a carne
nobre do suino, conhecidas como lombo e pernil. (CARVALHO, 2007).

3.4. A invisibilidade dos animais em reportagens de jornal sobre a carne
Esse subitem esta reservado para apresentacdo de dois discursos, sendo um favoravel ao

consumo de carne por seus beneficios a salde por oferecer proteina, vitaminas e minerais, e por outro

uma doenca de transmissdo aérea e se instala a partir da inalacdo de aerossdis oriundos das vias aéreas, durante a fala,
espirro ou tosse das pessoas com tuberculose ativa (pulmonar ou laringea), que langam no ar particulas em forma de
aerossois  contendo  bacilos (SECRETARIA DE SAUDE PARANA, 2023). Disponivel em:
<https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Tuberculose>
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lado, um discurso cuja questdo fica mal resolvida em funcdo dos maus tratos dos animais e também
pelos impactos ambientais que a atividade provoca. Além disso, a preocupacéo deste subitem também
é compreender o contraste de um simples bife sobre o aquecimento global, surgimento de doengas
com o uso de produtos com a origem de animais e também a questdo em favor do bem-estar animal.

Através da pesquisa nas reportagens sobre a escassez de carne notou-se que em duas décadas
apenas, uma reportagem fala sobre o assunto. Esta foi em 1972, quando foi publicada no jornal Diario
do Parana a reportagem “Carne podera vir de fora”3, ou seja, o discurso do texto fala diretamente
sobre a questdo da escassez. Pela reportagem, entende-se que nesse periodo em especifico o objetivo
de incentivar o consumo de carne congelada, o argumento da reportagem fala que deu certo em Sao
Paulo quando esse fato ocorreu la e por isso também daria certo no Parana. Segundo Silva (2011,

p.01) “acredita-se que os discursos de escassez, carestia e fome foram, para a época, construcdes
politicas”, vale notar que o periodo corresponde a conjuntura de politica militar e a reportagem do
jornal é de cunho politico de direita. Portanto, é necessario ficar atento quando a pesquisa for em
busca de dados jornalisticos, considerando-se a intencionalidade dos artigos publicados e as relacdes
de poder que envolvem as publicacdes, podemos considerar a posicdo de monopolistas atrds do
discurso sobre a escassez, carestia e a falta de carne.

Percebe-se que ao reterem o alimento desejado, este torna-se escasso e consequentemente
acaba por ter seu preco elevado, esse fato pode ser considerado como parte do conceito de economia
moral da multiddo citada por Baker, Thompson e Palmer-Barnes sobre acontecimentos na Inglaterra,
o0 qual diz respeito a questdo da fome, onde o0 objetivo nunca foi eliminar a fome no mundo, mas que
houve destruicdo da forma tradicional da vida e seu principal aliado para esse evento é a questdo da
ganancia do ser humano. (BAKER; THOMPSON; PALMER-BARNES, 2002). A partir disso, existe
a oportunidade de se dar bem com a desgraca do proximo, por exemplo: nota-se que tem demanda
em consumir carne, assim, eles, os comerciantes, buscam através da escassez 0 aumento do preco do
produto e consequentemente o0 aumento do lucro.

Nas décadas de 1960 a maior preocupacao era a crise da carne e a inserc¢ao da carne congelada
e a retirada da carne verde. Tal inser¢do de um lado era apoiada, por exemplo, pelas grandes redes de
supermercados, porém, de outro lado era detestada pelos agougueiros da regiao.

A reportagem publicada em agosto de 1974 anuncia que “Carne serd vendida sem

descongelamento” para o0 descontentamento de muitos, a reportagem afirma que pelo menos “1000

53 BIBLIOTECA NACIONAL. Carne podera vir de fora. Diario do Parana: Orgao dos Diarios Associados (PR) -
1960 a 1979. Curitiba, 1972. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$s=86390> Acesso em 27 de dez. 2023.
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toneladas de carne congelada para o consumo até o dia 31 em Curitiba, ndo sofrerdo o processo
especial de descongelamento”. Ou seja, ao sair das camaras de congelamento o produto ia direto aos
acougues, a justificativa para isso era o fato de que a Cibrazem (Companhia Brasileira de
Armazenamento) ndo possuia as condi¢des técnicas para descongelar toda a demanda.

Segundo a reportagem, nessa época 0s curitibanos estavam consumindo aproximadamente 68
toneladas de carne bovina por dia, contudo, a Cibrazem naquele momento tinha uma capacidade de
descongelar apenas 6 toneladas por dia.

A SUNAB (Superintendéncia Nacional do Abastecimento) representada nessa reportagem
pelo delegado Pedro Tocafundo, afirmava que para fins de resolver a crise da carne “certo percentual
das 1000 toneladas vira inclusive, do frigorifico Borbon, do Rio Grande do Sul (450 toneladas), 50
toneladas virdo da Frigobras, de Toledo, 100 toneladas do Frigorifico Baggio, 200 do frigorifico
Guapeva e mais 200 da Cobal, cujo estoque se encontra na Cibrazem™>4, nesta se encontram estocadas
1.194 toneladas mas nem toda essa quantia era para aquele més.

A SUNAB foi indagada sobre os motivos de estar buscando carne de outros estados, pois
havia o0 necessario ja estocado em Curitiba, como resposta a SUNAB fala que se tratava “de um plano
nacional, que atinge a Grande S3o Paulo, Grande Rio, Belo Horizonte e Curitiba”®. Segundo a
reportagem o problema era a falta de subsidio, que chegaria para os agougues e supermercados um
dianteiro para dois traseiros com os seguintes valores da época (entregue nos armazéns da Cibrazem)
de Cr$ 9,05 por quilo de traseiro e Cr$5,20 por quilo de dianteiro, nota-se a reducdo no qual
normalmente seria Cr$ 9,50 no atacado.

Segundo a reportagem, nesse periodo estava sendo proibida a entrada da carne verde, apenas
para alguns fins seria tolerado esse tipo de comércio, por exemplo, nas igrejas que costumavam fazer
festas com a comunidade nos finais de semana e geralmente ofereciam costelas assadas. “Para
controlar a entrada de carne verde nos agcougues e supermercados... foi acionado um trabalho conjunto
que inclui ndo s6 a SUNAB (encarregada de supervisionar) como também o proprio DIPOA
(Departamento Nacional de Inspecgéo dos Produtos de Origem Animal), a Cibrazen, Cobal, DNER,
Policia Federal, DER, Receita Federal e Departamento de Fiscaliza¢do de Rendas dos Estados’®

A partir disso, pode-se entender que a imprensa estava posicionada politicamente, e tinha o

papel de divulgar a populacéo aquilo que os governantes e comerciantes desejavam, exercendo assim

54 BIBLIOTECA NACIONAL. Carne sera vendida sem descongelamento. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=99657> Acesso em 27 de dez. 2023
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o papel de influenciador na formacéo do pensamento da populacdo que lia as reportagens na época.
Apesar disso, podemos considerar que as informacdes a respeito de um problema alimentar, nesse
caso, a questdo da carne verde no Parana nos anos 1960-1970, estavam diretamente envolvidas com
as decisOes daqueles que detinham o poder e seus respectivos interesses, se utilizando do argumento
de “escassez da carne” para que pudesse se beneficiar do produto. Apds analisar esse assunto,
apresentamos uma davida: Sera que houve realmente escassez de carne ou uma manipulacdo para
mudar os habitos alimentares da populacdo?

Uma estratégia utilizada pelas autoridades de abastecimento que contribui para manter o
preco da carne bovina foi investir na diversificacdo das criagdes, principalmente nos animais de
pequeno porte. Segundo o jornal publicado em 1966 “Cerca de 80% do consumo de carne no pais,
principalmente no Parand, repousa nos bovinos, ao contrario do que acontece em outros paises,
mesmo nos Estados Unidos, onde o boi ndo chega a 40% das cozinhas norte-americanas®’”.

De acordo com a reportagem publicada em 1966, a carne bovina tem um mercado mais seguro
do que o mercado do café, por isso, os investimentos voltados a producédo de carne, de modo que este
produto poderia contribuir para a estabilidade econémica do Pais. Era mencionado que a populagéo
paranaense estava comendo mais carne de segunda, tabelada, e consequentemente a de primeira esta
sobrando nos frigorificos. Por isso, “o governo estabeleceu o decreto, para poder exportar a carne
excedente”. O objetivo geral dessa estratégia ¢ de assegurar o abastecimento interno com os animais
de pequeno porte para que assim, oferecer ao mercado externo a de producéo da carne bovina®®.

Fica compreendido que o discurso da escassez e carestia da carne nesse periodo ndo passa de
especulacdo monopolista, de um lado suprindo os interesses do governo e de outro lado os dos grandes
comerciantes, 0s quais fazem os planos que regulamentam o fornecimento da carne. Segundo Silva
(2011, p. 09) “A préatica do monopdlio das carnes executadas pelos marchantes, fazendeiros e grupos
politicos aliados, procurava acabar com qualquer concorréncia”.

Nesse caso, além de deter o poder através da imprensa, esses grupos também detinham o
controle dos pregos da carne, a divulgacdo da falta de carne, do aumento do preco, e da divulgagéo
visando o estimulo de outros tipos de carne que nao fossem a de boi, como as carnes da baleia, de
coelho, de carneiro, de pombo e outras. Cabe ressaltar também que se acaso ocorresse de aparecer

outra concorréncia, a estratégia era de diminuir o preco até que a concorréncia desistisse do negocio.
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Sobre o tema do consumo de carnes exaticas, entre 1960 e 1979 foram encontradas trés
reportagens que falam sobre carne de cavalo, duas reportagens sobre a carne de coelho e uma sobre
a carne de cachorro.

Em 1974 foi publicado sobre o ato de consumir a carne de cavalo com o seguinte titulo “No
inicio, sentiamos remorso ao abater um cavalo™°. Mas que depois, aos poucos foram se acostumando
com a ideia em consumi-lo, “o animal é imune a diversas doencas. Na panela, sua carne espuma
durante um ou dois minutos. Desde o casco, crina até as visceras sdo aproveitados. No Parana, é
Curitiba 0 maior consumidor.”® Antes o animal era explorado como meio de transporte e aos poucos
foi passando a sofrer concorréncia do progresso com outros meios de locomogéo.

Com as frequentes crises da carne, tanto a escassez bovina como as doengas do porco, pelo
menos dois frigorificos paranaenses indicavam que a saida dessa situacdo era o consumidor
compreender que a carne de cavalo ¢ a melhor op¢do. Apucarana tem um “abatedouro de equino”
segundo a reportagem publicada em 1974 pelo jornal DP “é o melhor aparelhado, produzindo
diariamente cerca de 30 toneladas do produto, sendo que quase totalidade é exportada para o Japéo,
Italia e Inglaterra”®t,

Considerando que o Brasil tinha um rebanho equino capaz de suprir pelo menos uns 20 anos,
no momento ndo era o caso de implementar esse habito alimentar na populacéo brasileira. Além disso,
seria muito dificil o brasileiro entender que comer carne de cavalo pode ser considerada normal
comparada com a de boi, frango ou suino, os quais ja estao inseridos em seus habitos alimentares. A
fala de um dos diretores desses frigorificos argumenta sobre a possivel extingdo do cavalo, com a
chegada dos meios de comunicacdo, com as tecnologias e avancos dos meios de transportes
provavelmente o ser humano ndo ir4 mais precisar do cavalo e assim a consequéncia seria extin¢ao
por doencas, falta de habitat natural e até mesmo pelas maquinas. A violéncia e a agressividade fazem
parte do mundo dos abatedouros de cavalos e de outros animais.

Afirmam que a marginalizada carne de cavalo é mais saudavel que a bovina, sendo imune a
diversas doencas entre essas podemos citar: aftosa, brucelose e tuberculose “reduzindo-se com isso,

0s gastos com vacinas e manutencao de pessoal especializado, o que concede larga margem de lucros,

50 BIBLIOTECA NACIONAL. No inicio, sentiamos remorso ao abater um cavalo. Diario do Parana: Orgéo dos
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mesmo negociando o0 produto a prego baixo.” Além do mais a carne de cavalo era 60% mais barata
que a do gado com basicamente as mesmas vantagens na alimentacao.52

Porém, 0 método de abate ainda era primitivo (utilizando marreta) mas tudo era aproveitado,
0Ss0s e cascos geralmente eram usados para fabricar artigos, objetos como botdes; o couro serve para
as sapatarias e fabricas de bolsas e malas; a crina para pincéis; as visceras geralmente sdo exportadas
para a Inglaterra fazer a alimentacéo para caes e gatos.

Esses animais geralmente vinham do Mato Grosso e de Santa Catarina, os abatedouros sao em
Apucarana e Jacarezinho, equipes sanitarias com participacdo de técnicos dos Ministérios da Saude e
da Agricultura, sendo que a demanda da exportacdo desse tipo de carne estd aumentando
consideravelmente. Para o consumidor interno as carnes sé eram vendidas sob encomendas.53

Em 1974 foi publicada uma reportagem com o titulo “Carne de cavalo a mesma do boi”, ou
seja, estavam aos poucos querendo inserir na mesa dos paranaenses o habito de consumir a carne de
cavalo, através da midia praticada pelos jornais. Segundo a reportagem: “Nao existem diferencas
basicas entre carne bovina e a equina.”® Essa é a opinido do Carlos Eduardo Reichmann, professor

na Faculdade de Medicina Veterinaria da USP junto com o professor Arlindo Moreno, da mesma
Faculdade. Porém o Prof. Reichamann acreditava que o consumo da carne bovina no Brasil ndo seria
substituido pela equina, além do preco entrava a questao da ética, a mentalidade e costume da gente.

Mesmo com as crises da carne, escassez e problemas com o abastecimento, sobre 0 consumo
da carne equina o agougueiro Anténio Luis Jardim afirma que “90% da populag&o ndo quer nem ouvir
falar nisso0%®. O prof. Garcia Moreno fala que ja comeu, mas que a carne bovina é muito melhor. Em
outros paises a carne de cavalo é consumida normalmente e também dela ¢ feita racdo para outros
animais.

Segundo os professores Reichmann e Moreno “ndo ha contra-indicacdes de ordem sanitaria
para 0 consumo de carne de cavalo™®. Apesar de que geralmente sdo cavalos velhos “carne cansada”,
cuja musculatura é endurecida.

Na reportagem da época, a informacéo era de que a carne de cavalo ndo teria tanta demanda

no mercado interno quanto no externo. Motivos citados os tabus e a questdo do preconceito, pois a
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carne de cavalo era 40% mais barata do que a carne de gado com 0 mesmo teor de proteinas, e em
situacOes de escassez da carne de gado seria uma opc¢édo, porém, as pessoas consumidoras de carne
preferiam pagar mais e consumir a carne bovina do que pagar menos e adquirir a carne equina.

No periodo estudado notou-se que aos poucos foi aumentando a demanda pelo produto no
mundo afora, que antes era mais para o Japdo e Inglaterra, mas depois de 3 meses ja estavam
exportando para outros paises como Bélgica, Holanda, Franca, Italia e Suica. O enlatado de carne de
cavalo era mais uma opcao entre as variedades oferecidas no mercado do consumo de carnes.

A carne de cavalo era exportada por 900 dolares a tonelada, considerando que o preco de custo
é orcado entre Cr$ 6,30 o quilo para o importador. Em seguida, transformada em sofisticados
processos de industrializacdo®’.

Apucarana é um municipio localizado no Norte do Estado, no qual funcionava o frigorifico
da “Martine Moat”, que abatia diariamente em média 30 toneladas de carne de cavalo. Segundo os
seus diretores esse negdcio era um dos mais rentaveis, considerando que o rebanho no Brasil garantia
0 abastecimento por mais ou menos uns 20 anos sem contar com a reproducdo. Mas a empresa ndo
tinha interesse no mercado interno considerando a alta rentabilidade da exportacdo, sem contar com
a dificuldade de se modificar um habito alimentar. O investimento seria muito alto, ou seja, inviavel.

Em 1976, foi publicada uma reportagem que fala sobre o consumo da carne de coelho como
uma alternativa a carne de boi, principalmente quando ocorre escassez desta carne, porém a populacdo
paranaense nao se adaptou a esse costume. A carne de coelho, era usada apenas em alguns restaurantes
mais sofisticados em Curitiba, que serviam esse tipo de prato geralmente com molho de vinho tinto.
Segundo o Senhor Cassemiro Bochniak, cunicultor, a baixa procura pela carne de coelho tem muito

a ver com a questdo da “sensibilidade e emotividade’8,
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Imagem 02 - Reportagem de jornal sobre a carne de coelho
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Fonte: BIBLIOTECA NACIONAL. Ninguém come. Sentimentalismo. Diério do Parana: Orgdo dos Diéarios Associados
(PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1976. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
§=122494> Acesso em 27 de dez. 2023.

Cassemiro Bochniak menciona que pode criar o coelho de duas formas: apenas com ragéo e
vitaminas ou com racdo e alimentacdo verde misturada. Segundo o cunicultor a segunda forma de se
criar o coelho € mais usada pois é a mais barata. O coelho pode comecar a ser abatido quando completa
90 dias sendo que sua alimentacéo até o dia do abate é de Cr$ 10,00. Sé se usa a primeira forma de
criar quando o coelho é de raca pura, reprodutores e ou decoracao e esses animais nao sao criados
para o abate. No comércio final chega a um valor bem acessivel Cr$ 18 a 20 o quilo, sendo que cada
animal adulto pesa mais ou menos 2 quilos.

Segundo a reportagem mencionada anteriormente, que foi publicada em 1976, pelo jornal DP,
a falta de divulgacéo e de abatedouros atrapalham a mudanca de habitos alimentares dos paranaenses,
como passar do habito de consumir animais de grande porte por animais de pequeno porte, tipo o
coelho.

Na época eram abatidos 150 coelhos por més para atender a regido de Curitiba, mas o coelho
ndo caiu no gosto dos brasileiros a ndo ser de alguns descendentes europeus que aqui viviam. Além
da carne, também era aproveitada a pele do coelho para confec¢do de casacos e estolas, e 0s pre¢os
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variavam de 15 a 100 cruzeiros. O preco e venda dessa carne, muito tinha a ver com a forma de criacéo
e da raca, podendo variar também em funcdo da época do abate e do tamanho, ressaltou o cunicultor.

Em 1976 o jornal DP publicou uma reportagem que falava sobre a “recente iguaria da cozinha
francesa”, na qual destaque a carne de cachorro. A Federagao Mundial para a Prote¢ao dos Animais
denunciou esse ato e segundo essa organizacdo os precos eram exorbitantes e os elogios eram feitos
por ter um sabor especial. “O bulldog é a raca preferida dos mestres cucas de restaurantes 5 estrelas”.
A denuncia da federacdo era de que “a maioria dos cachorros oferecidos nos “menus” eram retirados
das ruas®9”. Eram feitas denuncias também sobre outros paises dentre os quais a China. A entidade
fala que o hébito e costume de consumir esse tipo de carne tem muito a ver com a questdo de uma
“lenda” a de que melhora a condicéo da pele e estimula o apetite sexual.

A industria da carne envolve varios aspectos que sdo omitidos dos consumidores, dentre 0s
quais podemos citar a questdo ambiental numa esfera macro, a salide das pessoas e a vida dos animais.
A imprensa e outros meios de comunicagdo contribuem com o aumento ou ndo do consumo desse
género alimenticio, que de certa forma acaba por influenciar ¢ “manipular” o0 pensamento do
consumidor, tanto pelo lado emocional, pela praticidade, sabor, pelo testemunho de personalidades
famosas e até mesmo pelo suposto bem-estar animal. (CUCONATO, 2019)

Desde o século XVI1I o consumo de carne foi considerado como uma questéo de “luxo”, onde
poucos poderiam consumi-la. Com o passar do tempo, principalmente nas décadas de 1960 e 1970
em conjunto com a revolucéo verde e o crescimento da urbanizacdo no Parana, esse produto comecou
a aparecer mais na mesa dos paranaenses, ultrapassando as barreiras fisiol6gicas seguindo direto para
as esferas historica, cultural e social. (RIBEIRO; CORCAO, 2013)

A producdo e consumo da carne estava passando por uma transicdo da carne verde para a
carne congelada e carne de balcdo, na qual a insercdo de novas tecnologias tanto para a criagdo como
para a conservacao, contribuem para aumentar a vida util do alimento. Aos poucos esse alimento foi
se afastando da origem, segundo Cuconato (2019, p. 09) “ndo € necessario cacar € matar um animal
para consumir a sua carne, nem mesmo pensar sobre o processo de produgdo”. Nos balces dos
acougues ha todos os tipos de cortes, e com a entrada da carne congelada, a carne ja esta praticamente

pronta, caracteristicas que conquistaram o consumidor. Singer (1975, p.140)
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Em geral, ignoramos 0s maus-tratos cometidos contra as criaturas vivas que estdo por tras
dos alimentos que ingerimos. A compra desses alimentos, num mercado ou restaurante, € a
culminancia de um longo processo, do qual tudo, exceto os produtos finais, é delicadamente
afastado de nossos olhos. Compramos carne e aves em embalagens limpas de plastico. Quase
ndo sangram. N&o ha por que associar essa embalagem a um animal vivo, que respira,
caminha e sofre.

A autora Carol J. Adams, que elaborou uma teoria feminista-vegetariana, atuante na defesa
dos direitos dos animais, menciona que:
Por tras de toda refeicdo com carne hd uma auséncia: a morte do animal cujo lugar é ocupado
pela carne. O “referente ausente” é 0 que separa 0 carnivoro do animal e 0 animal do produto
final. [...] Uma vez que a existéncia da carne é desligada da existéncia de um animal que foi
morto para se tornar “carne”, esta fica desancorada do seu referente original (o animal),

tornando-se, em vez disso, uma imagem que ndo esta ligada a nada. (ADAMS, 2012, p.23-
24)

Podemos ainda citar Melanie Joy. autora que afirma existir um sistema no qual a carne nao €
associada a sua origem. De acordo com ela, € um sistema invisivel de crencas que nos incentiva a

consumir determinados animais.

Nossos esquemas se desenvolveram a partir de um sistema de crencas altamente estruturado.
Esse sistema dita que animais sdo comestiveis e nos capacita a consumi-los sem experimentar
qualquer desconforto emocional ou psicoldgico. O sistema nos ensina a ndo sentir (JOY,
2010, p.21).

Os autores mencionados discutem sobre a importancia de considerar a questao do sofrimento
animal, segundo Cuconato (2019, p.10) “A realidade da industria da carne ¢ muito diferente do
imaginario das pessoas”, a imagina¢do das pessoas esta entrelacada as “fazendas” naquela ideia de
que o animal é criado solto até 0 momento do abate. Essa imagem pode ser considerada até meados
dos anos 1960-1970 quando comecou a inser¢ao das tecnologias e do confinamento animal. Segundo
Joy (2010) esses animais estdo sendo mantidos em confinamentos estritos, expostos a enfermidades,
provocadas por diversos fatores dentre os quais a temperatura do ambiente onde estéo inseridos, da
superlotacdo, dos maus tratos no manejo até mesmo a psicose (JOY, 2010, p. 40).

Um exemplo que podemos citar € como os frangos sao criados em galpdes lotados quase sem
espaco para se mexer, milhares de animais vivendo sobre seus proprios dejetos, que sdo causadores
de doencas por varios motivos, porém, podemos citar a questdo da presenca de amonia, causadora de
severo quadro nervoso, pulmonar e digestivo, podendo levar o animal destinado a morte
(NACONECY, 2015).

Esses autores discutem sobre a questdo dos maus tratos dos animais, em que as grandes
industrias demonstram ndo se importarem com o bem-estar e direito dos animais, o objetivo geral
nesse sistema de criacdo € o foco na lucratividade. Sobre a criacdo de galinhas Cuconato (2019, p.10)

afirma que:
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Dentro de cerca de 40 dias o animal ja atinge o peso ideal para o abate. O crescimento
acelerado causa diversos problemas, e alguns animais ndo conseguem ao menos se manterem
de pé e se moverem, além de sofrerem de dores. Porcos e galinhas sdo mutilados ai nda com
pouco tempo de vida. Suinos de corte tém seus rabos cortados e dentes cerrados para evitar
auto mutilacéo e canibalismo devido ao estresse. Galinhas também tém seus bicos cortados
para evitar brigas e impedir que selecionem o alimento.

Ainda assim, Naconecy, (2015, p.7-9) segue falando sobre o que acontece dentro desse espaco
de criacdo como: ““as galinhas poedeiras vivem em um espa¢o menor do que uma folha de papel A4”,
essas ficando em gaiolas apertadas sem sequer conseguem abrir as asas, sendo entdo exploradas até
que sua producéo pare e sejam mortas.

Entre outras criacGes podemos citar a questdo das porcas reprodutoras, que ficam em lugares
apertados, ndo conseguem se mexer ou mudar de posicdo. Sdo exploradas sem pausa, ou seja, uma
gravidez atras da outra e quando ja ndo servem para essa finalidade, entdo sao mortas, viram carnes
de segunda ou racdo (LOPES, 2017, p.30).

Joy (2010) refere-se sobre a forma como as vacas leiteiras séo criadas, sendo entdo submetidas
a inseminacdo e lactacdo continuas, chegando assim, no apice do esgotamento do seu fisico e
psicoldgico, e entdo sdo mortas. Essas sofrem de doengas como: mastite (infeccdo na mama) além de
defeitos fisicos. Geralmente os filhotes sdo afastados a forca assim que nascem, mantidos em uma
dieta pobre em ferro, a consequéncia dessa a¢ao resulta em anemia e assim a cor da sua carne fica
clara e portanto adquire a caracteristica de Vitela.

Além dos maus tratos dos animais, podemos considerar a questdo ambiental, Cynthia Schuck
demonstra em seus dados os impactos ambientais da pecuéria:

Para alimentar os animais criados para consumo, sd0 necessarios muito mais calorias e
proteinas do que as disponiveis na sua carne; [...] de toda proteina produzida no Brasil,
somente 16% sdo usados na alimentacdo humana. 80% sdo usados como racéo,
principalmente para porcos e galinhas; [...] produzir uma refeicdo que inclua carnes, leite e
0vo0s requer uma area trés vezes maior do que uma refeicdo sem produtos de origem animal;
[...] 70% da &rea desmatada da AmazOnia é usada para pasto, e parte do restante para
producdo de ragdo; [...] Segundo a ONU, a pecuéria € o setor que mais polui mananciais e
corpos d’agua; [...] responsavel por mais de 90% do consumo global de agua, sendo um terco
para o cultivo de racdo e pasto para animais; [...] sem necessidade de criar e alimentar animais

para consumo, seria possivel alimentar mais de 3,5 bilhdes de pessoas no planeta com terras
agricolas atuais. (SCHUCK, 2017, p. 2-5)

Seguindo esses estudos podemos contar com alternativas ao consumo de carne, por exemplo
a dieta vegetariana. Eric Slywitch (2006) traz informac6es cientificas sobre a alimentagdo adequada
a qual, segundo Cuconato (2019, p.12), “¢ aquela que fornece todos os nutrientes necessarios para
uma pessoa viver com salde sem excessos nem faltas”, portanto a dieta vegetariana/vegana

balanceada pode ser considerada uma alternativa ao consumo de carne.
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N&do ha mais ddvidas de que a dieta vegetariana, inclusive a vegana, bem planejada, é
adequada. A posicdo da American Dietetic Association (ADA) desde 1993 é de que dietas
vegetarianas apropriadamente planejadas sdo saudaveis e adequadas em termos nutricionais.
A ADA afirma: “dietas veganas ¢ ovolactovegetarianas bem planejadas sfo adequadas a
todos os estagios do ciclo vital, inclusive durante a gravidez e a lactagdo" (SLYWITCH,
2006, p.10).

De acordo com Slywitch (2006) alimentar-se sem carne é possivel e recomendavel, sendo
assim, a melhor opg¢éo para evitar doencas cardiacas, diabetes, aumento do colesterol e obesidade.
Esse autor ainda traz dados sobre a diminuicdo de doencas para aqueles que estdo seguindo a dieta
Sem carne:

Reducdo das mortes por infarto em vegetarianos: 31% em homens e 20% em mulheres, em
comparacao com onivoros. [...] Os niveis sanguineos de colesterol sdo geralmente 14% mais
baixos em ovolactovegetarianos e 35% mais baixos em veganos do que nas pessoas que
comem carne. [...] O risco de apresentar diabetes ¢ 50% menor em vegetarianos. [...] A
reducdo da incidéncia de obesidade, um problema mundialmente preocupante, é clara entre
0s vegetarianos. [...] O consumo de carne vermelha ou branca esta associado com um risco
88% maior de se desenvolver cancer de intestino grosso. Também significa risco 54% maior
de desenvolver cancer de prostata. (SLYWITCH, 2006, p.9)

No Brasil as publicidades de carne sempre foram apelativas, geralmente mexendo com o
emocional do consumidor, através do sabor, praticidade e também em defesa do bem-estar animal.
Mas, podemos considerar as publicidades de cunho machista as quais sexualizam as mulheres
“tornando-as um objeto de consumo, assim como a carne € vista” (ADAMS, 2012; CUCONATO,
2019, p.17), tema do proximo item.

3.5. Questdes de género: O consumo de carne entre homens e mulheres

Neste subitem sdo abordadas questdes que envolvem o machismo e o patriarcado em relagéo
ao poder entre os géneros quando se refere ao consumo de carne. Considerando que algumas
publicidades sdo de cunho ofensivo e acabam por objetificar a mulher. Geralmente essas propagandas
usam o corpo feminino para identificar pedagos de carne e assim estimular o consumo do produto ao
publico masculino.

Para discutir esse tema foi realizada pesquisa bibliografica do google académico, periodicos
capes, € no livro de Carol J. Adams “A politica sexual da carne: Uma teoria feminista-vegetariana”,
no qual essa autora discute sobre a naturalidade com que se trata a “sexualizacdo do animal” e a
“objetivacdo da mulher” e 0 quanto isso impacta no consumo da carne para com o publico masculino.
A autora busca contribuir tanto a favor da mulher quanto dos animais, na luta contra a violéncia vivida

por eles ao longo da historia.
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Ao tratar das relacdes de género podemos considerar que esse fato pode ser analisado como
um processo simbolico, que esta diretamente relacionado a construcdo social, observada na cultura
de cada grupo, portanto, esta concretizada e a0 mesmo tempo sendo de certa forma desconstruida
(CRAMER et al., 2002; MEDEIROS & SILVA, 2004).

Essa construgdo social é exemplificada quando meninos ganham carrinhos e meninas as bonecas,
por exemplo. No caso do consumo de carne, a carne vermelha estimula a masculinidade, em busca de
um “homem ideal”. Nesse sentido, o consumo deste tipo de carne ¢ uma demonstra¢ao socialmente
aceita como representacao de “fortaleza” e a carne branca como “fragilidade” (SOBAL, 2005).

Rogers (2008) demonstra em suas pesquisas a relagdo entre o consumo de carne e a questéo
de género, a divisdo sexual nitida em relacdo ao consumo e poder. Também discute a questdo sobre
0 quanto o ecofeminismo pode contribuir em favor e defesa, lutando contra a masculinidade
hegemonica.

Segundo Medeiros & Silva (2014, p. 597) “a nog¢ao do que seja masculino ou feminino nao ¢
inerente ao individuo, nem biologicamente definida, mas, sim, socialmente estabelecida”. Nesse caso,
0 comportamento de ambos é definido como ser e como agir perante a sociedade no qual estdo
inseridos. Para Magnani (1986) as representagdes sociais estdo envolvidas com as condigdes sociais
que atraves do discurso conseguem se manifestar em um processo continuo de reconstrucéo.

O conceito de masculinidade hegemdnica, estimulou o desenvolvimento de trabalhos sobre
género, e diz respeito a determinados privilégios inseridos no sistema capitalista, machista e
patriarcal, fortalecido através da cultura (CONNELL; MESSERSCHIMIDT, 2005). Na construcédo
social, a representacdo do “homem ideal” tem a ver com a virilidade, for¢a fisica, coragem e atitude
(SILVA, 2000; SOUZA, 2005; ALCADIPANI, 2010).

Uma reportagem do Jornal Diario do Parana, nos demonstra uma contradicdo frente ao
discurso machista. Se noticiou que na década de 1970 que em Nova York o aumento do prego da
carne estava acontecendo de forma muito parecida como no Brasil e que novamente foram as
mulheres tidas como “donas de casa” que assumiram o protagonismo e foram para as ruas protestar
contra 0 aumento do preco da carne, segundo a reportagem até o momento de sua publicacdo nao se
tinha o tamanho do impacto causado pela acdo das mulheres, mas que elas sairam da sua zona de
conforto, do “lar doce lar”, e foram lutar em favor de todos os consumidores de carne, caso muito

parecido com o evento ocorrido no Brasil na década de 19607°.
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No caso do Brasil, reportagens do mesmo jornal retratam a realidade do pais na epoca. Em
funcdo do aumento da carne, algumas mulheres relataram que o cardapio diario teria que mudar, Dona
Olivia de Oliveira, residente na rua 67, casa 47 do bairro Cajuru, em Curitiba, relatou que “as despesas
com carne tiveram acréscimo de quase dois mil cruzeiros por més”. Em seu relato falou sobre a
questdo de que o Unico integrante da familia que trabalha fora (ordenado) é o seu marido, portanto
tera que diminuir o consumo de carne. Outra dona de casa chamada de Dona Elvira Leal Pereira (rua
Holanda, 548 — Curitiba) falou que “uma mesa sem carne ¢ triste de a gente ver. Mas serei obrigada
a recorrer a outros pratos em que ela ndo esteja incluida’!. Essas e diversas outras mulheres tomaram
para si 0 protagonismo em favor e defesa dos consumidores da carne e contra 0 aumento desenfreado,
segunda elas “ha necessidade de as autoridades tomarem medidas urgentes para o tabelamento do
produto”’2,

O ato de consumir carne demonstra claramente a divisdo social e sexual, de modo que “a

necessidade de manter um determinado tipo de masculinidade pode fazer surgir uma crise de
identidade masculina” (MEDEIROS & SILVA, 2014, p. 599), sendo reforcada através das qualidades
atribuidas ao homem. Na sociedade brasileira por exemplo, foi historicamente construido um “ideal
masculino” entre essas caracteristicas representativas da masculinidade podemos citar que homem:
“nao deve chorar”, " deve ser forte”, “ter coragem”, “enfrentar riscos”, “ser ativo” (SOUZA, 2005).
Quando pensamos em revolucdes, também pensamos na historia Europeia como na revolugéao
industrial, mas também podemos considerar a questdo do consumo de carne e a divisdo sexual e social
em relacdo a esse produto. Desde muito tempo, o consumo de carne esta relacionado ao poder, ou
seja, ele sempre fez parte das mesas dos nobres, portanto, tornando-se rara nas mesas dos mais pobres
e assim, aumentando o desejo em consumi-la. Nesse contexto podemos considerar como exemplo a
questdo dos momentos de guerras, o soldado é quem tinha a prioridade em consumi-la. De acordo
com Medeiros & Silva (2014, p. 600) “O consumo de carne é um tipo de privilégio e simbolo do
patriarcado, estando associado, também, a vida animal, o sangue, agressdo e violéncia (LUPTON,
1996; GUZMAN; KJAERNES, 1998; RUBY; HEINE, 2011; ADAMS, 2012).

Ainda assim, para Sobal (2005) o consumo da carne esta relacionado com privilégios e poder.
Na sociedade contemporanea, ainda se percebe a ideia em certos grupos de que a carne é vista como
um alimento para “homens”, essa ideia sobre o consumo de carne tem sua oposi¢ao, podemos citar a

questdo do vegetarianismo e esse geralmente pode ser associado ao feminino (RUBY; HEINE, 2011).
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Ao refletir sobre esse assunto, alguns autores acreditam que o debate estd no protagonismo direto com
as feministas (MERRIMAN, 2010).

Para Medeiros & Silva (2014, p. 600-601) o “vegetarianismo esta associado a um numero de
caracteristicas sociais, as quais sdo, muitas vezes, reconhecidas como base para as escolhas das
pessoas a ele adeptas, em questbes morais, como direitos de animais e cuidados com 0 meio
ambiente”. Adams, discute em suas pesquisas esse assunto muito mais aprofundado em seu livro “A
politica sexual da carne” (ADAMS, 2012), no qual aborda sobre a questao do ‘“‘status quo”, por
exemplo: comer picanha com cerveja e convidar 0s amigos para participar da festa, é algo social e
que traz prestigio para quem organiza esse momento de celebracéo, ou seja, esse individuo se encontra
em uma posicao socialmente equilibrada e de “status quo” (SILVA, 2000; LIMA, 2002; SOUZA,
2005).

Essa autora também aborda o fato de o consumo de carne ultrapassar as barreiras da
necessidade humana em busca do seu alimento e se tornar um privilégio. Seus estudos demonstram
gue ha inumeros exemplos em textos, imagens e propagandas de produtos que estimulam e
relacionam a masculinidade com o consumo de carne.

Para esse tipo de homem, ser vegetariano, mesmo com todos os argumentos em favor do meio
ambiente, sustentabilidade, saude humana, bem-estar animal, é considerado como um ataque contra
a sua masculinidade hegemonica (BAKER et. al., 2002).

E quando o assunto esta direcionado a mulher, nota-se que elas ndo estdo relacionadas ao
consumo de carne, considerando que estdo mais voltadas ao consumo de frutas e vegetais
(PRATTALA et al. 2007; ROZIN et al. 2012) ou seja, a mulher € relacionada com a questdo da
fragilidade enquanto o homem com a brutalidade por isso, se associando a carne, sangue, agressao e
violéncia (LUPTON, 1996; GUSMAN; KJAERNES, 1998).

Ao considerar esses aspectos, podemos adentrar mais profundamente na discussao observando
gue no consumo de carne a questdo sociocultural e histérica se destaca. Este € mais um exemplo de
como o sistema capitalista, machista e patriarcal, também & responsavel pela divisdo de papéis entre
homens e mulheres.

Nesse sentido, podemos observar, por exemplo, propagandas direcionadas a esse publico,
onde sempre que ha alguma propaganda sobre confraternizacao que envolve churrasco, observa-se a
presenca da carne tida como “nobre” geralmente picanha, em que s6 quem tem o “‘status social”, o
poder aquisitivo de poder comprar € o protagonista € nesse caso entra a imagem do “homem
churrasqueiro”.

Quando a imagem da mulher entra em cena geralmente é com roupa de empregada, por relatar

que nesse periodo as mulheres eram donas de casa e sem poder aquisitivo, geralmente a carne era a
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de frango ou algum corte bovino ou suino consideradas inferiores as carnes “nobres” do mercado.
Mesmao assim, nessa epoca ja existiam mulheres que trabalhavam fora de casa, e nesse caso, ela tinha
0 poder aquisitivo e possibilidade de escolha. Contudo, na maioria das vezes a mulher ao invés de
ostentar uma picanha para as suas amigas, optou em investir o seu dinheiro em salde, ou seja, busca

consumir alimentos mais saudaveis tanto para si quanto para a sua familia.

3.6. Transformag0es de habitos alimentares e publicidade

As acdes dos movimentos sociais das décadas de 1960 e 1970, ficaram evidentes e fizeram o
protagonismo atraves de diversas pautas, dentre as quais, podemos citar o Vegetarianismo no Brasil.

Segundo Cavalcanti (2020, p. 60) “Acredita-se que o desenvolvimento de a¢des conjuntas no
intuito de educar o consumidor e torna-lo capaz de discernir sobre escolhas de consumo saudavel
como o melhor caminho para diminuir o desequilibrio nos sistemas de Marketing”. Nota-se que a
midia estimula ou desestimula o consumo de mercadorias conforme a necessidade, geralmente
qguando o motivo é a venda de tal produto, no caso do consumo de carne, as propagandas estdo
direcionadas para a venda do bem-estar e da felicidade. Podemos citar a questdo do churrasco aos
domingos acompanhado com cerveja e amigos ao redor, omitindo informacGes sobre as precaugdes
do abuso do consumo (LAYTON, 2007).

De acordo com Cavalvanti (2020, p. 63) “Os alimentos sdo consumidos ndo s6 pela
necessidade do ato de alimentar-se, mas também com fins simbdlicos € heddnicos”. Outros tedricos
com a posicdo da autora, tais como Bublitz et. al (2012) e Block et. al (2011), os quais discutem a
ideia que o individuo busca além da satisfacdo momenténea, fatores que envolvem as questfes que
tenham a ver com o psicologico, fisico e emocional, e consequentemente tais fatores repercutem na
sociedade como um todo (BRAGAGLIA, 2010).

Dessa maneira, compreende-se que o consumo de certos alimentos sai do &mbito da esfera
individual e segue em dire¢do ao social. Um dos objetivos do vegetarianismo esta voltado a busca
pela alimentacdo saudavel e assim, consequentemente, garantir evitar possiveis doengas buscando
uma vida mais longa e saudavel (GRENHA, 2012).

No contexto econdémico predominante naquele momento de revolucdes e inovagdes, destaca-
se a questdo muito criticada pelos movimentos sociais principalmente os vegetarianos, onde a opcao
pelo rapido, simples e facil, inseriu na sociedade contemporanea a cultura do expresso e fast food, dos
enlatados, embutidos e congelados, em que a comercializacdo estd diretamente envolvida com
praticidade, agilidade e prazer (CAVALCANTI, 2020).

As transformacBes que estavam ocorrendo nesse periodo, aceleraram o crescimento

econdmico do pais e também impactaram o modo de vida da populagdo, que se tornou vulneravel
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aquilo que lhe ofereciam. “Mas, se na modernidade, os ritos do consumo construiam a identidade do
individuo, na pds-modernidade, o consumo pela novidade e as mudancas nas preferéncias do
consumidor moldam essa identidade no modo incoerente” (CAVALCANTI, 2020, p. 69).

A fim de evitar questdes injustas, pensando na questdo da vulnerabilidade do individuo
movida através da midia que oferece seus produtos direcionando-os ao consumo, ao bem-estar
alimentar e pelo culto ao corpo, que além de conectar o individuo a sociedade também contribui com
0 aumento da sua autoestima. Esses fatores estdo diretamente ligados as condices externas do
individuo, como “a forma como o mundo o percebe, como as pessoas o olham e quais as opgoes
disponiveis a ele no mercado” (CAVALCANTI, 2020, p. 69).

Nesse contexto, em 1970 foram surgindo novos 6rgdos em favor do consumidor entre esses
podemos citar o CONART3, que colabora para impedir que haja publicidade enganosa e/ou abusiva
gue cause constrangimentos ao consumidor ou a empresas. Além disso, podemos citar o codigo de

defesa do consumidor.

3.7. O preco da carne: pobreza e escassez na produgao
Para esse subitem, analisaremos como se comporta o preco da carne no Parand, considerando

as questdes que relacionam a producdo e o consumo de carne, observando a importancia da renda.

O aumento do preco da carne considerando o tabelamento que foi liberado pela COAP
(Contrato Organizativo da Ac¢do Publica)’#, justifica-se pela escassez do produto. Podemos assim
dizer que no ano de 1962 a carne estava presente na mesa como “prato especial”, geralmente ofertadas
aos domingos ou em datas comemorativas, como por exemplo, em aniversarios, dia das maes e natal .

Em meio as crises alimentares que estavam ocorrendo na década de 1960, o jornal publicou
em 1966 uma reportagem que demonstrava a situacdo precéria da alimentacdo do trabalhador como
protagonista de sua historia. Segundo o jornal “O carddpio do operdrio se restringe ao arroz com
feijdo; as vezes, verdura, e em raros casos, uma fatia de mortadela. Pela manha, apenas café preto sem
pao”. Segundo a fala de um dos operarios entrevistados pelo jornal, “o cinto ndo d4 mais para apertar”.

Ao tratar sobre 0 aumento do custo de vida paranaense, em 1940 o salario-minimo era de

73 CONAR: O Conselho Nacional de Autorregulamentacdo Publicitaria fiscaliza a ética da propaganda comercial
veiculada no Brasil. Ele segue as disposi¢cGes do Codigo Brasileiro de Autorregulamentacdo Publicitaria e tem como
principal objetivo evitar a veiculagdo de anlncios e campanhas de contedo enganoso, ofensivo, abusivo ou que
desrespeitam, entre outros, a leal concorréncia entre anunciantes.

74 O Contrato Organizativo da A¢do Publica da Satde busca definir as responsabilidades sanitarias dos entes federativos
na divisdo de suas competéncias constitucionais e legais.

5 BIBLIOTECA NACIONAL. Apesar do boicote carne sobe de prego. Diario do Parana: Orgao dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$s=91649> Acesso em 27 de dez. de 2023.
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Cr$ 180 mensais e até o dia da publicacdo desta reportagem se ganhava Cr$ 76.500, mesmo assim
pouco se fazia com esse dinheiro. Segundo os operarios “enquanto se € solteiro se da um jeito, mas
depois vem o casamento e os filhos e a situacdo fica desesperadora”’®.

Segundo o Jornal, o salario-minimo estabelecido estava longe de suprir a realidade vivida
pelos trabalhadores, na teoria a lei especificava que o minimo seria distribuido da seguinte maneira:
alimentacdo 55%; habitacao 24%; vestuario 14%; higiene 6% e transporte 1%.

Contudo, na prética o direcionamento do salario voltado para os itens de vestuarios e higiene
era voltado para suprir as necessidades da alimentacdo. De acordo com a reportagem, 0s nutricionistas
afirmam ser necessario que “um trabalhador deve receber em sua alimentagdo, uma média de 3 mil
calorias”. A recomendacao seria entdo uma “ragao-sonho”, que deveria ser composta por, 250 ml de
leite, 1 ovo, 300 gramas de legumes, 200 gramas de frutas, 100 gramas de carne, 100 gramas de péo,
100 gramas de arroz, 100 gramas de batata, 60 gramas de feijéo, 50 gramas de farinha, manteiga 50
gramas de manteiga, 30 gramas de banha, 150 gramas de acucar, e 100 gramas de café. Esses
alimentos poderiam ser substituidos por outros desde que somassem de 3 mil calorias, 83 em
proteinas, 740 de calcio, 1382 fdsforo, 0.29 de ferro, 5.324 em vitamina A, 1081 de vitamina B e 232
de vitamina C (PEREGRINO JR., 1942).

A reportagem demonstra um estudo realizado para a "Alimentagdo no Parana”, no qual os
engenheiros Alipio Ayres de Carvalho e Arthur Miranda Ramos, da PLADEP (Plano de
Desenvolvimento Econémico do Parana, abordam assuntos sobre as desigualdades de alimentacao
nas diversas regides do Parana. Segundo o jornal DP (1966) “A zona do litoral, com uma populagado
rarefeita, de baixa taxa de crescimento vegetativo (0,7% ao ano), com elevados indices de mortalidade
e imigracdo, originariamente ocupada pelos indios carijos e depois pelos ibéricos, apresenta um dos
mais graves problemas de alimentagdo no estado™’”.

Na mesma reportagem, citando a pesquisa efetuada, 0 jornal mostra que através desses estudos
conseguiu se provar a questdo do regime alimentar da populacéo litordnea formada com a base no
pirdo de farinha de mandioca, o conhecido “angu” (cujo valor nutritivo € nulo). O consumo do
pescado era de 10 quilos per capita, e para completar a alimentagéo utilizam o arroz, o feijao e a

banana. Sobre a questdo do consumo de carne, principalmente a bovina houve muito o que se discutir

76 BIBLIOTECA NACIONAL. Minimo é salario de fome para operario. Diario do Parana: Orgéao dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1966. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=57173> Acesso em 29 de dez. 2023.
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pois a “proliferagao do morcego hematofago, segundo ressalta o estudo, reduz a niveis inexpressivos
0 consumo do leite e dos seus derivados™’8.

Ainda consta que o abate de gado na regido de Paranagua e Antonina, era voltado para o
abastecimento de embarcacGes que chegavam naqueles portos, ou seja, 0 consumo de carne ndo era
representativo. “Além dos recursos proporcionados pela inddstria extrativa da pesca, e pela fabricacéo
da farinha de mandioca, a atividade econdmica predominante ¢ a fruticultura de exportacao banana e
laranja”’.

Nessa regido pelo menos 30% da populagéo trabalhava no ramo de transporte, portanto, era
dependente dos portuérios de modo que ocorrendo qualquer problema no ciclo desse sistema
econdmico o resultado é a fome epidémica, tanto os que vivem nos centros urbanos como 0s
litoraneos, por isso que os trabalhadores falavam que antes de se preocupar se Vao comer carne ou
ndo a preocupacao é se vao comer.

O jornal mostra que os habitos de nutricdo principalmente dos descendentes dos colonos
europeus foram moldados conforme a necessidade em Curitiba e Ponta Grossa (zona do planalto). Os
rebanhos bovinos e suinos, junto com a fruticultura e agricultura de sustentacdo foram determinando
o0s padrdes alimentares dessa populagéo tanto os urbanos quantos os rurais dos planaltos paranaenses.
“Com as levas migratdrias do Nordeste e mesmo de outros estados, houve queda no padrédo alimentar
do paranaense, notadamente pela falta de poder aquisitivo.8” Considerando que grande parte da
producdo é direcionada a exportacdo para outros estados e para o Exterior.

Segundo o jornal, a criacdo do gado de corte era pouco desenvolvida no Parand, sendo que,
geralmente a carne era importada do Mato Grosso e do Rio Grande do Sul, passando o inverno em
Sdo Paulo, tornando-se assim, o preco elevado para os paranaenses, ficando praticamente inviavel
comer carne. “A carne subiu cerca de 1500% nos tltimos 10 anos, desapareceu da mesa dos menos
favorecidos™81,

A crise alimentar paranaense que se dava pela “falta de proteina animal”, teria comoalternativa
0 consumo do pescado, porém segundo a reportagem do jornal, 0 consumo de pescado doparanaense
representava um quilo per capta por ano, e portanto, era insuficiente para suprir a necessidade do
consumo paranaense. Pelo exemplo de Curitiba, o consumo estava em cerca de 3 quilos, ainda muito

abaixo do recomendado pela FAO “que estabeleceu 10 quilos per capita por
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ano”82, Se tratando do litoral, havia uma abundancia do pescado, porém faltam equipamentos para o
armazenamento como os frigorificos e assim aumentar o desenvolvimento dessa industria, além disso,
também faltam os incentivos para o0 consumo deste produto.

Na época, uma reportagem do jornal O Diério do Parana, relatava que regime alimentar na
regido Oeste do Parand, “apresentava as melhores condi¢des de nutrigdo no Estado™®3, e que a
alimentacdo em geral era baseada no arroz, feijdo, café e pdo. O Oeste do Estado tinha em sua
predominancia o milho, o feijdo, o toucinho e o aipim. J& o Norte era voltado para o arroz, feijao,
milho e café e no Sul é o arroz, feijdo, leite e pao “ressalta-se, que o leite entra em proporcdes
insignificantes na alimentacdo do sul, pois considerando-se o consumo, ndo atinge 0,080 litros por
pessoa’84,

A falta de alimentos de protecdo causa crises alimentares, como a falta de fornecedores de
proteinas animais: carne, leite, ovos, laticinios e ao contrario o excesso de cereais e leguminosas
“utilizadas para satisfagdo das necessidades de hidratos de carbono face ao deficiente consumo de

agucar’®,

82 |dem
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Capitulo 04 - Comer carne ou buscar alternativa?

O consumo de carne é criticado por varias correntes, entre essas aquelas que tratam sobre
salde humana, o bem-estar animal e o direito de viver e a protecdo ambiental. O habito de consumir
carne é tido como milenar, sendo que em 1970 os movimentos em favor ao vegetarianismo, questfes
de género, protecdo e bem-estar aos animais e a0 meio ambiente, surgem para entrar em discussoes
causando inimeras polémicas. Ao se preocupar com a salde humana, as reflexdes vao além, pois se
faz necessario pensar nas outras formas de vida e, com o reflexo ambiental e as bruscas mudancas
climaticas oriundas do uso excessivo dos recursos (bens) naturais principalmente com a pecuaria.

De forma geral, neste capitulo sdo discutidas questdes que justificaram a préatica do
vegetarianismo na década de 1970 como reflexo de um movimento social e politico da época. Para
isso 0 capitulo esta dividido em seis partes, em que a primeira trata sobre 0 aumento do consumo de
carne, seguida da producdo de carne e dos matadouros. A terceira traz questdes sanitarias que
envolvem o processo de producéo; a quarta sobre as questdes médicas que envolvem o consumo da
carne; a quinta sobre a alimentacdo e a nutricdo; e a sexta, acerca do questionamento acerca do

consumo de carne e suas possiveis alternativas.

4.1 O aumento do consumo de carne

Nesse subitem buscamos compreender as dinamicas do aumento do consumo de carne. Para
tal, serdo apontadas noticias e dados nacionais e locais (de Curitiba). Assim, foi realizada uma
pesquisa que buscou interpretar as razdes politicas, econdémicas e sociais que ocasionaram o aumento
da renda de parte da populacéo do Parana nas décadas de 1960 e 1970, e como as relacdes de consumo
na regido se transformaram.

Na pesquisa sobre reportagens, a categoria “aumento do consumo de carne” apareceu
somente 2 vezes em duas décadas, a primeira foi em 1971 e a segunda em 1972, antes destas datas e
depois nada foi encontrado sobre 0 aumento do consumo de carne no Parana.

Na primeira reportagem, em 1971 o jornal do Parana publicou uma reportagem no qual previa
uma estimativa que “até 1980 o consumo de carne sofrerd um aumento de 40%”. Em uma das reunifes
do Grupo Misto Assessor de Carnes da ALALC (Associacdo Latino-Americana de Livre Comércio)
foram discutidos dados ofertados pela FAO segundo a qual o célculo da producédo mundial totalizando
83 milhdes de toneladas em 1970, de modo que a estimativa prevé “um aumento do consumo de cerca

de 40 por cento, em 1980, isto é, 35 milhdes de toneladas a mais8.” Nesse sentido, se destaca a

86 BIBLIOTECA NACIONAL. Até 1980 o consumo de carne sofrera um aumento de 40%. Diario do Parana: Orgdo
dos Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1971. Disponivel em:
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necessidade de o governo apoiar as campanhas de febre aftosa, brucelose e tuberculose nos animais,
pois segundo o jornal “a sanidade animal esta limitando o comércio exterior da América Latina®"”.

Na segunda reportagem, em 1972, “o consumo de carne bovina no Brasil vem crescendo a
niveis bons nos ultimos anos, da mesma forma em que aumenta o rebanho e sua taxa de desfrute”®8,
Portanto, o mercado interno estava abastecido e com excedente de producéo, possibilitando assim
abertura para que o pais pudesse se tornar grande produtor mundial de carnes.

A demanda pela carne tanto no &mbito nacional quanto no exterior faz aumentar a oferta da
carne, segundo a reportagem do jornal publicada em 1961 “Cresce em quase todo o mundo, de forma
acentuada, a renda per capita, 0 que se traduz em maior poder aquisitivo™8. Primeiramente os gastos
pessoais séo direcionados ao consumo de ordem alimenticia, entre esses produtos cresce a demanda
por carne ndo s6 no Brasil, mas em todo o globo terrestre, portanto, a carne entra na lista de alimentos
considerados de maior necessidade.

O crescimento demogréafico contribui com o0 aumento do consumo de carne e
consequentemente o aumento da demanda, por exemplo: 0s paises europeus, entre esses podemos
citar, Gra-Bretanha, Alemanha, Holanda, Austria etc. “Observa-se, também, que entre 0s paises de
standards de vida mais elevado, especialmente as nacGes europeias, as populacdes se expandem, a
capacidade de aquisi¢do segue 0 mesmo ritmo, e em contraste, na maioria dos casos, as limitagdes
territoriais”®. Ou seja, ndo ha espaco territorial suficiente para que ocorra o aumento do rebanho e
assim fortalecer o mercado interno, consequentemente o Brasil entra em cena como um grande
exportador de carne em potencial de avancos.

No setor da economia publicado pelo jornal DP em junho de 1961 fica destacado como titulo
na reportagem que estdo “Abertos Para a Carne do Brasil Todos os Mercados”. Segundo a reportagem
a FAO (Organizac6es das Na¢des Unidas para Alimentacdo e Agricultura) se apoiou em uma analise
de projecdo de mercado até o ano de 1965, resultando que “a carne é o Unico produto de receptividade

indiscutivel no plano internacional, ja que vinte e um paises do mundo aumentaram 0 Seu consumo

<https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=an0%20197 &pesq=%22%20consumo%20de%
20carne%22&pagfis=83946> Acesso em 29 de dez. 2023.
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88 BIBLIOTECA NACIONAL. Em cima da noticia. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados (PR) - 1960 a
1979. Curitiba, 1972. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$=86390> Acesso em 29 de dez. de 2023.

89 BIBLIOTECA NACIONAL. Vantagens na venda de carne. Diério do Parana: Org&o dos Diarios Associados (PR)
- 1960 a 1979. Curitiba, 1961. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=an0%20196&pesq=%22%20consumo%20de%
20carne%22&pagfis=36971> Acesso em 20 de dez. 2023.
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de carne bovina™?!. Para o Brasil que se encontra em um cenario excepcional com as melhores
condicdes de expansdo para o exterior através da pecuaria de corte, essa noticia veio a contribuir com
0 seu desempenho no mundo afora.

Esse assunto foi pauta em uma reunido promovida pelo Movimento de arregimentacao
feminina, em S&o Paulo, muitos representantes politicos fizeram parte desse momento histérico. Entre
esses, 0 Sr. Osvaldo Leite Ribeiro, da Sociedade Rural Brasileira, 0 qual em sua fala afirmou que “o
preco da carne em 1959, sofreu grande alta em virtude da orientacdo dos governos passados. Atraves
de medidas inadequadas como o tabelamento provocando o cdmbio negro e o encarecimento do
produto™?, Disse que por causa desses desacertos foi necessario importar carne da Argentina,
deixando um enorme prejuizo para a pecuéria nacional.

Segundo a reportagem mencionada, o Sr. Leite Ribeiro acreditava que os fatores
meteoroldgicos eram fundamentais para o aumento do preco da carne, por esse motivo a melhor
estratégia de mercado seria exportar. Ele sustenta a tese de que o Brasil deve entrar imediatamente
no mercado internacional.

Dois meses depois da noticia sobre a importancia de comecar 0s investimentos para
exportacdo da carne bovina, o jornal publicou uma reportagem sobre o porqué ndo deveria exportar
e sim dar a prioridade para o consumo interno do produto®.

Segundo o Sr. Djalma Faraco, um dos conselheiros da COAP e diretor da Divisdo de
Abastecimento alimentar da Prefeitura “o brasileiro come per capita apenas 22 quilos de carne ao ano,
ou seja, 60 gramas por dia, 0 que demonstra que o poder aquisitivo de nossa gente ndo pode suportar
os pregos da carne”®*. Seguindo essa afirmacdo compreende-se que a exportacdo da carne ndo faz
sentido, pois segundo ele “o que se deveria fazer € incentivar o consumo de carne dentro de nossas
fronteiras™%, tanto o de carne bovina quanto 0s ovos, peixes, caprinos, suinos etc.

Segundo a reportagem publicada de 1961, até esse momento a carne fria (ou resfriada) ndo
tinha caido no gosto do povo paranaense, mas com confianga e otimismo o entrevistado fala sobre as

experiéncias em outros estados como S&o Paulo e Rio de Janeiro, onde a populacgdo custou a aceitar,

91 BIBLIOTECA NACIONAL. Abertos para a carne do Brasil todos os mercados. Diario do Parana: Orgéo dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1961. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=an0%20196 &pesq=%22%20consumo0%20de%
20carne%22&pagfis=37451> Acesso em 20 de dez. 2023.
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93 BIBLIOTECA NACIONAL. Faraco: ndo se justifica exportacdo de carne, ha falta no pais! Diario do Parana:
Orgéao dos Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1961. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$s=38541> Acesso em 20 de dez. 2023.
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mas aos poucos foram se adaptando as novas tecnologias (ofertas de mercado) e que provavelmente
assim ocorrerd no Parang também.

Os acougueiros se recusavam a aceitar essas carnes e junto aos pregos inferiores aos que
estavam acostumados a receber pela carne verde. E um dominio que estrategicamente os
“marchantes” e atacadistas tinham contra os agougues®.

Quase 1 ano depois da reportagem que falava sobre a ndo aceitacdo da carne resfriada, em 1962 é
publicada uma reportagem sobre a carne resfriada: “O consumo de carne resfriada, fornecida pela
Prefeitura de Curitiba com apoio de Instituto Sul Rio Grandense de Carnes € de 10 mil quilos por
semana”®’. Nesta reportagem em favor do consumo da carne congelada era afirmado que s6 ndo se
consomem mais do que o apresentado por causa das desavencas entre agougues, marchantes e
frigorificos particulares.

O jornal publicou em 1967 uma reportagem em que afirma ‘“Povo Come Mais Carne”.
Segundo o texto, “o consumo da carne bovina aumentou em cerca de mil cabegas, mensalmente, este
ano, em Curitiba”. O motivo apontado para o aumento do consumo de carne nesta regido foi a queda
no preco do produto, ou seja, a oferta estava muito maior que a procura e por esse motivo 0s
organizadores do mercado de carne reduziram 0s precos o que contribuiu para 0 aumento do consumo
da carne. “No més passado, foram abatidas 7.193 cabegas, em Curitiba, enquanto durante todo o ano
passado esses abates ndo chegaram a 6 mil cabecas, em média®®”.

Em 1969 o jornal publicou uma reportagem que falava sobre o possivel aumento do consumo
de carne com o fim da febre aftosa, nesta era mencionado que com a eliminacéo da febre aftosa nos
paises latino-americanos, provavelmente havera um aumento de 17 para 22 gramas do consumo diario
de carne por habitante. Segundo o jornal “proporcionando melhores niveis de nutrigdo a mais de 100
milhGes de pessoas, ou seja, 3% da populagdo mundial™®®. Essa afirmacéo foi feita pelo entdo ministro
da agricultura Ivo Arzua na Il Reunido Interamericana sobre a Febre Aftosa e outras Zoonoses. De

acordo com o Ministro a estimativa de aumento de consumo de carne para a América Latinaem 1967,

% |dem

97 BIBLIOTECA NACIONAL. Carne resfriada: Curitibano come 10 t. por semana. Diario do Parana: Orgéo dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1962. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$=39867> Acesso em 29 de dez. 2023.

%8 BIBLIOTECA NACIONAL. Povo come mais carne. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados (PR) -
1960 a 1979. Curitiba, 1967. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=62523> Acesso em 29 de dez. 2023.

9 BIBLIOTECA NACIONAL. Consumo de carne serd aumentado com fim da aftosa. Diario do Parana: Org&o dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1969. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=72163> Acesso em 29 de dez. 2023.
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era de “em torno de 250 milhdes de bovinos, 130 milhdes de ovinos, 65 milhdes de suinos, mas que,
apesar disso, ndo registra ritmo de desenvolvimento compativel com o observado em outros setores

da economia, nem mesmo acompanha o crescimento demografico de nossos paises™1,

4.2 As controversias entre agougues e frigorificos, os controles governamentais e as questdes
sanitarias

Segundo uma reportagem publicada em 1973 pelo jornal DP, com o titulo “Interdicdo de
Matadouros”, Curitiba corria os riscos de ter todos os matadouros interditados, sendo o 6rgédo
responsavel para essa avaliagdo o0 GEPA (Grupo Executivo de Producdo Animal) vinculado ao
Ministério da Agricultura. A atividade do 6rgdo era voltada a compreender as condi¢des higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas dos matadouros, principalmente os que ndo possuiam Inspecdo Federal.
Segundo o grupo empenhado em fazer essa atividade, a reportagem relata que “na maioria dos casos
ndo sdo encontradas as minimas condigdes exigidas”10%- Por exemplo, a questdo da agua e da rede de
esgoto, as condi¢Oes reais analisadas eram de total precariedade na estrutura dos estabelecimentos,
considerando que os locais geralmente eram inadequados para os funcionamentos desses matadouros,
de maneira geral ha muita falta de higiene. Sem uniformizacdo e equipamentos, ou seja, 0S
funcionarios correm riscos de acidentes e também de contaminacéo.

A pesquisa realizada pelo GEPA contava com uma equipe de 10 auxiliares, entre esses havia
um técnico rural, médicos veterindrios como Roberto Nogueira da Gama, que exercia a funcao de
diretor do GEPA. As atividades foram iniciadas no dia 12 de mar¢o de 1973, sendo que o trabalho
era integral, além de abranger Curitiba realizaram sua vistoria em outros doze municipios: Sao José
dos Pinhais, Piraquara, Araucaria, Campo Largo, Campina Grande do Sul, Colombo, Rio Branco do
Sul, Mandirituba, Cerro Azul, Quatro Barras, Almirante Tamandaré e Palmeiras.

O que direcionava o estudo e servia como base era a Portaria n°4, publicada no “Diario
Oficial” em 22 de janeiro de 1973, pelo diretor geral do Departamento Nacional de Producédo Animal.
O Sr. Roberto Nogueira Gama mencionou na reportagem sobre a questdo da implantacdo da
federalizagdo da fiscalizag@o sanitaria da carne. Segundo ele, “trata-se de um fato inédito no mundo

pois até agora nenhum pais tomou tal iniciativa. A implantacdo da federalizacdo da fiscalizagédo

100 |dem

101 BIBLIOTECA NACIONAL. Interdi¢do de matadouros. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados (PR) -
1960 a 1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
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sanitaria da carne em todo o Parana partindo-se da ‘Grande Curitiba’, constitui-se numa medida de
alto alcance sob todos os aspectos em que seja encarada”192,

Lado a lado desse estudo sobre as condic¢des sanitarias dos matadouros, também estava sendo
feito outro de grande importancia, o qual tinha como objetivo compreender um pouco mais sobre a
distribuicdo e o consumo de carne na Grande Curitiba. O primeiro passo desse estudo consistia no
levantamento do numero de acougues, mercearias, hospitais, casas de carne, supermercados,
subsisténcias militares, instituicGes escolares, churrascarias, entre outros estabelecimentos. O diretor
do GEPA afirmou que estudaria “todos que consomem carne bovina, suina ou de aves em grande
quantidade™93, Em seguida com esses dados em méos poderia seguir para o segundo passo, que seria
a etapa de cadastramento desses estabelecimentos, portanto, para saber a procedéncia e qualidade da
carne gue ali estava em cada estabelecimento.

O estudo, que buscava compreender a distribuicdo e o consumo de carne, visitou 541
estabelecimentos da Grande Curitiba. J& no setor de matadouros, a pesquisa sobre aspectos higiénico-
sanitarios e tecnologia, realizou visitas em 20 estabelecimentos avicolas, 26 de suinos e 12
estabelecimentos de bovinos. Até a publicacdo do jornal ainda estavam faltando 2 matadouros de aves
e 1 de suinos, e portanto, a pesquisa estava ainda em andamento. Mesmo assim, o Sr. Roberto
Nogueira da Gama, relatava “que em fins deste més, terda o numero dos estabelecimentos
interditados”, e como questdo de ética, s seria divulgado o nome destes estabelecimentos, apds a
publicacdo em “Didrio Oficial”. Nesse momento entravam os resultados da pesquisa de distribuicao
e consumo, pois tendo em vista o consumo e distribuicdo saber-se-ia quantos matadouros seriam
interditados e assim ndo faltar4 carne para o0 consumo, pois segundo ele “os matadouros que
anteriormente possuiam inspecdo federal, estardo preparados para suprir as necessidades da
populagéo”104,

Segundo Roberto Nogueira da Gama, esses dados s@o exclusivos, portanto, ndo sao
encontrados em nenhum outro lugar e acrescenta que foram obtidos até a publicacdo deste jornal e
portanto, ainda, podem ser alterados. Segundo ele, os resultados das duas pesquisas foram o0s
seguintes: “75% da carne bovina consumida pelos estabelecimentos pesquisados em Curitiba, procede

dos matadouros que contam com a inspecao federal. Os 25% restantes provém de fontes néo

102 |dem
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104 BIBLIOTECA NACIONAL. Interdicdo de matadouros. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados (PR) -
1960 a 1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
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inspecionadas pelo governo federal; 87% da carne suina consumida ndo possui inspecéo federal;
apenas 30 % das aves consumidas possuem inspecéao federal.”

O resultado destas pesquisas levou a classificacdo dos decisdo dos estabelecimentos como 0s
recuperaveis e os irrecuperdveis, ou seja, no final de tudo, todos os estabelecimentos foram
interditados, pois nenhum tinha as condi¢cbes minimas de servigo exigidas. Os recuperaveis teriam
tempo curto, médio e longo prazo para se adequar as normas e legislacdo federal e assim se manter
em funcionamento. O 6rgéo responsavel por aprovar ou ndo o plano de acdo de cada estabelecimento
é 0 DIPOA (Divisao de Inspe¢do da Producdo de Ordem Animal).

Em uma publicacdo do jornal DP em 1974 cujo titulo ¢ “Frigorifico afirma que ha carne
sobrando”, era informado que houve uma retragdo temporaria no consumo de carne. O Guapeva de
Londrina tinha capacidade de abater 500 cabecas por dia, porém, estava abatendo apenas a metade,
pois ndo havia demanda/ a procura pela carne. De acordo com o jornal DP é normal a falta de interesse
e procura por carne nesse periodo de pds festas, e é nessa época que os bois estdo gordos e tem mais
oferta do que demanda.

Com o fechamento de muitos estabelecimentos, que geralmente eram pequenos, apenas dois
ficaram abertos atendendo as condic¢fes de higiene exigidas pelo Ministério da Agricultura. Os
responsaveis pelo abastecimento em Curitiba eram o “Parana-Pecuaria ¢ o Guapeva”. Apenas esses
dois tinham inspecdo federal, os outros sem inspe¢do ndo tinham permissdo para comercializar no
mercado de Curitiba.

Em 1974 a SUNAB anunciou que “O Parana devera fazer parte de um plano nacional de
estocagem”105 em conjunto com CIBRAZEM, no qual dispde de capacidade para 1000 toneladas,
porém, segundo o Frigorifico Guapeva a participacdo apenas seria possivel “se houver subsidio
governamental”106,

Em agosto de 1974 o jornal DP publicou uma reportagem com o titulo “agougueiro denuncia
grande frigorifico”. Segundo a reportagem ocorriam disputas entre agougues e frigorificos,
basicamente 50 acougueiros se reuniram para discutir 0 que acontecia no cenario da carne, a
desavenca tinha a ver com a carne verde e a carne congelada. Segundo os agougueiros o frigorifico
estava cobrando mais, por exemplo: na nota fiscal eles colocaram o valor tabelado que nesse caso era
Cr$ 5,20 por quilo de dianteiro, s6 que a dendncia é que na realidade estavam tendo que pagar Cr$

1,80 a mais do que foi acertado no “acordo de cavalheiros™ totalizando Cr$ 7,00, sobre o quilo do

105 BIBLIOTECA NACIONAL. Frigorifico afirma que ha carne sobrando. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$=98005> Acesso em 29 de dez. de 2023.
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traseiro. A diferenca era maior ainda, pagava-se Cr$ 11,00, porém na tabela e na nota fiscal o valor
era Cr$ 9,50107.

Até a publicacéo da reportagem nada foi resolvido sobre essa discussao e, ficou decidido entre
0S agougueiros que enquanto Curitiba prosseguia consumindo carne congelada, 0s agougueiros
passariam a utilizar as quotas da COBAL (Companhia Brasileira de Alimentos), pois segundo 0s
proprietarios de agougues havia “200 toneladas estocadas nos armazéns da Cibrazem (Companhia
Brasileira de Armazenamento)”1%, Segundo a reportagem, a Companhia Brasileira de Alimentacéo
estava entregando aos agougues a carne congelada por Cr$ 9,50 o traseiro e a Cr$ 5,20 o dianteiro.

De acordo com a reportagem, o medo dos agougueiros era ficar sem carne para a venda, por
isso, a demora para fazer a denuncia, porém a situacdo chegou no ponto do colapso de modo que nédo
podiam mais adiar esses problemas enfrentados por eles.

Apenas lugares como: hospitais, entidades filantropicas, algumas escolas e os quartéis
militares € que estavam recebendo carne verde e o restante da populacdo passou a consumir carne
congelada. Porém, segundo a reportagem era proibida a comercializacdo de carne verde no atacado.
Podemos considerar que estavam ocorrendo prejuizos, por exemplo: alguns tipos de carne ndo se
conseguiam, nesse caso, apenas filé e alcatra puderam ser cortados com serra-fita.

A partir da reportagem notou-se um relato sobre um senhor que fazia compras num
determinado agougue, ele ndo quis revelar o seu nome, mas afirmou que desde 1944 como soldado,
durante a guerra, comia carne que fora congelada em 1913. Segundo ele, “ndo encontra qualquer
diferenca" e diz que tudo ndo passa de preconceito do brasileiro, ja que nos outros paises esse tipo de
carne é consumido normalmente.109”

A SUNAB se posicionou diante das dendncias efetuadas pelos acougueiros contra pelo menos
um frigorifico que costumava fazer as cobrancas por fora, uma das punicdes era a restri¢ao, ou seja,
“trata-se da proibicdo de abate de boi até o final do més, ao contrario dos demais frigorificos como
Luso-Brasileiro Central (1000 cabecas), Parana-Pecuéaria (1000 cabecas), Maringa (500 cabecas),
Santo Antonio (1000 cabecas) e Guapeva (2000 cabecas) esses ja estdo com as cotas determinadas,
dentro da reducéo de 1/6 como determina o governo federal.110

107 BIBLIOTECA NACIONAL. Acougueiro denuncia grande frigorifico. Diario do Parana: Orgao dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=99723> Acesso em 29 de dez. de 2023.
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110 BIBLIOTECA NACIONAL. Divulgadas cotas do abate de boi. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=100163> Acesso em 29 de des. 2023.
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Segundo a reportagem publicada em 1974, “de 10 a 15 % o prejuizo da congelada”, a carne
congelada tinha uma perda de 10 a 15% durante o percurso do frigorifico, acougue e casa do
consumidor. Segundo os agougueiros, ndo sé eles estdo insatisfeitos com essa nova forma de se
trabalhar com a carne, mas também as donas de casa que fazem uso deste produto. Essas mulheres
falavam que tem “muita agua e espuma sai da carne quando esta sendo frita ou cozida™11,

Geralmente essas reclamagBes surgem dos agougueiros que ndo tem o0s maquinarios
necessarios para operar essa carne, 0s que possuem reclamam mesmo € da perda de peso no produto
final, segundo esses “boa parte da carne que seria vendida como traseiro, tera de ser transformada em
carne moida.” Dona Leocadia Constatino Batista disse que até usa a carne congelada, mas que nao
aprovou porque ela fica muito dura. E necessario cozinhar mais de duas horas na panela de presséo,
perder peso e ndo é saborosa como a carne verde”12,

Uma outra dona de casa que ndo quis revelar seu nome afirmou “eu ndo compro esse tipo de
carne porque destroi o figado da gente”!13, Mas também tem aquelas como a dona Ivone Borda que
utiliza o produto sem problema, dizendo que ndo observa diferenca alguma, e outras como Jurandyr
Pereira que afirmou ter gostado do produto “melhor que 0 da carne verde14,

O consumo da carne congelada estava sendo obrigatdrio desde o dia 16 e se prolongou até o
dia 31/08/74. Porém, o frigorifico Bordon, encarregado de colocar 450 toneladas de carne no mercado,
ndo trouxe o produto para o Parana até o0 momento daquela publicacéo, e acabou por criar um tipo de
colapso na cadeia produtiva e consequentemente crise da carne, resultando em preocupacéo para a
SUNAB, por nao ter distribuidores para a entrega do produto através do frigorifico Guapeva, pois a
cota entregue pela Cobal, de 200 toneladas foi esgotada. O problema era que o consumo obrigatorio
da carne congelada foi estendido para os 13 municipios da regido metropolitana.

Na mesma publicagdo, aparece a reportagem com o titulo “Vegetal, quem a experimentou?”
A carne congelada apresentava um custo elevado e aparecia como uma alternativa a soja. Com a
tecnologia de industrializacdo pode-se encontrar das mais diversas formas, desde carne até o bife e a
farinha torrada, sendo entdo vendidos, os “enlatados”. Porém mesmo sendo uma alternativa ao

consumo de carne, € pouco procurada pela populacdo, levando assim, a decepc¢do aos gerentes

111 BIBLIOTECA NACIONAL. Um frigorifico em maus lencois. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados
(PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=99783> Acesso em 29 de dez. 2023
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comerciais por causa da baixa procura. Em um supermercado da regido, o gerente falou que vendem
cerca de duas latas por dia, sendo que tem dias que nada sai.

As pessoas que foram entrevistadas para falar sobre esse produto alternativo, quase nada
sabiam sobre o assunto e ou nunca haviam experimentado. Os nutricionistas alertam que “uma
alimentacdo baseada somente em proteinas vegetais € deficiente, sendo indispensaveis as de origem
animal, consideradas de primeira ordem™. A soja, todavia, € uma excecao, dizem, esclarecendo que
substitui totalmente as de origem animal”115,

Segundo a reportagem “enquanto em 100 gramas de carne bovina ha 20,50 gramas de proteina,
em 100 gramas de soja em gréo, ha 34 gramas de proteina, sem contar os glicidios (18 gramas) que
nao existem na carne”16,

E a luta entre os acougueiros e os frigorificos continuava, pois enquanto, na reportagem
anterior havia uma denuncia dos agougueiros contra os frigorificos, em outra é dos frigorificos
demonstrando descontentamento, por ndo gostarem nada da ideia de voltar a venda de carne verde no
mercado. O abate bovino para venda de carne verde no interior foi no periodo de 16 de setembro até
15 de outubro de 1974. O préprio Delegado da Delegacia Regional da SUNAB, Pedro Tocafundo
compreende que “os numeros de bois a serem abatidos sera insuficiente e que, serdo feitas
reivindicagdes junto a Superintendéncia e ao CONAB (Conselho Nacional de Abastecimento)”’,

Contudo, a reportagem demonstra dados interessantes, indicando que “ao todo foram 14.540
cabecas de gado abatidas no Estado, sendo que 4.000 pelo frigorifico Guapeva; 1.000 pelo Maringa;
2.400 pelo Baggio; 2.000 pelo Luso-Brasileiro; 2.000 pelo Santo Antdnio; 1.000 pelo Frigoeste; 2.000
pelo Parana Pecuaria; 20 pelo Rondon; 30 pelo Medianeira e mais 90 pelo Tulio”. Durante pelo menos
um més apenas 0 consumo de carne congelada foi permitido. Como estratégia de ndo faltar carne, a
Sunab pediu para que os acougueiros comercializassem carne da Cobal (Companhia Brasileira de
Alimentos), considerando que nesse periodo o consumo de carne verde estava sendo proibido.

Diante da “crise da carne” no estado, o Delegado Pedro Tocafundo foi atras de buscar
alternativas para resolver a situacao entre acougues e frigorificos, considerando que “as 1540 cabecas
abatidas nesses meses pelos frigorificos com inspecao federal ndo atenderam a demanda, além disso,

tem a questdo do transporte pois tem uma distancia muito grande entre 0S municipios”.

115 BIBLIOTECA NACIONAL. Vegetal, quem a experimentou? Diario do Parana: Org&o dos Diarios Associados
(PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
s=100338> Acesso em 29 de dez. 2023.
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O delegado tinha como objetivo “efetuar um levantamento real dos problemas e
necessidades”, conseguindo junto ao CONAB (Conselho Nacional de Abastecimento), uma possivel
solucdo desse problema, que seria liberar o abate de animais nos frigorificos sem inspecdo. Segundo
ele, uma das justificativas “¢ que até o momento a inspecdo federal é obrigatoria pelo DIPOA
(Departamento Nacional de Inspecdo dos Produtos de Origem Animal) somente no litoral, regido
metropolitana e Curitiba, onde, desde segunda feira daquela semana, foi permitido apenas consumo
de carne congeladall8,

Na reportagem seguinte, do dia 16/10/74 foi possivel observar os desleixos sobre a crise da
carne, com o titulo de “Reinicia o abate de boi, ¢ o fim da carne congelada”. A partir dessa data a
carne verde voltou aos mercados, contudo, se mantinha o problema de abastecimento em outras
regibes do Parana como Guarapuava, Cascavel e Ponta Grossa, pois esses municipios continuavam
sem carne por estarem sem o SIF-Servico de Inspecdo Federal, o que favorecia os abates clandestinos
(mercado negro). Por outro lado, os que podiam fazer esses abates ndo possuiam estrutura de
distribuicdo. Enquanto tudo se resolvia concretamente os agougueiros da regido de Curitiba estavam
pegando a carne da Cobal em um preco inferior ao acordo de cavalheiros - Cr$ 5,20 pelo dianteiro e
Cr$9,05 pelo quilo de traseiro!!®.

Os comerciantes afirmavam que o consumo diminuia quando a oferta era de carne congelada,
mesmo que essa fosse enviada pela Cobal, que seria de melhor qualidade, pois é a carne voltada para
a exportacdo, mesmo assim, preferiam isso do que se sujeitar aos “bonecos” no qual geralmente os
grandes frigorificos cobram desrespeitando o acordo de cavalheiros.

Segundo Pedro Tocafundo, o interior do Estado tem frigorificos em boas condi¢des de higiene
para o abate, mas ndo possuem inspecao federal, 0 motivo real é porque esse servi¢o ainda nao chegou
até 1a. “Pensando no abastecimento do Parand pelo menos até o final do més de outubro de 1974
seriam abatidas 20.590 cabecas de gado. Mesmo assim, a Cobal continua entregando carne para 0s
acougues e supermercados interessados no produto congelado.

Na sequéncia, outra reportagem foi publicada em 16/10/1974 pelo JD, com o titulo “Abate
bovino, livre apds o dia quinze”. Em outras palavras haveria carne verde e congelada, e o consumidor

poderia escolher o que consumir até que o governo conseguisse elaborar um novo plano de estocagem

118 BIBLIOTECA NACIONAL. Proibic&o do abate é a preocupacio. Diario do Parana: Orgao dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$=99938> Acesso em 29 de dez. 2023.

119 BIBLIOTECA NACIONAL. Reinicia o abate de boi. E o fim da carne congelada. Diario do Parana: Orgéo dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=100821 > Acesso em 29 de dez. 2023.
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de carne. Essa informacéo foi repassada pelo Delegado Regional da Sunab Pedro Tocafundo. Por
outro lado, era de se esperar, conforme estava ocorrendo a escassez da carne entdo congelada que as
pessoas estavam consumindo. A Sunab informou que 250 toneladas foram consumidas no més de
publicacdo da reportagem, além disso, se alertou também que a qualidade dessa era inferior aos dois
meses anteriores.

Segundo a Sunab, o novo plano poderia ser colocado em prética no préximo ano em meados
do més de janeiro, j& que é nesse més que o boi fica mais gordo e a oferta aumenta. A liberagdo do
abate da carne a partir do dia 15 de dezembro serviu para todas as capitais que estavam no plano da
carne congelada. Segundo o Delegado “caso 0 plano de estocagem seja iniciado logo no inicio do ano
nao tera mais necessidade de consumir carne congelada”2°,

Em 1976 o jornal DP publicou uma reportagem com o seguinte titulo: “Carne, os perigos no
consumo”. As imagens sdo assustadoras e mencionava-se que a “Carne sem inspec¢ao" ndo pode ser
vendida nos acougues, nem deve ser consumida pela populacdo. Dai a preocupacdo de 6rgdos na
fiscalizagdo ndo s6 do manuseio do produto como também deve fiscalizar denunciando as
irregularidades para os organismos de controle™2L,

O DIPOA (Departamento Nacional de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal) afirmava
através de seus levantamentos que havia um nivel elevado de moléstias, as quais estavam afetando
tanto os rebanhos suinos quanto os bovinos no pais todo. A preocupacao era de que a maioria dessas
doencas seriam transmissiveis ao ser humano, através do consumo de carne e de seus derivados.

Portanto, o 6rgdo vinculado ao Ministério da Agricultura reforcava e insistia em alertar a
populacdo dos riscos e perigos ao consumir a carne sem inspecao. Uma estratégia para tentar amenizar
essa situacdo era investir mais em fiscalizacdo e assim saber sobre as condi¢fes sanitarias tanto da
producdo da carne como dos produtos industrializados destinados a alimentacdo. Pensando nisso, a
DIPOA divulgou na reportagem publicada em 1976 pelo jornal DP dados importantissimos referentes
aos estabelecimentos que sofriam sua fiscalizagdo sem contar aquelas carnes que séo oriundas de
matadouros clandestinos, geralmente em bairros periféricos e pequenas cidades do interiort22,

Em 1973 nos estabelecimentos fiscalizados foram abatidas 343.700 cabecas de gado bovino,

desses foram rejeitadas 884 linguas; 5.444 coracdes; 4.103 cabecas; 60.210 pulmdes; 11.940 figados;

120 BIBLIOTECA NACIONAL. Abate bovino livre até o dia 15. Diario do Parana: Orgéo dos Diérios Associados
(PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1974. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
$=100255> Acesso em 29 de dez. 2023.

121 BIBLIOTECA NACIONAL. Carne, 0s perigos no consumo. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios Associados
(PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1976. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagdfi
s=111663> Acesso em 29 de dez. 2023.
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74.171 rins; 111.396 intestinos; por conter algum tipo de doenca e por esse motivo foram retirados
do mercado de carne pelo 6rgao DIPOA123,

Em 1974 estes dados ndo modificaram muito sendo abatidas 354.964 cabecas, e rejeitados as
seguintes visceras: 1.388 linguas; 5998 cabecas; 5.426 coragdes; 67.188 pulmdes; 11.856 figados;
61.003 rins e 75.131 intestinos. Entre as doengas que mais causaram danos nas visceras dos animais
o destaque ficou para a cisticercose, adipoxantose. Havia ainda outras doencas que apareciam em
porcentagens menores, como: abcessos, admite, actinomicose, tuberculose, hepatite, pneumonia,
caguexia, ictericia. E para a questdo da carcaca foram encontradas a incidéncia da cisticercose no qual
apareceram cerca de 4.853 animais do total abatido nestes dois anos. Em 1975 das 549.325 cabecas
abatidas pelo menos 4.271 carcacas apresentaram moléstias!?4,

Quanto as aves (galinhas, frangos, patos, marrecos, perus e gansos) as moléstias podem ser
colocadas da seguinte maneira, dos 7.994.467 espécimes abatidas no Estado em 1974 sob a
fiscalizacéo federal, 91.083 foram proibidas de estar no mercado da carne. Destas citadas pelo menos
21.979 estavam com moléstias como caquexia, abcessos (16.633), leucose com 16.261. Qutras
doencas mencionadas que atingiam as aves eram ascite, contaminacgdo, consusao, epitelioma, doenca
de Marek, verminose, sarna e outras.

A DIPOA afirma que “o melhor remédio, porque ¢ preventivo, ¢ ainda a boa fiscalizagdo
sanitaria nos estabelecimentos de abate”. De acordo com a DIPOA “Se nao houvesse o controle das
autoridades no abate e industrializacdo de gado bovino, suino, ovino, caprino, subprodutos,
certamente o indice de contaminacdo seria mais elevado.125”

O prefeito de Curitiba Omar Sabbag criou um decreto n°1067 com o intuito de assegurar o
consumo de carne de animais sadios, consequentemente, foi pensado em uma multa de um a quatro
salarios minimos ao infrator. Portanto, para conseguir vender as carnes nos agougues de Curitiba, se
fazia necessario passar por uma reinspecao feita pela Divisdo de Matadouros do Departamento dos
Servicos de Utilidade Publica. Esses matadouros contavam com médicos veterinarios para realizar as
inspecdes e assim aprovar a carne e essas eram carimbadas pelo nome de “reinspecionada”, além de
todo esse processo de inspecdo de qualidade também era necessario apresentar o certificado sanitario

para dai entdo a carne seguir aos agougues de Curitibal?6,

123 |dem
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126 BIBLIOTECA NACIONAL. Assegurando o consumo da carne sadia. Diario do Parana: Orgao dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1970. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=an0%20197 &pesq=%22%20consumo%20de%
20carne%22&pagfis=77901> Acesso em: 29 de dez. 2023.
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Segundo a reportagem publicada em 1970, comecaram a reforcar as normas e regras,
legislacBes, decretos e medidas extremas no qual sdo adotadas pela Superintendéncia Nacional do
Abastecimento (SUNAB). O objeto maior era proteger o rebanho nacional, ja que esse estava sendo
ameacado de ser extinto, por causa da ganancia, fazendo ocorrer o abate indiscriminado de gado
bovino, “conforme ja foi amplamente noticiado, marchantes inescrupulosos, em tempo de entressafra,
ndo poupavam da matanca nem mesmo as vacas reprodutoras”?’. O objetivo era manter os seus
ganhos em niveis elevados, mesmo quando o boi estava escasso no mercado.

A racionalizacdo desse produto alimenticio faz com que houvesse desequilibrio entre
consumidores e produtores, e uma estratégia seria diminuir o consumo de carne bovina e assim
conseguir controlar a crise e salvar o rebanho da extin¢éo. Uma saida ofertada pela SUNAB é cumprir
com os preceitos estatuidos na Lei Delegada N° 4-62. Para amenizar essa crise de abastecimento, o
ideal segundo a SUNAB ¢ incentivar o consumo de outras carnes, ou seja, “diversificar os héabitos
alimentares da populagdo, fomentando o consumo de outras carnes que existem em abundancia no
mercado”128,

De um lado os produtores de grande porte, visam apenas o lucro e “desejam manter o produto
ao preco da oferta e da procura”!?®, esses estdo muito bem colocados no mercado e enriquecidos para
enfrentar qualquer tipo de crise que poderia ocorrer no mercado interno. Ou seja, a escassez do
produto € o menor dos seus problemas, portanto, pouco se importam se acaso 0s consumidores
parassem de comer carne bovina.

De acordo com a reportagem publicada em 1970 “existe, porém, entre marchantes e
consumidores a classe de retalhistas”.130 Nesse caso, essa classe se sente prejudicada pela elevacao do
preco da carne bovina. Pois se ocorrer o processo de diversificacdo de habitos alimentares, e assim,
ocorrer que “a massa de consumidores optar pelos pescados, os retalhistas estardo irremediavelmente
perdidos™?31, pois vivem as margens do sistema e se ocorrer essa transformacao a situagao ficaria pior.

No dia 13 de dezembro de 1970 em uma reportagem do jornal DP falava sobre os matadouros
e assegurava a sanidade da carne ofertada para a venda aos consumidores. Como estratégia para evitar

0 consumo de carne ndo inspecionada, o Matadouro Municipal comecou os abates de animais de

127 |dem
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129 |dem
130 |dem
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pequeno porte nas vésperas dos momentos festivos como o de natal e ano novo, ofertando diversidade
de carnes para o consumidor: carneiros, cabritos, vitelos, leitdes e porcos.

Esse matadouro realizava exames que contribuem com as condic¢des do consumo, garantindo
assim, ao publico a qualidade do produto, além de proporcionar ao abate as condi¢fes essenciais de
higiene. “Para cabritos, vitelos, ¢ leitdes, ¢ cobrada a taxa de Cr$ 1,70 e para o abate de porcos
Cr$3,067132,

A prefeitura de Curitiba afirma a necessidade das precauc¢des ainda mais quando se fala de
doengas, “No caso dos suinos, ¢ grande a incidéncia de cisticercose, além de tuberculose e peste
suina™33, portanto, se faz necessario a realizagdo do exame antes do abate dos animais.

De acordo com a reportagem publicada em 1973 o Parané tinha 140 frigorificos e matadouros,
porém apenas 15 possuiam condi¢cdes de funcionamento, portanto, o Ministério da Agricultura
avisava que iria “realizar intensa fiscalizagdo nesses estabelecimentos nos proximos dias visando

assegurar 0 consumo de carne sadia a toda populacdo do Estado™34,

4.3. Questdes Médicas

Em 23 de junho de 1976 foi publicada no Jornal DP a noticia que trata sobre as questdes
médicas e religides. A reportagem se apoia em um especialista do Sul da Califérnia, o qual afirmou
que “os adventistas do Sétimo Dia tém menos possibilidades de contrair o cancer do que as pessoas,
devido provavelmente ao seu regime de vida”135, Segundo o médico Roland Phillips, especialista de
epidemiologia da Faculdade de Medicina de Loma Linda, na Califérnia, as pessoas que praticam essa
filosofia de vida vivem em torno de 6 anos a mais em relacdo aos demais.

Geralmente os membros dessa religido, tem como base alimentar o leite, ovos e verduras,
sendo assim, ndo consomem bebida alcodlica, ndo fumam, ndo consomem o ch4, café e também a

carne de porco. Em seus estudos consegue argumentar que “os casos de cancer do pulméo, do colon,

132 BIBLIOTECA NACIONAL. Matadouro garante sanidade da carne. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=an0%20197 &pesq=%22%20consumo%20de%
20carne%?22&pagfis=79791> Acesso em 29 de dez. 2023.
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134 BIBLIOTECA NACIONAL. Em poucas linhas. Diario do Parana: Orgao dos Diarios Associados (PR) - 1960 a
1979. Curitiba, 1973. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfi
$=92993 > Acesso em 29 de dez. 2023.

135 BIBLIOTECA NACIONAL. Médico diz que religiosos tém menos casos de cancer. Diario do Parana: Orgéo dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1976. Disponivel em: <
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90


https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=ano%20197&pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=79791
https://memoria.bn.br/DocReader/docreader.aspx?bib=761672&pasta=ano%20197&pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=79791
https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=92993
https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=92993
https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=112223
https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=112223

das mamas, da vesicula, da préstata e do ovario e também da leucemia sdo muito menos frequentes
entre os adventistas do Sétimo Dia”136.

Nessa pesquisa, 0 especialista aborda o estudo de 100 mil adventistas em trés anos e assim o
médico “sugere que 0 consumo de carne de vaca, de cordeiro e de peixe, juntamente com o uso diério
de grande quantidade de laticinios, fora do leite e de outros alimentos gordurosos, esta intimamente
relacionado com o perigo de cancer do colon™37,

Phillips conseguiu provar que as mulheres adventistas que seguem a dieta vegetariana “correm
60% menos riscos de morte por doengas corondrias do que o resto da populacdo” e os homens 84%
por cento a menos de casos fatais por doencgas. Lembrando que o especialista compreende que, pelo
menos, dois alimentos sdo usados em larga escalas pelas adventistas, nesse caso 0s citados sdo o
repolho e as frutas citricas, esses dois alimentos contribuem com sistema de enzimas do corpo
humano, ou seja, a desintoxicacdo das substancias cancerigenas absorvidas pelo organismo.

Outra reportagem publicada pelo jornal DP no més de junho em 1977 afirmava que segundo
médicos a populacdo curitibana comia muito mal. De acordo com a reportagem, o curitibano esta
consumindo cada vez menos carne, 0 que se da como consequéncia do baixo poder aquisitivo. Porém
os médicos afirmam que maior é o problema da agua do que a alimentagdo pobre em proteina de
origem animal. Isso ocorria porque boa parte dos moradores de Curitiba ndo tinham rede de agua
encanada e sofriam com a contaminacao deste recurso. Essas afirmacdes, segundo a reportagem do
jornal, vieram através do bioquimico Ernesto Aichinger, chefe do Departamento de Medicina Forense
e Psiquiatria, da Universidade Federal do Parand, e professor da Nutricdo em Salde Publica. Essa
pesquisa foi realizada em conjunto com os discentes do oitavo e nono periodo do curso de Medicina.
A pesquisa provou que como todo o brasileiro o “curitibano tem uma alimentagdo desequilibrada,
tendendo para hidratos de carbono™38,

De um lado é o baixo poder aquisitivo, de outro a questdo da alta de preco da carne, sem contar
com a questdo da contaminacdo da agua, “seja por aditivos, inseticidas ou quaisquer outras
substancias estranhas ao organismo”. Segundo o bioquimico, ele busca a mitridatizacao para explicar
que parte do organismo do ser humano se adapta a essa circunstancia.

Esse termo segundo a reportagem do jornal DP em 1977 tem a ver com o rei grego Mitridatis:

136 |dem
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138 BIBLIOTECA NACIONAL. Médicos concordam que, em Curitiba, come-se muito mal. Diario do Parana: Orgao
dos Diéarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1977. Disponivel em: <
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Durante um certo periodo, ele chegou a tamanho terror de ndo ser envenenado, que ja ndo
acreditava mais em seus provadores. E que muitos venenos tinham efeito retardado. Ento,
junto com aalimentacéo, passou a ingerir, todos os dias, uma pequena dose de arsénio. Assim
o0 dia que colocaram, em sua comida, uma dose letal do veneno, ele ndo morreu, como

aconteceria a qualquer outra pessoa. O corpo dele havia-se acostumado®3,

De acordo com a reportagem do jornal DP em 1977, ha pessoas que acreditam na tese que 0
agricultor come melhor. Porém, o bioquimico Aichinger diz que “por incrivel que pareca, € 0 homem
da cidade que tem melhores condicdes de se alimentar, tem um poder aquisitivo elevado, possui uma
série de produtos industrializados que lhe sdo oferecidos”, porém, para o bioquimico o homem rural
tem o problema dos “inseticidas”.

O biogquimico deu uma alternativa ao consumo de carne e segundo ele é possivel substituir a
proteina animal por proteina vegetal, “a proteina animal ¢ cara, e, em muitos casos, quando utilizada
acima das necessidades do organismo, ¢ guardada pelo corpo como reserva de calorias”. Nesse caso,
ndo faz sentido consumir mais do que o necessario, e sabendo dos precos elevados da carne, pode-se
substituir por outros vegetais os quais oferecem as proteinas necessarias que o organismo humano
necessita. O bioguimico explicou que é “através dos aminoacidos, depois de uma série de
transformacdes que se forma a proteina”. Também fala sobre a alta no preco dessas verduras, legumes
e cereais, deixando o espago para a soja, porém, a soja ndo tem tanta aceitacdo da populagdo e “sua
culindria é de dificil aceita¢do”140,

Segundo a reportagem do jornal, publicada em 1977, além da populacdo que vive na cidade,
0s que vivem no interior também se alimentam mal. O que intriga é que essas familias do interior
possuem alimentos em suas hortas e lavouras, e nesses casos teriam como se alimentar melhor do que
aqueles que vivem na cidade, porém, segundo a constatacdo dos técnicos da Associacao de Crédito e
Assisténcia Rural (ACARPA), o nivel da alimentacdo chega a 53%, 0 que € baixo em comparagdo ao
esperado.

A pesquisa teve como objetivo avaliar o nivel alimentar de acordo com os parametros
utilizados pela Acarpa, e considerava-se que pequenos produtores sdo aqueles que possuem de 0 a 30
hectares de terra para cultivo. A pesquisa abrangeu 653 familias, o levantamento das amostragens foi
realizado em 45 municipios das regides administrativas da Acarpa de Francisco Beltrdo, Pato Branco,
Ponta Grossa, Guarapuava, Paranagua e Curitiba. O INCAP é o responsavel pelo método qualificativo

e semi qualificativo e assim resultou em célculos para a dieta familiar dessas familias.

139 1dem
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O intuito da pesquisa foi de avaliar o nivel alimentar, saber a posicdo real, os motivos, por
meio de medidas capazes de contribuir com que os habitantes das zonas agricolas sigam pelo menos
um padrdo aceitavel de alimentagcdo. De acordo com a reportagem “dois dos principais motivos que
levam as familias rurais a se alimentarem com deficiéncia, sdo os tabus alimentares e a falta de
educac¢do nutricional 141,

Segundo o Método da INCAP “A alimentagdo padrao ¢ composta por 100 pontos, assim,
distribuidos: 40 pontos para gréos e raizes (batatas, feijao, mandioca); 30 para os produtos de origem
animal; 15 para os vegetais verdes e amarelos (alface, cenouras, etc.); 10 pontos para frutas; e 5 para
outros vegetais”42, Para a ACARPA, o tabu é o que determina a alimentacdo dessa populacdo, no
qual a pesquisa constatou que ha casos com menos de 50 pontos (insuficiente) referente aos alimentos
necessarios para uma boa alimentagdo. Segundo a pesquisa “existe em quantidade, mas ndo sao
consumidos por causa da ignorancia, pelo temor de que fagam mal43”. De acordo com a reportagem,
por exemplo: em Ponta Grossa a pesquisa revelou que entre as 385 familias entrevistadas, sdo de
baixa renda e cerca de 20% das mulheres entrevistadas, ndo comem frutas e verduras durante o ciclo
menstrual, 5,5% das gestantes ndo se alimentam de verduras, 29,1 % dos lactentes ndo se alimentam
de frutas e verduras e a maioria das mées ndo misturam leite com as frutas, tudo isso por acreditarem
gue fazem mal, ainda existem inumeros outros tabus que fazem com que as pessoas mesmo tendo
condicdes de ter uma alimentacdo adequada preferem ndo consumir certos alimentos.

Na reportagem, publicada em 1977, sob o titulo “Grupos de interesses e falhas na legislacao
colocam em risco a popula¢do no consumo de carne” quanto mais evoluido é o pais maior é o
investimento em favor da sua populacdo, nesse caso, refere-se aos cuidados sanitarios para assim
eliminar quaisquer causadores de doencas e manter a saude de seus cidaddos. Porém, essa afirmacéao,
deixa muito a desejar quando € observado que certos grupos de interesses com maior poder aquisitivo
podem dominar e até mesmo modificar algumas leis para garantir os seus interesses, mesmo se for
necessario ir contra com a saude de seu povol44.

Segundo uma reportagem publicadaem 1977 com o titulo, “a maioria das moléstias adquiridas
pelo homem, provém do consumo de alimentos contaminados, mal conservados ou pura e

simplesmente deteriorados™4°. Entre esses produtos podemaos citar a carne bovina, suina e de aves.
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No caso do Brasil, existe a inspecdo federal, organizada pelo Ministério da Agricultura, o
qual contribui com a satde do consumidor, ressalvando que “dentro de suas possibilidades”. “A
inspecao procura diminuir as doencas e, no caso, as filas de INPS”. Essa afirmacao veio através do
Grupo Executivo de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal do Parana (GEIPOA), que atualmente
é a Agéncia de Defesa Agropecuaria do Parand (ADAPAR). A equipe € composta por 1 a 2 médicos
veterinarios e 5 a 6 auxiliares, e a inspecao ocorre em tempo integral com o objetivo de eliminar
qualquer produto que tenha procedéncia duvidosa e que venha a transmitir doencas parasitarias,
infecciosas e outras ao consumidor final. Porém, ha falhas no sistema de fiscalizagdo, de “animal por
animal, viscera por viscera, s que em alguns casos ocorre de que os interesses de alguns grupos
sobressaem sobre a importancia da satde de seu povo, sendo assim, superior até mesmo acima da lei,
“tornam 0S conceitos de salde e higiene meras teorizagdes”146,

A legislagéo brasileira desta década determina que “a inspecdo federal s6 ¢ obrigatoria em
estabelecimentos que fazem o comércio interestadual e internacional.” Ou seja, se for voltada para o
consumo dentro do municipio ndo é necessaria a inspecdo. A publicacdo do jornal faz uma
interrogacdo a respeito desse assunto, “como se explica a defesa sanitaria do municipio?”14” Nesse
caso, 0s estabelecimentos preferem ndo investir na exportagdo nem nas infraestruturas exigidas pela
legislagdo. N&o querem complicacGes no decorrer do processo de producdo, porém, abre também as
portas para 0s abatedouros clandestinos, formando-se assim, uma concorréncia desleal, “sem qualquer
investimento ou fiscalizacdo colocam seus produtos no mercado e com isso, além de seremum perigo
para a salde do consumidor, terminam por aviltar o preco do produto no mercado”148,

Segundo reportagem publicada em 1977 “o Parana possui aproximadamente 460 abatedouros,
incluindo a ‘arvore oficializada’*%. Destes, apenas 30 passam por inspecdo federal, além de 4 fabricas
de conserva e 2 entrepostos.” O jornal afirma que geralmente sdo os agcougues de bairros e periferias
que oferecem carne ndo fiscalizada e provavelmente contaminada. Um conselho dado através da
publicacéo do jornal é que o consumidor zele pela sua salde, exigindo produtos fiscalizados e passado
por inspecdo mesmo no ambito municipal.

O jornal DP deixa um espago para as opinides dos leitores, sobre as expectativas do
abastecimento da carne bovina, fala-se em relagdo a questdo de que se faz necessario o racionamento

do consumo. Segundo o presidente do Cobal, Mario Vilela “os agcougues tém de baixar seus precos,
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porque estdo perdendo fregueses para 0s supermercados, que vendem mais barato, por continuarem

recebendo carne congelada do estoque do governo.”1%0

4.4. Planos governamentais para alterar os habitos alimentares

Em outubro de 1972 foi publicada uma reportagem pelo jornal DP com o titulo “Alimentagéo
e Nutrigdo”. Considerando que naquele periodo o Brasil era governado por militares, e o presidente
da época era Emilio Garrastazu Médici, que falava sobre uma estratégia proposta para ser
implementada. Seu projeto tinha como maior objetivo causar impacto nas areas de salde e agricultura.
Antes de colocar em préatica essa nova politica publica, se fez necessario grupos de estudos os quais
demoraram quase dois anos para concretizar o projeto, e, esses contavam com a colaboragdo de
assessores do governo como: Ministério de Planejamento e Ministério da Saude.

A data para anunciar o programa ficou para o dia 12 de outubro de 1972, propositalmente no
dia da crianca, pois a aplicacdo na préatica dessa politica publica foi pensada para iniciar dentro das
escolas através da merenda escolar, sendo que essa seria mantida pelos governos federal, estaduais e
municipais. Esse programa iria contribuir com a educagéo alimentar do povo brasileiro “aproveitando
alimentos de alto valor e que hoje sdo subestimados ou ndo sdo usados” >, Uma das propostas era a
criacdo do Instituto Nacional de Alimentacdo e Nutricdo (conhecido hoje por DIBRARQ), com 0
intuito de “promover uma verdadeira revolu¢do nos sistemas alimentares do nosso povo!®?”. As
preocupacOes do programa eram voltadas a inserir o consumo de carne de aves e de animais de
pequeno porte, como: coelho, reduzindo assim, a demanda por carne bovina. Consequentemente, com
o resultado da implementacdo desse programa se pretendia resolver o problema da crise da carne nao
sO6 no Parana como no Pais todo. Ou seja, sem demanda interna o objetivo ficaria voltado para a
exportacdo da carne bovina. A pesquisa realizada antes de criar o programa levou a compreender que
o0 brasileiro se alimenta muito mal, de forma pouco nutritiva. A estratégia de modificar os habitos
alimentares desde pequenos é algo bem pensado, pois assim, 0s detentores do poder tém o controle
de ofertar o que quiserem que a populacéo consuma, em outras palavras ¢ uma forma de controlar a

massa, pois “através da merenda escolar, muito brasileirinho esta aprendendo a gostar de certos
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alimentos que seus pais rejeitaram porque ignorantes de seu teor nutritivo e viciados em seu
paladar”13,

Segundo os estudos da FAO, conforme a reportagem publicada pelo jornal DP em 1972
“estima-se que 0 consumo da carne, no mundo, revelara um ‘déficit’1%4, ja em 1975. E que, em 1980,
poderia atingir 1,6 milhdo de toneladas. Isso significa que as fontes de suprimento da época eram
insuficientes. Segundo a reportagem publicada pelo jornal DP, o Brasil se encontrava entre os 10
maiores produtores do mundo, mesmo assim, representava apenas 2,4% do total. Mas além de nédo
bastar para a populacdo mundial, também temos que pensar no problema interno, considerar o
aumento da nossa propria populacdo, que segue em seus habitos alimentares o costume em consumir
a carne bovina, mesmo que com todos o0s incentivos para o consumo de carne de porte pequeno.

Em 1980 segundo a FAQO “o Brasil terd uma populacéo de 124.500.000 habitantes. Teremos,
portanto, que aumentar a nossa producéo de carne bovina de forma que atenda ao consumo interno e
sobre para exportar e produzir divisas que compensem as que vamos perder no café.” Porém, todavia,
€ ao contrario que se observa, primeiro a exportacdo e assim garantir o desenvolvimento econémico
do pais e depois o restante ser direcionado para 0 mercado interno e assim distribuir para a populacao

brasileira.

4.5. O questionamento do consumo de carne e suas possiveis alternativas

Entre as décadas de 1960 e 1970 em meio as transformac@es sociais e tecnolégicas, diversos
movimentos sociais eram protagonistas em relacdo as pautas e lutas, dentre esses podemos citar a
“contracultura” a favor do vegetarianismo pelo mundo afora, inclusive no Brasil. Uma de suas bases
de luta é contra os padrbes de consumo desenfreados, principalmente contra as industrias de carne,
baseando-se em defesa a0 meio ambiente, a favor dos animais e seu bem-estar, sempre levando em
consideracao o respeito a natureza.

As praticas das populacdes vegetarianas levam em consideracéo o ato de ndo consumir carne
de nenhum animal, sendo assim, sdo classificados em quatro categorias: a)os ovolactovegetarianos -
é a populacdo que ndo consome carne em seu cardapio, vegetarianos estritos, ndo consomem
alimentos derivados de animais; b) os ovo vegetarianos - 0s que consomem 0vV0S mas nao a carne e
C) 0S veganos que sua pratica é considerada a mais radical entre todos os citados anteriormente, ou

seja, ndo consomem qualquer tipo de produto que contenha origem animal.
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Em 1968 foi publicada uma reportagem sobre partidos politicos vegetarianos nos EUA dentre
0s quais podemos citar: partido vegetariano, partido proibicionista e partido comunista. Na década
seguinte foram 3 reportagens, sendo que a primeira em 1974 e a proxima no ano de 1977. A
reportagem seguinte sobre esse tema foi publicada em 1978.

A reportagem de 1974 aborda sobre a carne vegetal como a substituta da carne, ja que estavam
ocorrendo inimeras crises de carne nesse periodo, tanto a crise da carne verde como a imposi¢édo da
carne congelada, no entanto, houve pouca procura por este produto.

Segundo DP em uma reportagem publicada em 1977 que falava sobre macrobidtica foi
confirmado através de estudos realizados por estudantes de medicina na UFPR em Curitiba que estava
ocorrendo o declinio do consumo de carne naquela regido e o aumento do interesse tanto pela
macrobiotica como pelo vegetarianismo, servindo como op¢do ao consumo de carne, mas também
pode considerar segundo 0s nutricionistas que houve a perda do poder aquisitivo da populagéo.
Segundo DP:

A macrobidtica, entretanto, ndo significa apenas o abandono do habito de consumir carne.
Seus adeptos pregam que, mais importante que abandonar a carne, € deixar de consumir o
acucar, considerado como uma droga que ataca diretamente os glébulos vermelhos, fazendo-
os perderem a nogdo de direcdo, Norte ou Sul. Isso, na prética, torna as pessoas indolentes,
sem vontade?®s.,

O actcar e a carne se forem consumidos excessivamente podem ser considerados como ““yin

e yang”, ou seja, 0s dois lados da forca, portanto o bem e o mal, a forca negativa e a positiva.
A macrobiotica ¢ uma busca de seu equilibrio. O agucar, portanto, torna as pessoas ‘ying’,
enquanto que a carne, tende a torna-las agressivas. A partir dai, 0 consumo do agucar e da

carne, em conjunto, como normalmente se faz, seria equilibrado. N&o é assim que se vé a
macrobiética, tanto a carne como o agucar sdo considerados nocivos ao organismo?°,

O acucar, principalmente o branco, tem inimeros produtos quimicos que lhe tornam atraente,
e a carne tem excesso de toxinas, as quais causam, por exemplo, mau cheiro na transpiracao e
problemas digestivos, por demorar a digestao.

Segundo a reportagem: “A alimentag@o baseia-se sobretudo no consumo de cereais, numa
proporgédo de 80 por cento.”15” Em seguida podemos considerar as verduras, os feijoes e 0s legumes.
Nesse regime as “carnes de galinha e de peixe ndo sao totalmente desaconselhadas” para os iniciantes,

aqueles que ja praticam esse método a mais tempo “tendem a abandonar tanto o peixe, como a

155 BIBLIOTECA NACIONAL. A arte de viver bem: a arte da macrobidtica. Diario do Parana: Orgéo dos Diarios
Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1977. Disponivel em:
<https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo0%20de%20carne%22&pagfi
s=121652> Acesso em 29 de dez. 2023.

156 |dem

157 |dem

97


https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=121652
https://memoria.bn.br/DocReader/DocReader.aspx?bib=761672&Pesq=%22%20consumo%20de%20carne%22&pagfis=121652

galinha™1%8, Entre os cereais 0 arroz é 0 mais consumido, a proteina é encontrada na pelicula de
alimentos integrais e também na soja que é preparada de diferentes formas como: (o grdo em si,
farinha, leite, queijo). O sal também é integral, também se usa bastante o shoyu, e nos restaurantes as
sobremesas sd@o com base no acticar mascavo, melado e mel.

Osawa diz:

Sendo o homem superior aos animais, deveria poder curar-se melhor do que qualquer animal.
Um homem que ndo pode curar-se ndo pode alcangar a sua propria liberdade, felicidade e
justica, por si préprio e para si proprio, sem ser ajudado pelos outros, ou por invencgdes e
aparelhos mecanicos, esta destinado a ser explorado e devorado pelos outros, para alimentar
vermes e microbios. Ndo tem necessidade de ir para o inferno apds a morte, pois ja sua
existéncia é um inferno vivo. Desde que a Natureza nos tem provido de alimentos que sdo
apropriados para nossos corpos, poderemos conquistar a salde, conhecendo-os e usando-
05159,

A filosofia de vida macrobiotica é criticada por alguns e apoiada por outros, existente ha mais
de cinco mil anos no oriente e “redescoberta” por Jorge Osawa, no Japdo. Segundo a reportagem
publicada pelo jornal em 1972 vem adquirindo crescente nimero de adeptos no Brasil e considerada,
por aqueles que a comungam, como uma das perfeitas, pois participa, com muitas propriedades, para
o perfeito equilibrio do ser dual (exterior e interior)16°,

O objetivo principal vem através da alimentacdo, pois seus adeptos a buscam por motivos de
estética e saude. O corpo intoxicado contribui com aparecimentos de doencas fisicas e mentais. Os
que seguem essa filosofia de vida notam a diferenca em seu corpo logo nas primeiras semanas, a dieta
macrobidtica tem como o seu principal efeito o poder desintoxicante tanto do corpo como da mente.
Segundo o jornal do grego “macro” -longo “bios” -vida.

A filosofia demonstra condenar o consumo de carne, porém de inicio pode ser aceito o
consumo de carne branca (frangos, peixes, mariscos e outros produtos do mar). A base alimentar
dessa populacdo é cereal integral (arroz, feijdo azuki, soja, sorgo e trigo), e pode haver critérios de
selecdo de frutas, legumes e verduras, porém, essas podem ser consumidas em grandes quantidades,
assim, fornece o maximo de proteinas ao organismo sem sobrecarregad-lo, ou seja, apenas o
necessario, 0 que consequentemente contribui para a restricdo dos problemas organicos, de ordens
hepatica, gastrica, renal ou cardiaca. Segundo a nutricionista Orfilia Ricci Adami, “trata-se apenas da

filosofia da longevidade, através do perfeito entrosamento e equilibrio do corpo e da mente”.
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A refeicdo macrobidtica em um restaurante localizado em Curitiba em 1972 custava em média
Cr$4,50, Cr$ 5,50, Cr$6,00 ou Cr$7,00, além dos adeptos a essa filosofia, os estudantes de baixa
renda também aproveitavam a oportunidade. Nesse restaurante além da comida ser saudavel, também
colabora com as pessoas que pretendiam abandonar o cigarro, pois ndo colocavam cinzeiros nas
mesas, ademais, trocam o habito de consumir o café por cha. O café é excitante e contém toxinas,
enguanto o cha é calmante e ndo tem contraindicaces.

Segundo reportagem publicada em 1972 <O critério de selecdo das iguarias é o equilibrio das
substancias Sodio e Potassio”. Seguindo esses critérios o ideal ¢ ndo consumir tomates e pimentoes
considerando que esses tém altas taxas de potassio e 0 excesso desse elemento ndo é favoravel ao
organismo do ser humano. Ainda assim, podemos contar com a questdo das pessoas portadoras de
diabetes no qual através da macrobioética a solucdo para a enfermidade, ou seja, 0 mal funcionamento
do pancreas, excesso de glicose e gordura com insuficiéncia da producéo de insulina para queima-
last6l,

A condenacdo do consumo de carne nessa questdo baseia-se nos fatores filosoficos e

sanitarios. Segundo a nutricionista entrevistada pelo jornal de 1972, Orfilia Adami afirma

O homem que se sobressai entre outros animais ndo tém caracteristicas carnivoras,
muito embora, se comporte como tal. Tanto é que suas unhas ndo sdo préprias para
dilacerar a carne e nem tem disposicéo, como selvagens, para a sua caga. Além disso,
apesar dos constantes combates por parte dos interessados no mercado da carne,
influéncia decisiva e catastroficamente nos instintos, despertando-a agressividade e o
estado sanguinario do homem.162

Essa € uma das principais raz6es pelas quais culturas de paises do oriente tratam o animal
como sagrado, por exemplo a India, o Nepal e o Butdo. “Por outro lado, pesquisas cientificas
comprovam que a carne animal, principalmente do gado e do suino, mais consumida entre os
civilizados, é portadora e transmissora de germes de diversos tipos, causadores de varios tipos de
moléstias.163”

Segundo a reportagem, 0s macrobidticos afirmam que é possivel encontrar as proteinas
necessarias que o organismo humano necessita através do consumo de cereais integrais, “O arroz, por
exemplo possui vitaminas, proteinas e sais minerais na sua pelicula enquanto o produto normalmente
consumido, (polido), contém apenas amido de baixo teor alimenticio, o cereal integral, por outro lado

ndo contém toxinas como a carne nocivas ao organismo do homem™164,
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Outro aspecto mencionado pela nutricionista € a questdo sexual, segundo ela “as doencas
sexuais como impoténcia, frigidez ou mesmo taras, sdo de ordem psicolégica aliado a méa
alimentacdo. A macrobidtica se apropria de ervas, verduras e legumes no qual contribuem para a
normalizagdo do sistema sexual do homem, consequentemente os problemas fisicos e psiquicos”65.
Além de todos esses cuidados com alimentacdo, também é mencionada a questdo da
mastigacdo e esse fator é determinante para o perfeito equilibrio, “partindo do principio que a digestao
tem seu inicio na boca”, portanto, essa refeicdo deve demorar em torno de 40 minutos para ter o seu
efeito desejado, “havendo, entretanto, pessoas que chegam ao exagero de duas horas™166,
Considerando que cada bocada de comida deve-se ser mastigada referente a 40 a 50 mastigadas,
digerido em instantes. “A mastigacdo bem feita gera, ainda, a concentracdo da mente (principios do
yoga) e boa irrigacdo do cérebro”.167
Em 1978 foi observado que o interesse em consumir hortaligas estava em alta. O aumento do
consumo de hortalicas “trouxe como consequéncia uma diminuig&o do consumo de carne de todas as
espécies™, O aviso ficou explicito no que se refere ao conhecimento, quanto mais as pessoas
souberem do mal que certos alimentos fazem em sua satde mais elas iriam buscar alternativas. Quanto
mais o incentivo for em consumir frutas e verduras menos enlatados tera nas prateleiras dos
supermercados, produtos esses que devem ser rejeitados por todos 0s que prezam por sua saude. “As
frutas e verduras contém grande quantidade de sais alcalinos, que neutralizam os &cidos do organismo,

resultantes de toda espécie de atividade organica.
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Imagem 03 - Hortalicas no Parana na década de 70
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Fonte: BIBLIOTECA NACIONAL. O crescente consumo de hortalicas pela populagio. Diario do Parana: Orgéo dos
Diarios Associados (PR) - 1960 a 1979. Curitiba, 1978.
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Segundo o jornal DP:

“as hortaligas podem ser classificadas em trés tipos, conforme o teor de carboidratos que
possuam: Tipo A - encerram até 5% de boratos de carbono: a acelga, o aipim, a alface, a
chicéria, a couve, o espinafre, a mostarda, o pepino, o rabanete, o repolho e o tomate;Tipo B
- contém mais de 5% e menos de 10% de carboidratos: a cebola, a cenoura, 0 nabo, o
pimentdo, a vagem e o chuchu; Tipo C - possuem 10 a 20% de hidrocarbonados: o aipim, a
batata inglesa e o cara”7°,

O jornal em sua reportagem mostra que essas hortalicas estdo em oferta no Ceasa-Pr, também
incentiva o consumo como por exemplo as do tipo A “sdo otimas fornecedoras de sais minerais,
vitaminas e celulose”.

As hortalicas tipo B também oferecem esses beneficios e tem melhor teor de hidratos de
carbono e o tipo C tem fontes de glicidios sendo entdo bons fornecedores de calorias, ou seja, para
seguir uma dieta normal deve conter os trés grupos, considerando que elas devem sempre estar frescas

para melhor cuidar do nosso organismo.
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5. Considerac0es Finais

Por meio do presente estudo foram apresentados elementos da histéria do consumo de carne
no Parand entre os anos de 1960 e 1970, através de uma perspectiva da imprensa, em especifico de
um jornal local, Diario do Parana.

De forma geral, os principais fatores que influenciaram a evolugdo do consumo de carne nesse
periodo estavam atrelados tanto ao processo de Revolugdo Verde, ou seja, da modernizacdo dos
processos de produgdo na regido, quanto da crescente influéncia midiatica sobre os padrdes de
consumo e alimentacéo da populagdo. A midia é um elemento chave dentro da légica do consumo,
assim se a mesma estivesse voltada a uma pratica de alimentacdo consciente, poderia transformar de
forma significativa as relagdes entre homem e natureza. Assim, observa-se que o aumento do
consumo de carne é paralelo ao crescimento de argumentos fundamentados na apologia ao consumo
e venda de tal produto, interpretacdo que corrobora com a hipétese inicial da pesquisa.

Entre os achados da pesquisa, cabe dar relevancia a assuntos referentes a questdes de género
no consumo de carne, ao vegetarianismo e a demais alternativas ao consumo de carne, que apesar de
ndo serem temas recorrentes nos jornais, ja estavam presentes entre as décadas de 60 e 70.

Por meio da pesquisa também pode-se notar 0 quao danosos sdo os padrdes de consumo
pautados em uma alimentacdo carnivora, pois tais danos se fazem presentes desde a qualidade de vida
dos proprios individuos que consomem, até a légica perversa e totalmente incompativel com a
reproducdo de um meio ambiente equilibrado. A producéo de carne fere tanto a vida dos animais que
sdo feitos de alimento, até o solo e 0 meio ambiente em que sdo criados e reproduzidos.

Ademais, a atual dindmica de producdo de carne ndo se mostra preocupada com problemas
ligados a fome e a distribuicdo de alimentos a populacdo, mas sim, em manter uma alta producédo e
uma alta lucratividade sobre a venda de partes do animal transformado em mercadoria. O objetivo é
o lucro das grandes empresas e conglomerados, mesmo que isso afete a salde de seus consumidores,
0 meio ambiente em que 0s mesmos vivem e a vida de milhares de animais que nasceram e foram
criados com o Unico objetivo de se tornarem comida.

Frente a essa ldgica, existem algumas alternativas necessarias para a reflexdo das atuais
l6gicas que compdem as préaticas de alimentacdo da sociedade contemporanea. A macrobiotica e o
vegetarianismo sdo caminhos possiveis para a transformacéo de perspectivas dentro das relagdes que
compreendem o homem, a mulher, a natureza e suas respectivas conexaes.

Assim, durante o desenvolvimento da pesquisa, pode-se interpretar os principais fatores que
influenciaram na evolucao do consumo de carne no Parané nas décadas de 1960-1970, e a partir dela
também reafirmou a hipotese de que a atuacdo da midia foi um dos motivos do aumento do consumo

de carne no Parand, que influenciou modos de vida e de habitos alimentares.
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